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Prihovor

Znalost aktudlnej pravnej Gpravy a spravna aplikacia pravnych noriem v potravi-
narskej praxi je pre prevadzkovatelov potravindrskych podnikov nielen povinnostou,
ale aj nevyhnutnostou. Potravindrske odvetvie patri pritom medzi najviac prdvom
regulované odvetvia slovenského hospoddrstva.

Zaroven plati, Ze nesprdavne oznacenie potravin je jednym z najcastejsSie sa vyskytu-
jacich nedostatkov, ktoré sa zistené pri Gradnych kontroléch potravin. To mozno pri-
pisat nielen rozsiahlosti samotnej pravnej Gpravy, ale aj mnozstvu interpretacnych a
aplikacnych problémov, s ktorymi sa v praxi pri ozna¢ovani potravin prevadzkovate-
lia potravindarskych podnikov stretavaja.

Prave na zéklade tychto skdsenosti vznikla myslienka vypracovat odbornd prirucku
pre potreby slovenskych spracovatelov mésa.

Pri tvorbe tejto odbornej priru¢ky sme spolupracovali s Pravnickou fakultou Trnav-
skej univerzity v Trnave, ktord@ sa ako jediné na Gzemi Slovenskej a Ceskej republiky
systematicky venuje vzdeldvaniu v oblasti potravinového préva.

Zaroven verime, ze sa tdto prirucka stane uzitocnou pomédckou aj pre orgdny Uradnej
kontroly potravin, Sirokl potravindrsku prax a poslizi aj potrebdm vysokych §kol pri prak-
tickom vzdelavani Studentov potravindrskych Studijnych programov.

Prirucka je spracovand takym spdsobom, aby Ccitatelovi ponudkla nie-
len nevyhnutné teoretické zdklady oznacovania mdsa, mdsovych vyrobkov
a polotovarov, ale predovsetkym prostrednictvom uvdadzania praktickych prikla-
dov pomohla slovenskym spracovatelom mdsa sprévne oznacovat produkty, ktoré
uvadzajd na trh.

Vdaka finanénej podpore Ministerstva pédohospoddrstva a rozvoja vidieka Sloven-
skej republiky je tato odbornd priru¢ka bezplatne dostupnd pre potreby kazdého,
koho dand téma oslovi, a to v elektronickej podobe na webovom sidle Slovenského
zvdizu spracovatelov mdsa — www.slovmaso.sk.

Touto cestou vyslovujeme UGprimnG vdaku Ministerstvu pddohospodarstva
a rozvoja vidieka Slovenskej republiky, nielen za to, Ze financne podporilo tento pro-
jekt, ale aj za snahu vzdelavat slovenskych spracovatelov mdsa v oblasti oznacova-
nia potravin.

Sme presved¢eni o tom, Ze prdve systematické vzdeldvanie je tou sprav-
nou cestou, na ktord je potrebné vykrocCit, aby sme spoloénymi silami zlepSi-
li informovanost a povedomie slovenskych vyrobcov o potravinovom prdve,
¢o bude mat pozitivny dopad aj na samotnych spotrebitelov.

Dakujeme za prejaventd doéveru a budeme vdacni za vsetky pripomienky,
ako prirucku pre potreby potravindrskej praxe nadalej zlepSovat.

g

Ing. Eva Forrai,
vykonnd riaditelka Slovenského zvézu spracovatelov mdsa
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O autoroch

Mgr. Samuel Rybnikar PhD.

je odbornym asistentom na Ustave dusevného vlastnictva, technolégii a produktového prava Pravnickej fakulty Trnavskej
univerzity v Trnave, kde vyucuje potravinové pravo. Pésobi aj ako lektor odbornych semindrov zameranych na potravi-
ndrsku legislativu a potravinové pravo a ako lektor Justicnej akadémie Slovenskej republiky. Je odbornym garantom kon-
ferencie Potravinové pravo, ktora organizuje kazdorocne Pravnickd fakulta Trnavskej univerzity v Trnave a Potravindrska
komora Slovenska. Poskytuje poradenstvo prevadzkovatelom potravindrskych podnikov v oblasti oznacovania potravin
a potravinového prava. Je spoluautorom vysokoskolskej u€ebnice Potravinové pravo a zbierky judikatiry vo veciach
potravného prava. Z predchddzajuceho pdsobenia na Najvys§som sude Slovenskej republiky a v Kanceldrii Narodnej
rady Slovenskej republiky mda bohaté skdsenosti s aplikdciou potravinového prdava a tvorbou potravindrskej legislativy.
V stcasnosti pésobi aj ako Clen Sektorovej rady pre potravindrstvo a spolupracuje na viacerych projektoch s Potravinarskou
komorou Slovenska, Slovenskym zvézom spracovatelov mdsa a Slovenskou alianciou moderného obchodu.

Ing. Eva Forrai

je vykonnou riaditelkou Slovenského zvdzu spracovatelov mdésa. Absolvovala §tadium v odbore Technolégia spracovania
polnohospodérskych produktov na Fakulte biotechnolégie a potravinarstva Slovenskej polnohospoddarskej univerzity v Nitre.
V odvetvi spracovania mdsa pdsobi od roku 2006. Z predchddzajdceho pdsobenia na poste manazérky kvality vyrobného
zdvodu na spracovanie mdsa ma bohaté skdsenosti s praktickou implementdciou poziadaviek pravnej Gpravy v oblasti
bezpec€nosti potravin, aplikdciou poziadaviek Standardov bezpecnosti potravin, oznacovanim mdsa a mdsovych vyrobkov
a tiez skGsenosti v oblasti spravnej hygienickej praxe a prevadzkovej hygieny. V sucasnosti pésobi aj ako ¢lenka komoditnych
rad Ministerstva pédohospoddrstva a rozvoja vidieka SR, Clenka Sektorovej rady pre potravindrstvo a ¢lenka pracovnych skupin
a vyborov Potravindrskej komory Slovenska. Je tiez externou konzultantkou pre oblast bezpecnosti potravin a akreditovanou
potravindarskou poradkynou. V rdmci pracovnej ¢innosti Uzko spolupracuje na viacerych odbornych témach a projektoch
s Ministerstvom pédohospodarstva rozvoja vidieka SR, Statnou veterindrnou a potravinovou spravou SR, Potravindrskou komorou
Slovenska, Pravnickou fakultou Trnavskej univerzity v Trnave a s Narodnym polnohospoddrskym a potravindrskym centrom.



O Slovenskom zvaze
spracovatel’ov mdasa

SZSM

Slovensky zvaz
spracovatelov mdasa

Slovensky zv&z spracovatelov mdsa je dobrovolnym zdruzenim fyzickych
a pravnickych oséb, podnikajlcich v oblasti spracovania mdsa, vyroby
madsovych vyrobkov a/alebo v oblasti savisiacej s touto podnikatelskou
¢innostou.

Zv&z obhajuje podnikatel'ské, ekonomické, socidlne a spolo¢enské zdujmy
svojich Clenov.

Clenovia zvdzu sa hldsia k principom trhovej ekonomiky, respektuja
a doésledne dodrziavaju pri vykone svojej ¢innosti pravny poriadok platny
na GUzemi Slovenskej republiky.

Kontakt: Einsteinova 3754/25, 851 01 Bratislava-Petrzalka | Tel.. +421 902 947 052 | Email: slovmaso@gmail.com | www.slovmaso.sk



VSeobecné informacie
o oznacovani

Nariadenie &.1169/2011 predstavuje zakladny prévny rémec pre ozna-
&ovanie potravin v EU. V nariadeni si vymedzené viaceré dolezité
pojmy, stanovujd sa vSeobecné zdsady tykajlce sa informécii o po-
travindch, Cestné informacné postupy a zodpovednost za informdcie
o potravinéch. V nariadeni &. 1169/2011 st véak predovsetkym uprave-
né povinné informdcie o potravindch a pravidld ich uvadzania na po-

1. Zadkladné pravna Gprava

Rozlisujeme pravnu Gpravu Eurépskej Gnie (napr. nariadenia, smernice, rozhodnutia)
a vnatrostatnu pravnu apravu Slovenskej republiky (napr. zékony, vyhlé@sky, vynosy).

a) Pravna Gprava Eurépskej Gnie travindch. K tomuto nariadeniu boli vydané tri vykondavacie predpisy,
. . . . ktoré uvadzame nizSie:
Zakladny pilier potravinového prava EU °
°
Nariadenie &.178/2002 predstavuje zakladna pravnu Gpravu potravinové- Ide o vykf)novoI Predpls k na”qden'e ¢ "6:9/20"' v ktororjn su
ho prava Eurépskej Gnie. V tomto nariadeni st predovsetkym definované upravené pravidia pre uvadzanie krajiny povodu alebo miesta
zdkladné pojmy, ako napriklad potraviny, potravinové pravo, potravindrsky pOVOfiu E)re c“:erstve, chladené a mrazené bravcové maso a miete
podnik, prevédzkovatel potravinarskeho podniku, konecny spotrebitel, braveové maso.
°

umiestnenie na trhy, riziko ¢i vysledovatelnost. Nariadenie tiez zakotvuje
vSeobecné zasady potravinového prava a véeobecné poziadavky potravi-
nového prava. Stanovuje aj vSeobecné poziadavky na bezpecnost potra-

vin, vysledovatelnost potravin a uréuje zodpovedny subjekt za potraviny. Ide o vykonvaci predpis k nariadeniu €. 1168/201, v ktorom sd upra-

vené poziadavky pre poskytovanie informdcii spotrebitelom o ne-
Vieobecny ramec oznagovania potravin EU pritomnosti alebo znizenom obsahu gluténu (lepku) v potravindch

5 . 3 . ) (vyuzitelné pri masovych pripravkoch a mésovych vyrobkoch).
VSeobecny rdmec oznacovania potravin EU tvoria dva zdkladné pravne akty, ktoré sa

vzéjomne dopifaji:
°



Ide o vykonavaci predpis k nariadeniu €. 1169/2011, v ktorom su
upravené podrobné pravidld pre uvadzanie krajiny pévodu alebo
miesta pévodu zakladnej zlozky potraviny (vyuzitelné pri maso-
vych pripravkoch a mdsovych vyrobkoch).

K nariadeniu &.1169/2011 vydala Eurépska komisia $tyri ozndmenia, ktoré
nie su prévnymi predpismi, nie s preto ani pravne zavézné, ale poskytuju
uzito¢né informdacie o tom, ako vykladat niektoré ustanovenia tohto naria-
denia. Ide o nasledovné ozndmenia Eurdpskej komisie:

°

Smernica o nekalych obchodnych praktikich predstavuje popri nariade-
ni &.1169/2011 druhy pilier pravidiel pre oznacovanie potravin. Do pravneho

VSeobecné informacie
o oznacovani

poriadku Slovenskej republiky bola transponovana zakonom &.108/2024 Z.

z. 0 ochrane spotrebitela a zakonom &.147/2001Z z . o reklame. V smernici

o nekalych obchodnych praktikach st zakdzané nekalé obchodné praktiky,
ktoré mézu byt klamlivé alebo agresivne. V smernici je uvedeny tiez vypocet
tych obchodnych praktik, ktoré sa za kazdych okolnosti povazujd za neka-

I& - napriklad oznacenie vyrobku slovami ,gratis”, ,zadarmo*, ,bez poplatku”
alebo podobne, ak spotrebitel musi zaplatit za Cokol'vek iné okrem nevyhnut-
nych nakladov na vyzdvihnutie vyrobku alebo zaplatenie za jeho dorucenie.

V&eobecny radmec oznacovania potravin EU je doplneny dalsimi pravnymi aktmi (ich vy-
pocet nie je uzavrety, uvédzame len tie najvyznamnejsie pre sektor spracovania mésa):



Smernica 2011/91/EU bola transponovand do pravneho poriadku Slovenskej republiky vy-
hléskou MPRV SR &. 243/2015 Z. z. o poziadavkach na oznacovanie potravin. Touto smer-
nicou sa stanovuji podrobné poziadavky na oznagovanie potravin davkou (arzou).

Hygienicky bali¢ek E0

Popri véeobecnom ramci oznacovania potravin EU je potrebné vo vztahu k oznago-
vaniu mdsa, masovych pripravkov a mdésovych vyrobkov uviest aj zakladné naria-
denia hygienického bali¢ka EU. V nich nachadzame nielen viaceré definicie (mdaso,
mechanicky separované mdso, mésové pripravky, masové vyrobky, oskvarky) ale
napriklad aj pravnu Gpravu identifikaénej znagky (ovalu).

°
(v8eobecna pravna Gprava)

(vo vztahu k médsu, mésovym pripravkom a mésovym
vyrobkom sa uplatfiuje osobitné pravna Gprava hygienickych pravidiel,
ktord je obsiahnuté v nariadeni &. 853/2004)

Komoditné pravna Gprava EU

HorizontéInu pravna Gprava oznagovania potravin EU sme opisali vyssie. Ta sa
vztahuje vo vSeobecnosti na vsetky potraviny. Okrem horizontdlnej prévnej Gpra-
vy existuje aj vertikaina (komoditnd) pravna Gprava ozna¢ovania potravin EU. Jej
zdklad je tvoreny obchodnymi normami spoloénej polnohospoddrskej politiky EU
a Ranajkovymi smernicami (sedem komoditnych smernic s produktami, ktoré sa
zvy&ajne konzumuija na rafajky, napr. med, ovocné stavy a pod.)

VSeobecné informacie
o oznacovani

Nariadenie &.1308/2013 stanovuje zakladny pravny rémec spolognej
polnohospoddrskej politiky EU. Vo vztahu k oznacovaniu potravin maja
vyznam predovsetkym ustanovenia o obchodnych normach, ktorych
st¢astou sl aj vymedzenia pojmov, oznacenia a obchodné nazvy v sek-
tore hovadzieho a tefacieho masa (prva &ast prilohy VIl nariadenia &.
1308/2013).

°

Ide o vykonavaci predpis k nariadeniu ¢.1308/2013, ktory obsahuje
podrobné pravidld pre obchodné normy pre hydinové mdso.

Dalsia pravna Gprava oznaéovania krajiny pévodu
Z&kladnd pravna Uprava oznacovania krajiny pévodu a miesta pévodu potravin je
obsiahnutd v élanku 26 nariadenia &. 1169/2011. Tato pravna Gprava je doplnend
viacerymi préavnymi aktmi, ktoré podrobnejsie upravuju tato problematiku. Patria
medzi ne nasledovné predpisy:

°

(uvadzanie krajiny pévodu
alebo miesta pévodu zakladnej zlozky)

(ozna&ovanie krajiny pévodu alebo miesta pévodu hovédzieho mésa)

» ¥



o ozhacovani

(oznacovanie krajiny pdvodu alebo miesta pévodu hovédzieho mésa)

(oznacovanie krajiny pévodu alebo miesta pdvodu bravéového mésa)

b) Vnitrostatna pravna Gprava Slovenskej republiky

Zakladna pravna Gprava oznaéovania potravin

Zékon &.152/1995 Z. z. o potravindch predstavuje zékladny pravny predpis
potravinového préva Slovenskej republiky. K tomuto z&konu bolo vydanych
viacero vykondavacich pravnych predpisov. Vo vztahu k ozna¢ovaniu potra-
vin s to nasledovné vyhlasky:

Tato vyhlaska upravuje niektoré poziadavky na oznacovanie potravin, na-
priklad niektoré otdzky oznacovania nebalenych potravin alebo oznacova-
nie potravin kédom davky (3arze).

Této vyhlaska upravuje podmienky pouzivania dobrovolnych oznaceni a slov
vyjadruijacich pévod potravin v Slovenskej republike (napriklad ,Slovenska
potravina®, ,Vyrobené na Slovensku*, ,Regiondlna potravina z..”, ,Farmdrska
potravina”).

VsSeobeché informacie

Okrem zdkona ¢&.152/1995 Z. z. o potravindch st délezitymi préavnymi predpismi zak-
ladnej pravnej Gpravy ozna¢ovania potravin aj:

V zdkone s upravené postavenie a pésobnost orgdnov verejného zdravia
(Urad verejného zdravotnictva SR a regiondlne Grady verejného zdravotnic-
tva), &iastkové otézky vo vztahu k oznamovaniu a schvalovaniu prevadz-
karni, ale aj niektoré otdazky tykajlce sa novych potravin a potravin pre oso-
bitné skupiny obyvatelstva.

V zdkone sU upravené postavenie a pdsobnost orgdinov veterin@rnej starost-
livosti (Statna veterindrna a potravinova sprava SR a regiondine veterindrne
a potravinové spravy), schvalovanie prevadzkarni a veterindrne aradné kontroly.

Komoditnéa pravna Gprava

Vnatrodtatnu pravnu Gpravu mozno rovnako ako pravnu oznagovania potravin EU
rozdelit na horizontéinu prévnu Gpravu a vertikainu (komoditna) pravnu Gpravu. Ver-
tikGlna pravnu Uprava je tvorend nasledovnymi komoditnymi vyhlaskami:

10 ‘;j:



VSeobecné informacie
o oznacovani

~ ” o ” L L3 ”’
2. VSeobecné informacie o potravinach Priklad pre prax
® Poutitie vyrazu ,bezgluténovy” na masovom vyrobku, ktory obsahuje glutén.
AkUkol'vek potravinu uréent na dodanie konegnému spotrebitefovi (napr. predaj ® Poukdzanie na slovensky pévod vyrobku (napr. uvedenim slovenskej viajky
v obchode s potravinami) alebo zariadeniam spolo&ného stravovania musia alebo textu vyrobené na Slovensku), hoci vyrobok mad ind krajinu pévodu.
sprevadzat informécie o potravine v stlade s nariadenim €. 1169/2011. e Uvedenie tvrdenia na méasovom vyrobku, Ze ide o rugnd vyrobu, hoci bol

V nariadeni &. 1169/2011 st stanovené &estné informaéné postupy, ktoré musia byt vyrobok vyrobeny prostrednictvom technolégie.

dodrzané vo vztahu k informdacidm o potravine.
4. Informdcie o potravindch nesmu uvadzat do omyluy, pripisovanim takych

1. Informécie o potravindch musia byt presné, jasné a 'ahko zrozumitel'né L. , X ) _
aéinkov alebo vlastnosti potravine, aké nema.

pre spotrebitela (&l. 7 ods. 3 nariadenia &. 1169/2011).

2. Informdcie o potravindch nesmu pripisovat ziadnej potravine taka viastnost,

Ze pomdha predchdédzat ur€itej chorobe, liecit ju alebo vylie€it, ani sa odvolavat Priklad pre prax

na takéto viastnosti (€1. 7 ods. 4 nariadenia &. 1169/201). e Uvedenie informdcie na obale, ze do masového vyrobku bol pridany vitamin
alebo minerdine latky, hoci nebol.
Priklad pre prax ® Uvedenie vyzivového tvrdenia so znizenym obsahom soli, hoci neboli spine-

) , . L. . . o né podmienky na uvedenie tohto tvrdenia.
Uvadzat na chladenom mdse informdciu, ze jeho konzumaciou mozno predist

anémii.

5. Informdcie o potravindch nesmua uvadzat do omylu, poukazovanim na to, ze
potravina md osobitné vlastnosti, aj ked’ v skuto&nosti maji takéto viastnosti
vSetky podobné potraviny, najmd konkrétnym zdéraziiovanim pritomnosti alebo
nepritomnosti urgitych zloziek a/alebo Zivin.

3. Informacie o potravindch nesmu uvadzat do omylu, ak ide o vlastnosti potra-
viny a hlavne jej charakter, identitu, viastnosti, zloZzenie, mnozstvo, trvanlivost,
krajinu pévodu alebo miesto pévodu, spdsob vyroby alebo produkcie.

n ‘;3



VSeobecné informacie
o oznacovani

denia &.1169/2011). Povinné informdcie o potravinéch sa:
Priklad pre prax o . ) L
a) povinné Gdaje podra &l. 9 ods. 1 nariadenia &. 1169/2011 (nizsie uvadza-

® Pouzitie vyrazu ,bezgluténovy” pri chladenom mdse, kedze kazdé me len tie vybrané povinné Gdaje, ktoré sa vztahuju na odvetvie spra-
chladené mdso je bezgluténové. covania mdsa)

e Uvedenie marketingovej informdcie, ze Spisské parky (zaru¢ena

tradiénd $pecialita) st v barafom &reve. - hazov potraviny

- zoznam zlozZiek
6. Informdcie o potravindch nesmu uvéadzat do omylu, poukazovanim na pritom- . ) j . » . L ,
, e . N B \ . - zlozky alebo latky ktoré spbsobuju alergie alebo nezndsanlivost
nost konkrétnej potraviny alebo zlozky na zéklade vzhladu, opisu alebo zobraze- (alergeny)
ni, hoci v skuto€nosti prirodzene pritomnd zlozka alebo bezne pouzivand zlozka geny
v tejto potravine sa nahradila inou zlozkou. - mnozstvo urcitych zloziek

- netto mnozstvo potraviny

Priklad pre prax ) T - )
- datum minimadlnej trvanlivosti alebo datum spotreby

Na obale pdrku bude vyobrazeny syr, ale pdrok v skuto€nosti neobsahuje syr

ako zlozky, dle je vyrobeny s obsahom plant-based produktu. - vSetky osobitné podmienky skladovania a podmienky pouZzitia

- meno alebo obchodné meno a adresa prevédzkovatela potravindr-

Lo B . S .. keh nik
Dodrzanie ¢estnych informacnych postupov sa vztahuje aj na reklamu a prezentdaciu skeho podniku

potravin, najmd ich tvar, vzhlad alebo obal, pouzité obalové materidly, spdsob, akym - krajina pévodu alebo miesto pévodu kjsdfdg,bgh,vfidfvh.dagfbd-

sU upravené, a prostredie, kde s vystavené (&l. 7 ods. 5 nariadenia &. 1169/2011). Napri- safdbsf,jhsadbfv

klad v obchode s potravinami nemozno vystavit vedla seba mdasové vyrobky 3 .
) - ndvod na pouzitie

a plat-based potraviny.

Rozlisujeme povinné informdcie o potravindch a nepovinné (dobrovolné) informa- - vyzivové udaje

cie o potravinach.

Povinné informacie o potravindch st Gdaje, ktorych poskytovanie koneénému
spotrebitelovi sa vyzaduje v predpisoch Eurépskej Gnie (&l. 2 ods. 2 pism. ¢) naria-

2 X



VSeobecné informacie
o oznacovani

b) dodato&né povinné Gdaje pre osobitné druhy a kategérie potravin
podra prilohy Il nariadenia &. 1169/2011

Priklad pre prax

.Balené v ochrannej atmosfére”, datum zmrazenia alebo datum prvého zmra-
zenia pri mrazenom mdése

c) povinné Gdaje podla osobitnych predpisov EU (inych ako je nariadenie
&.1169/201), napriklad nariadenie &.1308/2013 a pod.

Okrem povinnych informdcii o potravindch v préve EU mézu Elenské staty prijat vnit-
rostatne opatrenia o d'alSich povinnych Gdajoch v pripade, Ze ide o osobitné druhy
alebo kategérie potravin. Vnutrostatne pravne predpisy preto stanovuja dalSie povinné
Gdaje o potravinéch (&l. 39 nariadenia &. 1169/2011).

Priklad pre prax

e Podla vyhlasky &. 83/2016 Z. z. o mdsovych vyrobkoch je povinnost uviest
skupinu alebo podskupinu mésovych vyrobkov (napr. méakky mésovy vyro-
bok, surové solené maso).

® Ak sa na vyrobu mdasového vyrobku pouzija vnatornosti, v oznaceni zloZzenia
sa uvedie druh zvierata, z ktorého boli vnatornosti ziskane (§ 4 ods. 2 vy-
hlasky &. 83/2016 2. z.).

® Ak sa na vyrobu masového vyrobku pouzije mechanicky separované mdso,
uvedie sa v zloZzeni jeho mnoZstvo v % (§ 4 ods. 6 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

® Madsovy vyrobok vyrobeny z jedného druhu hydinového mésa sa oznaci
ndzvom druhu pouzitého mdsa (§ 4 ods. 5 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).
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3. Dostupnost a umiestnenie povinnych
informacii o potravinach

Povinné informdcie o potravindch musia byt k dispozicii (musia byt uvedené na
potravine) a lahko pristupné.

Balenou potravinou je samostatnd predajnd jednotka uréend na prezentdciu ako
také pre kone€ného spotrebitela a pre zariadenia spolo€ného stravovania, ktord sa
skladd z potraviny a obalu, do ktorého bola vioZzend pred tym, ako bola pontknutd
na predaij, a to bez ohladu na to, €i je potravina uzatvorend Uplne alebo Ciasto¢-
ne, avsak v kazdom pripade takym spdsobom, Ze obsah nemdze byt zmeneny bez
otvorenia alebo pozmenenia obalu (&l. 2 ods. 2 pism. e) nariadenia &. 1169/2011).

Balenou potravinou nie je potravina:

e balend v mieste predaja na Ziadost spotrebitel'a alebo
® balend na Géely priameho predaija.

Priklad pre prax

Mdsovy vyrobok (napr. parok) viozeny v procese vyroby do plastového obaluy,
ktory bol uzatvoreny vo vyrobnom podniku je balenou potravinou.

Ak bol méasovy vyrobok (napr. saléma) rozkrojend na dve polovice a jedna a druhé
polovica vioZzené do papierového obalu v mieste predaja, jednd sa o nebalend po-
travinu, hoci je zabalend.

VSeobecné informacie
o oznacovani

Ak ide o balené potraviny, povinné informdcie o potravindch musia byt uvedené
priamo na baleni (obale) potraviny alebo na pripojenej etikete (&l. 12 ods. 2 nariade-
nia &.1169/20M).

Etiketou treba rozumiet aktkol'vek visa¢ku, znacku, zndmku, obrdzkovy alebo opisny
materidl napisany, vytlaceny, Sablénou natlaceny, vyznaceny, vyrazeny alebo na-
tlageny na obal alebo nddobu potravin alebo k nemu pripojeny (&l. 2 ods. 2 pism. i)
nariadenia &. 1169/2011).

€o sa rozumie pripojenou etiketou?

Pripojené etikety nesmu byt lahko odstranitelné, aby sa tak neohrozila dostupnost
a pristupnost povinnych informdcii o potravindch pre spotrebitela. Ak sa jednd

o odlepovacie etikety pripojené k obalu, musi sa v jednotlivych pripadoch vykonat
posudenie s cielom zistit, Ci st splnené vSeobecné poZiadavky na dostupnost, pri-
stupnost a umiestnenie povinnych informacit (

)-

Kedy musia byt mésom mdsové pripravky, mésové pripravky a mésové vyrobky
umiestnené na trh povinne ako balené?

® ak su hlbokozmrazenymi potravinami — vtedy ich mozno umiestiiovat na
trh len ako balené (§ 4 vyhlasky €. 99/2012 Z. z. o hibokozmrazenych potravi-
néch)

® ak mé&sovy vyrobok obsahuje novi potravinu (potravinu nového typu),
musi byt na trh uvedend len ako balend.

Zoznam novych potravin je zverejneny tu:
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4. Prezentdcia povinnych informacii
a jazykové poziadavky

Povinné informdcie o potravindch sa uvadzaja slovami (napr. méso) alebo &islami
(napr. 500 g). M&zu byt zéroven vyjadrené aj prostrednictvom piktogramov a sym-
bolov. Vyjadrenie povinnych informd&cii o potravinach len piktogramami alebo sym-
bolmi nestaéi (€. 9 ods. 2 nariadenia &. 1169/2011).

Povinné informd&cie sa uvadzaju:

e nandpadnom mieste (ndpadnym miestom je miesto, ktoré vzbudzuje
pozornost spotrebitela),

e tak aby boli Fahko viditelné (fahko vnimatelné zrakom),

e jasne &itatelné (velkost pisma, medzery medzi pismenami, riadkova-
nie, hrabka pisma, typ farby a pisma a pod.) a

® nezmazatelné.

Povinné informdcie o potravindch Zziadnym spdsobom nemozno skryvat, zakryvat,
odvdadzat od nich pozornost ani ich nemozno narusit inym textom alebo obrdzkami
&i inym rusivym materiaglom (&l. 13 ods. 1 nariadenia &.1169/2011).

Povinné informdcie potrebné uvadzat tak, aby bola zabezpecend ich jednoznaéna
Eitatelnost a pismo velkosti, Ze stredna vyska pisma je vaésia alebo sa rovna
1,2 mm (&l. 13 ods. 2 nariadenia &. 1169/2011).

Ak ide o potraviny, ktoré maju obal alebo nddobu, ktorych najvéacsia plocha je men-
sia ako 80 cm? (napr. mdsovd konzerva), musi byt stredné vyska pisma véésia
alebo sa rovnat 0,9 mm (&l. 13 ods. 3 nariadenia &. 1169/2011).

VSeobecné informacie
o oznacovani

W=
[ ]

6 74

&

5

Vysvetlivky k obrazku:

1 akcentovandé ¢iaraq,

2 hornd ¢iaraq,

3 stredna ¢iaraq,

4 giarie (zakladna dotaznica),
5 dolnd cCiaraq,

6 stredna vyska pisma,

7 velkost pisma

Stredna vyska pisma sa nevztahuje na dodatoéné povinné Gdaje pre osobitné
druhy alebo kategérie potravin (napr. Balené v ochrannej atmosfére.). Povinné
sprievodné Gdaje nézvu potraviny musia spifiat stredna velkost pisma (napr. chla-
dené, Gdené).
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VSeobecné informacie
o oznacovani

a) Jazykové pozZiadavk

Povinné informacie sa na potravine uvadzaju v kodifikovanej podobe Statneho
jozyka (§ 9 ods. 1zakona €.152/1995 Z. z. o potravinéch). Statnym jazykom je sloven-
sky jazyk.

Kodifikovana podobu statneho jazyka schvaluje Ministerstvo kultary Slovenskej
republiky.

Ministerstvo kultary Slovenskej republiky schvdlilo rozhodnutim z 15. marca 2021 &.
MK-3620/2021-110/6659 kodifikovanu podobu §tatneho jazyka, ktord je obsiahnuta
v nasledovnych kodifikaénych priru¢kach:

® Kolektiv autorov: Pravidla slovenského pravopisu. Bratislava, Veda, vydava-
tel'stvo Slovenskej akadémie vied, 4. vydanie 2013,

® Kacala, J,; Pisar€ikovd, M,; Povazaj, M. a kolektiv: Kratky slovnik slovenského
jazyka. Martin, Vydavatelstvo Matice slovenskej, 5. vydanie 2020,

® Krdl, A: Pravidld slovenskej vyslovnosti. Martin, Matica slovenskd, 2. vydanie
2009

® Ruzicka, J. a kolektiv: Morfoloégia slovenského jazyka. Bratislava, Vydavatel-
stvo Slovenskej akadémie vied 1966.

Povinnost uvadzat povinné informdcie v kodifikovanej podobe statneho jazyka ne-
bréni tomu, aby na baleni potraviny boli uvedené povinné informdacie aj v niekol’-
kych d'alsich jazykoch sa&asne (napr. slovensko-ceska verzia etikety).
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5. Nazov potraviny

Nazov potraviny je povinnym Gdajom podla &lénku 9 ods. 1 pism. a) nariadenia &.
1169/2011.

Nazov potraviny musi byt uvedeny v jednom zornom poli (Gdaje musia byt &itatelné
z jedného uhla pohladu) s netto mnozstvom potraviny (&l. 13 ods. 5 nariadenia &.
1169/20Mm).

Okrem ndzvu potraviny (ako povinného Gdaja) pozndme aj obchodny néazov potra-
viny. Obchodny nézov potraviny uréuje vyrobca. Obchodny nézov potraviny je ne-
povinny (dobrovorny) Gddaj a spravidla sa uvadza na prednej strane balenia.

Priklad pre prax

® Gasparky
® Poctivé parky
® Podrackeé virsle

Potravina musi byt vidy povinne oznaéené ndzvom potraviny (napr. parky, mékky
mdsovy vyrobok, salédma, slaning, mdso,...) a zaroven vyrobca méze dobrovolne
potravinu oznacit aj obchodnym ndzovom potraviny.

V praxi mdze nastat situdcia, Ze oznacenie mdésového vyrobku ndzvom potraviny
(Bratislavské parky) bude rovnaké ako obchodny ndzov, pod ktorym sa mésovy
vyrobok preddva (Bratislavské parky).

Nd&zov potraviny ako povinny Gdaj nemozno nahradit vymyslenym ndzvom. Potra-
vina v§ak mdze byt oznacend aj vymyslenym obchodnym ndzvom, ak je zéroven
oznacend ndzvom potraviny.

VSeobecné informacie
o oznacovani

a) Druhy nézvov potravin

RozliSujeme tri druhy ndzvov potravin:

e ndzov podra pravnych predpisov (zdkonny nézov potraviny)
® zauZivany ndzov potravin
® opisny ndzov potravin

Nézov podl'a pravnych predpisov je ndzov ustanoveny v pravnych predpisoch Eu-
répskej Gnie (&1. 2 ods. 2 pism. n) nariadenia &. 1169/2011).

Priklad pre prax

® mdso
e Skvareny Zivocisny tuk
® oskvarky

Ak v pravnych predpisoch Eurépskej Unie nie je ustanoveny ndzov potraviny, ndzov
potraviny podla pravnych predpisov je ndzov ustanoveny vo vnatros§tdtnom prave
€lenského §tatu, v ktorom sa potravina predéva kone¢nému spotrebitelovi alebo
zariadeniam spolo&ného stravovania (&l. 2 ods. 2 pism. n) nariadenia &. 1169/2011).

Priklad pre prax
® parok podra vyhlasky &. 83/2016 Z. z.
® Sunka podra vyhlasky &. 83/2016. Z. z.

Ak existuje ndzov podla prévnych predpisov, musi sa pouZit na oznacenie potraviny

tento nézov.
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VSeobecné informacie
o oznacovani

Ak neexistuje nazov podla pravnych predpisov, pouZije sa zauZivany nazov potra-
viny. ZauZivany néazov potraviny je nézov, ktory pouZivaja ako ndzov potraviny spot-
rebitelia v Clenskom §tdte, v ktorom sa potravina predéva, bez tohto, aby ho bolo
potrebné vysvetlovat (&l. 2 ods. 2 pism. o) nariadenia &. 1169/2011).

Priklad pre prax

® sekand
® karbondatka
® pecenovy syr

Opisny ndzov potraviny sa pouzije, ak neexistuje ndzov potraviny podla prévnych
predpisov, ani zauzivany ndzov potraviny. Opisny ndzov potraviny je ndzov obsa-
hujaci opis potraviny, ktory je spotrebitelom dodato€ne zrozumitelny na uréenie
skutoénej povahy potraviny a na jej odlisenie od ostatnych vyrobkov, s ktorymi by
ju bolo mozné zamenit (¢l. 2 ods. 2 pism. p) nariadenia ¢. 1169/2011). Spravidla sa
odvodzuje od pouZitej technoldgie alebo suroviny.

Priklad pre prax

® paprikovy lalok
® (dend bravcova krkovicka
® (dené rolované plece



VSeobecné informacie
o oznacovani

Z tohto pravidla existuja nasledovné vynimky (v8etky vynimky sG uvedené v prilohe VI

6. Zlozky potraviny nariadenia &. 1169/2011):

® Zlozky potraviny, ktoré tvoria menej ako 2% koneéného vyrobku sa mézu

ZloZka potraviny je akdkolvek latka alebo vyrobok vratane arém, pridavnych latok uvadzat v réznom poradi po ostatnych zlozkach.

v potravindch a potravindrskych enzymov a akdkolvek ind sGcast zloZzenej zlozky,

ktord sa pouziva pri vyrobe alebo priprave potraviny a si¢asne ktord sa nachdadza ® Zmesi koreni alebo bylin, kde Ziadny druh vyznamne neprevidda, €o sa tyka

v kone&nom vyrobku dokonca aj v pozmenenom stave (&l. 2 ods. 2 pism. f) nariadenia pomeru hmotnosti sa mézu uvadzat v réznom poradi za predpokladu, ze

&.n69/201). takyto zoznam zloziek doplneni vyjadrenim v réznom pomere”.

Za zlozky sa nepovazuja rezidud (zlozky, ktoré neboli do vyrobku pridané zamerne). e Pridana voda (aj v pevnom skupenstve - supinovy fad) sa uvédza v zozname
. P L ) . L. zloziek v poradi podla jej hmotnosti v kone€nom vyrobku. MnoZstvo vody pri-

Zoznam zloZiek je povinny Gdaj podla &lanku 9 ods. 1 pism. b) nariadenia &. 1169/2011. danej ako zlozka do potraviny sa vypoita odpoéitanim celkového mnozstva

Pri potravindch, ktoré pozostavaja z jedinej zlozky (tzv. jednozlozkové potraviny) sa ostatnych pouzitych zloZiek od celkového mnozstva kone€ného vyrobku.

zoznam zloziek neuvadza.

Priklad pre prax

® chladené maso
® mleté mdaso, ak neobsahuje pridand sol
e jedlé vedlajsie jatocné produkty (peden, srdce)

“

Zoznam zloZiek sa uvédza pod alebo za nadpisom, ktory pozostéva zo slova ,zloZenie
alebo obsahuije toto slovo (&l. 18 ods. 1 nariadenia &. 1169/2011).

Zoznam zloZiek zahfia vietky zloZky potraviny v zostupom poradi (smerujicom na-
dol) podra hmotnosti, ako s zaznamenané v &ase ich pouZitia pri vyrobe potraviny
(&1.18 ods. 1 nariadenia &.1169/2011). Deklarované poradie na etikete neodzrkadluje
poradie zloZiek, v akom sa nachddzaju v kone€¢nom vyrobku.
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VSeobecné informacie
o oznacovani

a) Ozna&ovanie zloZiek a zlofenych zloZiek

Priklad pre prax . . . ) o . o
Pre oznacCovanie zlozZiek platia rovnaké pravidla ako pre oznacovanie potravin ich

Receptlra masového vyrobku na 100 kg hotového vyrobku obsahuje (mnozstvo nézvom. Primdrne sa zlozka potraviny oznaéuje zékonnym néazvom, ktory je uvede-
surovin vstupujlcich do vyroby): ny v pravnom predpise (napr. sol’), ak neexistuje, pouziva sa zauzivany nézov alebo

Nézov MJ Mnoistvo | Obsahv % Poradie zloZiek opisny ndzov (napr. dusitanova soliaca zmes).

Bravéovy vyrez 70/30 kg 70 70% 1.

Hovédzi vyrez 75/25 kg 14 14% 2 Priklad pre prax

Voda kgl |14 14% 3 Receptira mdakkého mdsového vyrobku obsahuje dusitanovid soliacu zmes, ktord

Kombi zmes ,Slovenskd sald- | kg 2 2% menej ako 2% obsahuje jed|U sol' a konzervaénu latku E250 t. . jednd sa o zloZzenu zlozku.

ma” (obsahuje: stabilizator E450, - nezdlezi na . . .

koreniny, antioxidant E316, dex- poradi V sUlade so stanovenymi pravidlami tdto mozno deklarovat v zloZzeni mésového

tréza, extrakty korenin)* vyrobku

Dusitanovd soliaca zmes 0,6% kg 18 18 menej ako 2%

(obsahuje: jedl sol, konzervag- - nezdlezi na a) ako celok

na latka E 250)* poradi L . ) . o

ZloZenie: bravcové mdaso X%, ....... , dusitanovad soliaca zmes (Jedla sol,

*informacie o zloZzeni st uvedené v Specifikacii, ktor si je potrebné vyziadat konzervaé&nd latka E250), zmes korenin

od doddavatela . . ‘ L. . .
b) jednotlivo, v stlade so stanovenymi pravidlami

ZloZenie: bravéové mdaso 70%, hovédzie mdso 25%, voda, jedld sol, stabilizator ZloZenie: bravéové mdso X%, pitnd voda, bravéova slaning, jedld sol,
E450, koreniny, antioxidant E 316, dextréza, extrakty korenin, konzerva¢nd latka zmes korenin, konzervaénd latka E250
E250

Ak sa jedld sol pouZiva ako zlozka potraviny, v oznaceni zloZenia tejto potraviny po-
staduje uvadzat ,sol” (§ 18 ods. 2 vyhlasky MPRV SR &. 309/2015 Z. z.). Vyrobca si pre-
to méze vybrat, &i v zlozeni uvedie ndzov zlozky ,sol” alebo ,jedld sol".

-



VSeobecné informacie
o oznacovani

b) Ozna&ovanie mésa ako zlozky
. L ) . ) ) Priklad pre prax
Ak sa v zloZeni ako zlozka deklaruje mdso, rozumie sa nim kostroveé svalstvo doma-

cich kopytnikov, hydiny a zveriny v pripade, ak celkovy obsah tuku a spojivového Receptira mdsového vyrobku obsahuje braveovy vyrez 70/30 (obsah tuku max.
tkaniva nepresahuje nasledovné hodnoty. 30%). Vzhladom na to, Ze obsah tuku v bravéovom vyreze pouzitom na vyrobu
. . 5 . . . L mé&sového vyrobku neprekrocil 30% a pomer kolagén/mdasové bielkoviny ne-
e cicavee (okrem krdlikov a oSipanych) a zmesi druhov, v ktorych previadaia prekrogil 25%, vyrobca deklaruje v zlozeni iba % bravéového mésa (tj bravéovy

cicavce: obsah tuku 25%, pomer kolagén/mésové bielkoviny 25%
e oSipané: obsah tuku 30%, pomer kolagén/mésové bielkoviny 25%
e vtdky a krdliky: obsah tuku 15%, pomer kolagén/mésové bielkoviny 10% Zlozenie: bravéové maso X%, .....

tuk nemusi byt v zlozeni deklarovany).

Ak sU tieto maximadlne limity prekrocenég, ale vSetky ostatné kritérid pojmu mdsa su
splnené, obsah mdsa sa prislusne upravi smerom nadol a v zozname zlozZiek musi

byt okrem pojmu mdso uvedeny aj obsah tuku alebo spojivového tkaniva. ,
Priklad pre prax

Mdso sa v zloZzeni mésového vyrobku deklaruje nasledovne:,... mdso” a ndzov dru-

hov zvierat, z ktorych pochadza. Na vyrobu makkého mésového vyrobku bol pouzity bravéovy vyrez 70/30 (t.j.

s obsahom tuku max. 30%) a zéroven bravéovy vyrez 50/50 (t. . s obsahom tuku

Priklad pre prax max. 50%)

KedZe obsah tuku v bravéovom vyreze 50/50 pouzitom na vyrobu masového
vyrobku prekrogil hodnotu 30%, ktord je stanovend v nariadeni &. 1169/2011, vy-

robca musi v zloZzeni tohto mdsového vyrobku samostatne deklarovat aj pritom-
Ak receptira mdasového vyrobku obsahuje viac druhov mias, v zloZeni je potrebné nost bravéového tuku.

deklarovat vSetky druhy mias jednotlivo.

bravéové mdso, hovdadzie mdso

ZloZenie: bravEové mdaso X%, bravcovy tuk, ...

Priklad pre prax

ZloZenie: bravcové mdso, hovddzie mdso, ......

-



¢) Oznaéovanie mechanicky separovaného mésa ako zlozky

Mechanicky separované mdso je produkt ziskany oddelenim mdsa z mdsitych kosti

po vykosteni alebo z tiel hydiny s pouZitim mechanickych strojovych prostriedkov,
ktoré mé za nasledok stratu alebo zmenu $truktry svalového viakna (Bod 1.14. Prilo-
hy I nariadenia &. 853/2004).

Mechanicky separované mdso sa mdze pouZit len na vyrobu tepelne osetrenych
madsovych vyrobkov (Bod 4 pism. g) Kapitola Il Oddielu V Prilohy Il nariadenia &.
853/2004).

Mechanicky separované mdéso nemozno spracuvat do trvanlivého mdasového vy-
robku (§ 6 ods. 4 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Ak sa na vyrobu mdésového vyrobku pouZije mechanicky separované méso musi
byt v zloZeni oznaéené ako ,mechanicky separované mdaso” spolu s ndzvami dru-
hov zvierat, z ktorych pochadza (Cast B Prilohy VIl nariadenia &. 1169/2011).

Zaroven plati, Ze ak sa na vyrobu mésového vyrobku pouzije mechanicky separo-
vané mdso, uvedie sa povinne v zlozeni aj jeho mnozstvo v % (§ 4 ods. 6 vyhlasky &.
83/2016 . z.).

Priklad pre prax

® ZloZenie: hydinové mechanicky separované mdso X%, ...
® ZloZenie: brav€ové mechanicky separované mdso X%, ...
® ZloZenie: kuracie mechanicky separované maso X%, ...

VSeobecné informacie
o oznacovani

Ak masovy vyrobok obsahuije viac vapnika ako 250 mg/kg vyrobku, nemozno ho
oznacit ako mdasovy vyrobok bez pridaného mechanicky separovaného mdésa
(8 4 ods. 9 vyhlasky &.83/2016 Z. z.).

d) Specifiké oznaéovania niektorych d'alsich zloZiek potravin

Niektoré zlozky potravin mozno oznagit ndzvom kategbérie potravin namiesto ich
Specifického nazvu zlozky.

Skroby a skroby modifikované fyzikalnym ,Skrob”.
spdsobom alebo enzymami

VSetky druhy ryb, ak su ryby zloZkou inej potraviny | ,Ryba”.
a ak sa ndzov a prezentdcia tejto potraviny ne-

vztahuje na konkrétny druh ryb

vSetky druhy syra, ak syr alebo zmes syrov tvori LSyr”.

zloZku inej potraviny a ak sa ndzov a prezentdcia
tejto potraviny nevztahuje na konkrétny druh syra

V8etky koreniny v mnozstve nepresahujucom 2 .Koreniny” alebo ,zmes korenin”

hmotnostné percentd potraviny

V8etky byliny alebo Easti bylin v mnozstve nepre- | ,Byliny” alebo ,zmes bylin”.

sahujacom 2 hmotnostné percentd potraviny

VSetky druhy rozdrobenych pecenych obilnych ,Strdhanka” alebo ,suchare”, ako

vyrobkov je vhodné.
V8etky druhy sacharézy ~Cukor”.
Bezvodnd dextréza alebo monohydrat dextrézy JDextréza”.

Glukézovy sirup a bezvody glukézovy sirup ,Glukézovy sirup”.
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o ozhacovani

e) Mnoistvo zlozky (QIUD)

Uvadzanie mnoistva vietkych zloZiek potraviny nie je povinné.

PoZiadavka na uvadzanie mnozstva zlozky sa nevztahuje nikdy na potraviny pozo-
stavajdce z jedinej zlozky — jednozlozkové potraviny (napr. bravéové maso), kedze
mnozstvo jedinej zlozky bude vo vSetkych pripadoch zodpovedat 100%.

MnoZstvo zlozky potraviny sa uvédza len v nasledovnych situaciach.

1. Ak sa zlozka potraviny vyskytuje v ndzve potraviny (napr. parky so syrom,
Kapiova saldma, saléma s parmezanom) alebo ju spotrebitel’ zvy&ajne
spdja s tymto ndzvom (napr. méso ako zlozka v parku) vyrobca je povinny
deklarovat mnozstvo tejto zlozky.

Priklad pre prax

Ak oznacime makky mésovy vyrobok ndzvom potraviny ,Kapiova salama”, je
povinnost uviest mnozstvo pouzitej sterilizovanej kdpie v recepture. Zaroven je
povinnost uviest aj mnozstvo pouzitého mdésa v tomto mdkkom md&sovom vy-
robku, ked?e si spotrebitel tito zlozku zvy&ajne spdja s ndzvom vyrobku (spotre-
bitel oéakdva, ze saldma bude obsahovat mdso).

ZloZenie: bravéové mdaso X%,... sterilizovand kapia X%,...

2. Ak sa dand zlozka na oznaceni potraviny zdérazni slovami, obrézkami
alebo graficky (napr. na baleni potraviny sa uvedie napis ,so syrom?, ,so
slaninou”, alebo obrazok ¢&ili papricky). Uvedené neplati, ak je na baleni
obrdzok, pri ktorom je zdéraznené, Ze sa jednd len o ndvrh na servirovanie
alebo ide o ilustraény obrazok.

VsSeobeché informacie

Uvedenie mnozstva zlozky alebo kategoérie zloZiek sa uvadza bud’ v ndzve potraviny
alebo bezprostredne pri iom, alebo v zozname zloZiek v spojeni s danou zlozkou
alebo kategériou zloziek. (Bod 3 pism. b) Prilohy VIl nariadenia &. 1169/2011).

MnoZstvo zloZiek sa vyjadruje percentualnym podielom, ktory zodpovedd mnozstvu
zlozky v Ease jej pouzitia pri vyrobe potraviny (Bod 3 pism. a) Prilohy Vil nariadenia
¢.1169/20M). Percentudiny podiel nie je potrebné uvadzat v zatvorke.

Priklad pre prax

® Nazov potraviny: Sunka 92% mésa
N&zov potraviny: Salédma so syrom 20%. a zaroven zlozZenie: bravéové mdéso
58%,..., syr, jedla sol....

® ZloZenie: bravcové mdso 58%,..

-



o ozhacovani

Z vyssie uvedeného pravidla existuje niekolko vynimiek:

e akide o potraviny, ktoré v désledku tepelnej Gpravy alebo inej Gpravy stratili
vihkost

® ak mnoistvo zlozky, ktoré bolo pouzité pri vyrobe nepresahuje 100%
mnozZstva kone¢ného vyrobku, mnozstvo zlozky ktord je potrebné
kvantifikovat sa vyjadri percentom, ktoré zodpovedd takému mnoz-
stvu pouzitych zloZiek, ktoré sa vztahuje na konecny vyrobok. Ide
napriklad o mékké masové vyrobky (parky v prirodnom &reve) alebo
tepelne opracované solené masa (Sunky).

Priklad pre prax

Mnozstvo zlozky, ktord musi byt kvantifikovand je 84 kg bravéového mésa
(70/30 - obsah tuku max. 30%) pouzitého pri vyrobe mésového vyrobku. Cel-
kové mnozstvo pouzitych surovin na dany mésovy vyrobok je 110 kg. Méasovy
vyrobok v désledku tepelnej Gpravy stratil vihkost a jeho kone€né mnozstvo

je 100 kg. Mnozstvo zlozky, ktord sa ma kvantifikovat sa vypogita ako percento
vo vztahu k mnozstvu koneéného mdsového vyrobku: (84 kg/100kg)x100= 84%
bravéového mdésa.

® ak mnoistvo zloZky, ktoré bolo pouzité pri vyrobe presahuje 100%
mnozstva kone¢ného vyrobku, mnozstvo zlozky sa uvadza hmotnos-
tou zlozky, ktord sa pouzije na pripravu 100 g kone€ného vyrobku. Ide
napriklad o trvanlivé saldmy alebo susené mdésa.

VsSeobeché informacie

Priklad pre prax

® ,Na 100 g konec¢ného vyrobku bolo pouzitych 120 g mdsa.”
® ,Na 100 g konecného vyrobku bolo pouzitych 135 g bravcového a 5 g ho-
vddzieho mdésa.”

Ak sa vyjadruje netto mnozstvo potraviny formou pevného podielu potraviny, ktora
je pritomné v kvapalnom médiu (napr. Frankfurtské parky v naleve), mnozstvo zlozky
je uz vyjadrené inym spdsobom, a nie je potrebné ho inak kvantifikovat. Uvedené vsak
neplati vzdy. V pripade, ak pdjde napr. o ,Utopence s cibulou” v ndleve, z vyjadrenia
pevného podielu potraviny (Utopence a cibula), ktory je pritomny kvapalnom médiu
(v naleve) nie je mozné zistit, kolko z pevného podielu tvoria Utopence a kolko cibulq,
preto je potrebné tieto zlozky kvantifikovat.

MnoZstvo zlozky by malo byt zaokrihlené na celé &islo, pokial ide o deklarované
mnozstvo zloZky nizSie ako 5% na jedno desatinné miesto. Mnozstvo zlozky predsta-
vuje vidy deklarované mnozstvo ziskané pri dodrzani receptdry a spravnej vyrobne;j
praxe.

K uvédzaniu mnozstva zloZiek vydala Eurépska komisia

. Tento dokument nie
je pravne zavézny. Ucelom oznémenia je poskytnat podnikom a vnatrostatnym orgda-
nom usmernenia o uplathovani zasady kvantitativneho ozna¢enia mnozstva zlozky.
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7. Pridavné latky a aromy

Pridavna latka v potravinéch je akdkolvek latka, ktoré sa obvykle nekonzumuije ako
potravina ako takd a ktord sa obvykle nepouziva ako charakteristicka zlozka potravin,
a to bez ohladu na to, €&i mda alebo nema vyzivovl hodnotu, a ktorej zdmerné pridanie
do potraviny z technologickych dévodov pri vyrobe, spracovani, priprave, Gprave, ba-
leni, preprave alebo skladovani tejto potraviny ma alebo sa méze odévodnene ocaka-
vat, Zze bude mat za ndsledok, Zze sa sama alebo jej vedlajsie produkty stand priamo ¢&i
nepriamo zlozkou takejto potraviny (&l. 3 ods. 2 pism. a) nariadenia ¢. 1333/2008)

Pridavné latky v potravindch mézu byt zaradené do jednej z funkénych skupin:

Kyselina

Regulator kyslosti
Protihrudkovacia latka
Odpenovacie €inisdlo
Antioxidant

Objemové cCinidlo

Farbivo

Emulgdtor

Emulgujace (taviace) soli
Stuzovadlo
Stimuléator/zvyraziiovaé chuti
MUku upravujaca latka
Penotvornd latka

Zelirujaca latka

Povlakové latka (poleva, lestiaca latka)
Zvlh¢ovadlo

Modifikovany Skrob

VSeobecné informacie
o oznacovani

Konzervacéna latka

Hnaci plyn

Kypriaca latka

Komplexotvorné latky (sekvestranty)
StabilizGtor

Sladidlo

Zahustovadlo

Zaradenie pridavnej latky v potravindch do urcitej funkénej skupiny nebrdni tomu,
aby sa pouZivala na viaceré funkcie.

Pridavné Iatky v potravindch a potravindrske enzymy musia byt oznaéené nGzvom
kategoérie, za ktorym nasleduje ich Specificky nazov alebo ¢islo E.

Ak zlozka patri do viac nez jednej kategérie, uvadza sa kategéria prislusné pre zak-

ladnu funkciu danej potraviny.

Priklad pre prax

® konzervaénd latka E250” alebo
® konzervaénd latka dusitan sodny”

a) Oznaéenie arém v zozname zloziek

Arémy sa oznaéujd bud vyrazom ,aréma” alebo $pecifickej§im nédzvom alebo opi-
som arémy, ak aromatickd zlozka obsahuje aromy.

PouZzivanie vyrazu ,prirodnd” pre opis arébmy je upravené v ¢lanku 16 nariadenia €.
1334/2008. Vyraz ,prirodna” sa méze pouzit na opis arémy iba vtedy, ak aromatické
zlozka obsahuje iba aromatické pripravky alebo prirodné aromatické latky.

-



8. Alergény

Na potravine sa povinne uvadzaja latky alebo vyrobky spdsobujlce alergie alebo
nezndasanlivost, ktoré sa pouzivajd pri vyrobe alebo priprave potravin, ak sa nachda-
dzaju v kone€énom vyrobku, a to aj v pozmenenom stave.

Zoznam latok alebo vyrobkov spdsobujdcich alergie alebo neznédsanlivost pod-
la prilohe Il nariadenia EU 1169/2011:

1. Obilniny obsahujice glutén (lepok), konkrétne psenica oby&ajngd, raz, jaémen,
ovos, psenica §palda, cirok alebo ich

hybridné odrody, a vyrobky z nich okrem:

a) glukézovych sirupov na baze psenice vratane dextrozy;
b) maltodextrinov na béze pSenice;

c) glukézovych sirupov na béze raze;

d) obilnin pouzitych pri vyrobe alkoholickych destilatov vratane etylalkoholu polno-
hospoddarskeho pdvodu.

2. Korovce a vyrobky z kérovcov.

3. Vajcia a vyrobky z vajec.

4. Ryby a vyrobky z ryb okrem:

a) rybacej Zelatiny pouzivanej ako nosié vitaminov alebo karoténovych pripravkov;

b) rybacej Zelatiny alebo rybacieho gleja pouzivanych ako prostriedky na &irenie
piva a vina.

VSeobecné informacie
o oznacovani

5. Arasidy a vyrobky z arasidov.
6. S6jové boby a vyrobky zo séjovych bébov okrem:
a) aplne rafinovaného séjového oleja a tuky;

b) zmesi prirodnych tokoferolov (E 306), prirodného D-alfa tokoferolu, prirodného
D-alfa-tokoferolacetatu, prirodného D-alfa-tokoferolsukcindtu séjového pévodu;

c) rastlinnych olejov vyrobenych z fytosterolov a esterov fytosterolov zo séjovych
bobov;

d) rastlinného stanolesteru vyrobeného z rastlinnych olejovych sterolov zo séjovych
bébov.

7. Mlieko a mlieéne vyrobky (vratane laktézy) okrem:

a) srvatky pouzitej na vyrobu alkoholickych destilatov vratane etylalkoholu polno-
hospoddrskeho pévodu;

b) laktitolu.

8. Orechy, konkrétne mandle (Amygdalus communis L.), lieskové oriesky (Corylus
avellana), viasské orechy (Juglans regia), kesu oriesky (Anacardium occiden-
tale), pekanové orechy [Caryaillinoinensis (Wangenh.) Koch], brazilske orechy
(Bertholletia excelsa), pistaciové oriesky (Pistacia vera), makadamové orechy

a queenslandské orechy (Macadamia ternifolia) a vyrobky z nich okrem orechov
pouzivanych na vyrobu alkoholickych destilatov vratane etylalkoholu pornohospo-
darskeho pévodu.

9. Zeler a vyrobky zo zeleru.
10. Hor¢ica a vyrobky z horéice.

11. Sezamové semeno a vyrobky zo sezamovych semien.

_



VSeobecné informacie
o oznacovani

12. Oxid sirigity a siri¢itany v koncentrdaciéch vyssich ako 10 mg/kg alebo 10 mg/I
z hladiska celkového obsahu SO 2, ktoré sa maju poditat pri vyrobkoch uréenych na Priklad pre prax

priamu konzumaciu alebo po obnoveni podfa pokynov vyrobcov. Kombi zmes Bravéové parky (obsahuije: stabilizator E450, koreniny, zeler, antioxi-

13. VIEi béb a vyrobky z vic¢ieho bdbu. dant E316, dextroza, extrakty korenin)

14. Mékkys$e a vyrobky z mékkySov a vyrobkov z nich
Alergény nemusia byt zdéraznené v zozname zloZiek (ale musia byt uvedené

Eurépska komisia vydala qj tykajdce sa poskytovania informdécii o lat- < ) . . . .
P Y J yKaj posky v zozname zloziek), ak nézov potraviny jasne odkazuje na dany alergén.

kach alebo vyrobkoch spdsobujdcich alergie alebo nezndsanlivost.

Z&sady oznacovania alergénov

® Latka alebo vyrobok spésobujlci alergie alebo neznésanlivost musi byt AL [PE it

vidy uvedeny v zozname zloziek potraviny. Pri opisnom nézve potraviny ,Parky so syrom”, nie je potrebné
® Latka alebo vyrobok spésobujici alergie alebo nezndsanlivost sa musi v zozname zloZiek syr zdérazinovat ako alergén.
uviest v zozname zloZiek potraviny presne ako je uvedeny v prilohe II.
® Nazov latka alebo vyrobok spdsobujaci alergie alebo nezndsanlivost sa
musi v zozname zloziek zdoraznit prostrednictvom sadzby, ktord ich jasne ® ZloZenie: bravéové mdso 70%, voda, jedld sol, stabilizdtor E450, koreniny

Priklady odliSenia alergénu ako zlozky potraviny

odlisi od zvysnej Easti zoznamu zloziek — pismo (iny typ pisma), §tyl pisma
(bold, kurziva, podgiarknutie) alebo farba pozadia.

Ak je nazov zlozky tvoreny viacerymi slovami, postaci, ak sa zdérazni

v zozname zloZiek len to slovo, ktoré zodpoveda alergénu.

Priklad pre prax

s6jovy protein

® V pripade zloZenej zlozky potraviny, ak zlozend zlozka obsahuje alergén,

musi byt alergén zdérazneny aj v zlozenej zlozke potraviny.

(obsahujL’J ZELER), antioxidant E 316, dextroza, extrakty korenin, konzervacna
ladtka E250

® Zlozenie: brav€ové mdaso 70%, voda, jedld sol, stabilizator E450, koreniny
(obsahujL’J zeler), antioxidant E 316, dextréza, extrakty korenin, konzervacnd
ladtka E250

® ZloZenie: bravcové mdso 70%, voda, jedla sol, stabilizator E450, koreniny (obsa-
hujd zeler), antioxidant E 316, dextréza, extrakty korenin, konzervacna latka E250

® ZloZenie: bravcové mdso 70%, voda, jedla sol, stabilizator E450, koreniny (obsa-
hujd zeler), antioxidant E 316, dextréza, extrakty korenin, konzervacna latka E250
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VSeobecné informacie
o oznacovani

” L3 L < o L . ”’
9. Datum minimalnej trvanlivosti a datum priklad pre prax
Spotre by Datum spotreby:

® chladené mdso a vedlajSie jatocné produkty

Datum minimadlnej trvanlivosti je datum, do ktorého si potraving, ak je riadne skla- e chladeny mdsovy pripravok
dovand, uchovava svoje $pecifické vlastnosti (&l. 2 ods. 2 pism. r) nariadenia &. ® chladené mleté mdso
1169/2011). Datum minimainej trvanlivosti sa uvédza napriklad na trvanlivych méso- e madkky masovy vyrobok
vych vyrobkoch, konzervach, skvarenej bravcovej masti. e varené mdsové vyrobky (okrem sterilizovanych médsovych vyvarov

a mdsovych polievok)

pecené mdsové vyrobky a pecené mdsa
solené masa

Ak ide o potraviny, ktoré z mikrobiologického hfadiska rychlo poliehaja skaze ® mdsové polokonzervy

a z tohto dévodu mozu po kradtkom Case predstavovat bezprostredné nebezpe-
¢enstvo pre zdravie ludi, uvédza sa na potravine namiesto datumu minimdainej
trvanlivosti datum spotreby (&1. 24 ods. 1 nariadenia &. 1169/2011). Datum spotreby
sa uvadza napriklad na makkych mdésovych vyrobkoch, na varenych mésovych
vyrobkoch (jaternice), pastéty, na surovych solenych mésaéch.

Datum minimalnej trvanlivosti je povinny Gdaj, ktory sa uvadza potravine (&1. 9 ods.
1 pism. f) nariadenia &. 1169).

Datum minimailnej trvanlivosti:

mdsové konzervy
bravéova skvarend mast
trvanlivé mdasové vyrobky
suSené masa

Po uplynuti datumu spotreby sa povazuje potravina za nebezpe€nl a nemozno ju
konzumovat (&l. 24 ods. 1 nariadenia &. 1169/201).

To ¢&i sa potravine uvedie datum minimalnej trvanlivosti alebo dadtum spotreby ur-
¢uje vyrobca alebo dovozca potraviny.
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p3

vadzanie ddtumu minimalnej trvanlivosti

D&tum minimalne;j trvanlivosti pozostava z diia, mesiaca a roka. Uvedené poradie
sa nesmie menit.

® Ak ide o potraviny, ktoré sa neuchovavajd viac ako tri mesiace, staci uviest
deri a mesiac.

Priklad pre prax

trvanliva saléma, bravéové oskvarky

® Ak sa potraviny uchovéavajd viac ako tri mesiace ale nie viac ako 18
mesiacoy, staci uviest mesiac a rok.

Priklad pre prax

bravéovd skvarend mast

® Ak sa potravina uchovdava viac ako 18 mesiacoy, staci uviest len rok.

Priklad pre prax

mdsovd konzerva

Uvedenie datumu minimalnej trvanlivosti v skrétenej podobe nie je povinné, datum
minimalnej trvanlivosti mozno zachovat aj v plnom formate (der, mesiac a rok).

VSeobecné informacie
o oznacovani

D&atum minimalnej trvanlivosti sa uvéadza slovami:
e Minimalna trvanlivost do (ak sa v datume minimalnej trvanlivosti uvadza
aj den).
Priklad pre prax
Minimdalna trvanlivost do 12.3.2025.

e Minimadlna trvanlivost do konca (ak sa v datume minimalnej trvanlivosti
neuvédza den).

Priklad pre prax
® Minimalna trvanlivost do konca 3/2025.

® Minimadlna trvanlivost do konca 2026.

Za uvedenymi slovami nemusi nasledovat datum ale méze byt uvedeny aj odkaz
na to, kde sa na baleni alebo pripojenej etikete nachddza datum minimdlnej trvan-
livosti.

Priklad pre prax

Minimalna trvanlivost do pozri uzdver konzervy.

-



b) Uvadzanie datumu spotreby

Datum spotreby pozostdva z diia, mesiaca a pripadne roka. Uvedené poradie sa
nesmie menit.

Uvedenie roka nie je povinné. Rok je v datum spotreby potrebné uviest len v pripa-
de, ak by bez uvedenia roku nebolo zrejmé, ze sa jednd o nutnost spotrebovat vyro-
bok v danom roku (prelom rokov).

Datum spotreby sa uvadza za slovami spotrebujte do.

Priklad pre prax

® Spotrebujte do 12.3.2025.
® Spotrebujte do 12.2.

Za uvedenymi slovami nemusi nasledovat datum ale méze byt uvedeny aj odkaz
na to, kde sa na baleni alebo pripojenej etikete nachddza datum spotreby.

Priklad pre prax

® Spotrebujte do pozri viegko. (pri polokozervach)
® Spotrebujte do pozri zadnu stranu obalu.

VSeobecné informacie
o oznacovani

Ak sa na potravine uvadza datum spotreby za tymito ddajmi musi nasledovat vidy
opis podmienok skladovania. Nie je vSak potrebné, aby boli podmienky skladova-
nia na etikete uvedené bezprostredne za datumom spotreby. Postaci, ak sa uvedu
v blizkosti datumu spotreby.

Eurépsky Grad pre bezpecnost potravin vydal k oznac¢ovaniu potravin datumom
minimalnej trvanlivosti a datumom spotreby (v anglickom jazyku).
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10. Osobitné podmienky skladovania
a podmienky pouzitia

a) Podmienky skladovania

Nie na kazdej potravine musia byt uvedené podmienky skladovania. Povinne sa
uvadzaja len vtedy, ak sa vyZadujua osobitné podmienky skladovania alebo ak je to
ustanovené v pravnych predpisoch (&l. 25 ods. 1 nariadenia &.1169/2011).

Ak nie st podmienky skladovania uréené v pravnych predpisoch, stanovuje ich vy-
robca alebo dovozca potraviny.

Ak sa na potravine uvadza datum spotreby za tymito ddajmi musi nasledovat vzdy
opis podmienok skladovania. Nie je v§ak potrebné, aby boli podmienky skladova-
nia na etikete uvedené bezprostredne za ddtumom spotreby postaci, ak sa uvedd
v blizkosti ddtumu spotreby.

Na potravine sa odporaéa uviest aj podmienky skladovania potraviny po otvoreni
balenia (&l. 25 ods. 2 nariadenia &. 1169/2011).

Priklad pre prax

,Po naruseni obalu spotrebujte do 48 hodin.”

VSeobecné informacie
o oznacovani

Osobitné podmienky skladovania stanovené pravnou Gpravou:

Chladené bravéové mdso
a hovadzie mdaso

Priestorovd teplota
0Caz+b5°C

§ 2 ods. 3 Vyhlasky MPRV SR &.
423/2012 7. z.

Hydinové mdéso

Priestorovad teplota
max. +4 °C

Priloha Il Oddiel Il Kapitola V Bod 1
pism. b) nariadenia &. 853/2004

Vedlaijsie jato¢né produkty
(napr. pegen)

Priestorovad teplota
najviac +3 °C

§ 2 ods. 3 Vyhlasky MPRV SR €.
423[2012 2. z.

Mleté masa

Priestorovd teplota
max. +2 °C

Priloha Il Oddiel V Kapitola Il Bod 2
pism. ¢) nariadenia &. 853/2004

Mdsové pripravky

Priestorovad teplota
max. +4 °C

Priloha Ill Oddiel V Kapitola Il Bod 2
pism. ¢) nariadenia &. 853/2004

Mdakké mdasoveé vyrobky,
varené mdsoveé vyrobky,
pecené mdasové vyrobky,
suroveé solené masq, te-
pelne opracované solené
mdsd, tepelne opracované
slaniny, polokonzervy

Priestorova teplota
najviac +7 °C

§ 3 ods. 3 pism. a) vyhlasky MPRV SR
¢.423/2012Z.z.

Udené slaniny

Priestorovd teplota
najviac +12 °C

§ 3 ods. 3 pism. b) vyhlasky MPRV SR
8.423/2012 7. 2.
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b) Podmienky pouzitia

Nie na kazdej potravine musia byt uvedené podmienky pouZitia. Povinne sa uva-
dzaja len vtedy, ak sa vyzaduji osobitné podmienky pouzitia potraviny alebo ak je
to vyslovne ustanovené v pravnych predpisoch (vo vyhlaske MPRV SR &. 83/2016 Z.
z. o masovych vyrobkoch).

Pri chladenom mdse, mletom mdse, mdasovych pripravkoch sa uvadzajd osobitné
podmienky poufZitia vo vztahu ku konzumdcii len po tepelnej dprave.

Priklad pre prax

,Spotrebujte po dékladnej tepelnej prave.”

Pri mésovych vyrobkoch informécia ohfadom konzumdcie po dékladnej tepelnej
Uprave nie je povinnd, okrem skupiny mdésovych vyrobkov — surové solené mdsa.
Povinnost uviest upozornenie na potrebu tepelného opracovania surovych sole-
nych mias pred konzuméciou vyplyva z ustanovenia § 13 ods. 3 vyhlasky &. 83/2016
Z.z. o masovych vyrobkoch.

Priklad pre prax

.Spotrebujte po dbkladnej tepelnej tprave.”
.~Spotrebujete po uvareni.”

Pri niektorych vyrobkoch zo skupiny ostatnych mésovych vyrobkov, napr. Gdené
klobdasy, ktoré su ur¢ené na dalsiu tepelnd Upravu, méze vyrobca uviest na dobro-
volnom zdklade informéciu ohfadom potreby dalSej tepelnej Gpravy.

VSeobecné informacie
o oznacovani

Priklad pre prax

.~Spotrebujte po dbkladnej tepelnej tprave.”
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VSeobecné informacie
o oznacovani

11. Navod na pouzitie

Névod na poufZitie sa povinne musi uviest na potravine len vtedy, ak by bez poskyt-
nutia takéhoto ndvodu bolo fazké potravinu spravne pouszit (¢l. 27 ods. 1 nariadenia
&.1169/2011).

Pre niektoré druhy alebo kategoérie potravin ndvod na pouZitie stanovuje pravny
predpis, vtedy musi byt nGvod na poufzitie povinne uvedeny na potravine, tak ako
stanovuje pravny predpis.

Névod na pouzitie musi byt uvedeny slovami alebo &islami. SG€asne mbze byt na-
vod na pouZitie vyjadreny aj prostrednictvom piktogramov alebo symbolov. Len
samotné poutitie piktogramov alebo symbolov nie je postacujice (&l. 9 ods. 3 na-
riadenia &.1169/2011).

Priklad pre prax

Udené rolované plece: ,Vyrobok konzumuijte po odstranent sietky.”
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VSeobecné informacie
o oznacovani

12. Netto mnozstvo potraviny Priklad pre prax
e 500¢g

Netto mnoZstvo potraviny je povinnym Gdajom, musi byt na potravine uvedeny e I2kg

vzdy (&l. 9 ods. 1 pism. e) nariadenia &. 1169/2011). e Netto:500 g
® Hmotnost: 1,2 kg

Netto mnoZstvo potraviny musi byt uvedené v jednom zornom poli ((Gdaje musia
byt &itatelné z jedného uhla pohladu) ako je uvedeny nazov potraviny (&l.13 ods. 5

nariadenia &.1169/2011). Kedy mozno pouzit zna&ku ,,e"?

Netto mnozZstvo potraviny, ktord je v kvapalnom stave (napr. mésova polievka) sa
vyjadruje v litroch (1), centilitroch (cl) alebo mililitroch (ml). Prevadzkovatel si méze
vybrat, ktorG jednotku objemu si vyberie.

Za netto mnozstvo potraviny mozno uviest aj znacku e, musia byt vSak spinené
vSetky poZiadavky

Netto mnoZstvo potraviny pri ostatnych potravindch v pevnhom stave (napr. parky,
saldma, cerstvé mdso, klobdsa) sa vyjadruje v kilogramoch (kg) alebo v gramoch
(g). Prevadzkovatel si méze vybraf ktord jednotku hmotnosti si vyberie. Hmotnost: 1,2 kg €

Priklad pre prax

Ak ide o potravinu v pevhom stave, ktord je pritomné v kvapalnom médiu (napr.
Utopence alebo Frankfurtské péarky v ndleve), uvédza sa aj netto hmotnost pevného
podielu bez tohto média (Bod 5 Prilohy IX nariadenia &.1169/2011).

Priklad pre prax

Netto hmotnost 670 g. Netto hmotnost bez nalevu 320 g.

Netto mnoiZstvo sa neuvddza na potravindch, ktoré podliehajd vyraznym stratédm
hmotnosti a preddvaiju sa na kusy alebo sa vazia v pritomnosti kupujidceho (napr.
trvanlivé mdésové vyrobky — Malokarpatskd salédma, Gombaseckd klobdsa, Vysoci-
na saldma, Bratislavskd klobdsa a iné).
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13. Krajina pévodu a miesto pévodu

Krajina pévodu potraviny odkazuje na pévod potraviny, ako sa uréuje v

Priklad pre prax
Slovenska republika, Pol'sko

Miesto povodu je akékolvek miesto, o ktorom sa uvédza, Ze z neho potravina po-
chadza, a nie je to krajina pévodu.

Priklad pre prax

Trnava, Novohrad

Tovar, na ktorého vyrobe sa zG€astruje viac ako jedna krajina alebo Gzemie, sa po-
vazuje za tovar s pévodom v krajine alebo na Uzemi, kde sa vykonalo jeho posled-
né, podstatné a hospoddrsky odévodnené zusl'achtenie alebo prepracovanie, a to
v podnikoch vybavenych na tento Ucel, ktorého vysledkom je novy vyrobok alebo
ktoré predstavuje délezity stupen vyroby.

Priklad pre prax

Brav&ova polovica bola dovezend z Pol'ska a na Slovensku bola spracovand na
mdsovy vyrobok. Krajina pévodu tohto mdsového vyrobku je Slovenska republika.

VSeobecné informacie
o oznacovani

Za tovar, ktory ma povod v jedinej krajine alebo na jedinom Gzemi, sa povazuje
tovar aplne ziskany v takejto krajine alebo na takomto Gzemi. Suroviny aj vyroba
majd pévod na Slovensku.

Meno, obchodné meno alebo adresa prevadzkovatela potravindrskeho podniku na
etikete nepredstavuje oznaé&enie krajiny pévodu ani miesto pévodu potraviny (&l. 2
ods. 2 pism. g) nariadenia &. 1169/2011).

Nie kazda potravina musi byt povinne ozna¢end krajinou pévodu alebo miestom
povodu. Krajina pévodu alebo miesto pévodu sa povinne uvéadza na potravine, len
ak je to ustanovené v &lanku 26 nariadenia &. 1169/2011.

Oznacenie krajiny pévodu alebo miesta pdvodu sa povinne uvadza:

1. ak by ich neuvedenie mohlo uviest spotrebitel'a do omylu, pokial ide
o skuto€nu krajinu pdévodu alebo miesto pévodu potraviny, najmaé ak by
z informdcii sprevadzajucich potravinu alebo z celej etikety inak vyplyvalo,
Ze potravina ma& inG krajinu pévodu alebo miesto pévodu.

Priklad pre prax

Pri mésovom vyrobku s ndzvom Slovenskd Sunka, ak nie je vyrobend na Sloven-
sku.

2. bravéové mdso, mleté bravéové mdso podla
z 13. decembra 2013, ktorym sa stanovujd pra-
vidld pre uplathovanie nariadenia Eurdpskeho parlamentu a Rady (EU)
&.1169/2011, pokial ide o uvedenie krajiny pédvodu alebo miesta pévodu pre
Cerstvé, chladené a mrazené mdso zo svin, oviec, kdz a hydiny
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3. hovéadzie mdso, mileté hovédzie méso podla
zo 17. jula 2000, ktorym sa zriaduje
systém identifikacie a registrécie hovadzieho dobytka, o ozna¢ovani hova-
dzieho mdsa a vyrobkov z hovédzieho mdsa, a ktorym sa zruSuje nariade-
nie Rady (ES) &.820/97

4. produkty rybolovu a akvakultary podla
z 1. decembra 2013 o spolo¢nej organizacii trhov
s produktmi rybolovu a akvakultary, ktorym sa menia nariadenia Rady (ES)
¢.1184/2006 a (ES) &.1224/2009 a zrusuje nariadenie Rady (ES) &.104/2000

a) Krajina pévodu zékladnej zlozky

Krajina pévodu alebo miesto pévodu zékladnej zlozky sa povinne uvadza:

® ak sa uvadza krajina pévodu alebo miesto pévodu na potravine, ¢i uz
povinne alebo dobrovolne (napriklad slovami, piktogramami, viajkou
a pod.) a zaroven

® krajina pévodu alebo miesto pévodu zékladnej zlozky nie je totozné
s krajinou pévodu alebo miestom pévodu potraviny.

Priklad pre prax

Mdsovy vyrobok je oznageny krajinou pévodu (tvrdenim “Vyrobené na Slovensku.”,
umiestnenim slovenskej vlajky alebo nézov vyrobku odkazuje na pévod mésového
vyrobku — Slovenské sunka) a krajina pévodu zakladnej zlozky tohto mésového vy-
robku (bravéového mdsa) je Pol'sko. Na tomto mésovom vyrobku sa musi povinne
uviest krajina pévodu zékladnej zlozky. Priklad deklardcie na etikete: Krajina pévodu
zékladnej zlozky (bravéové maso): EU.

VSeobecné informacie
o oznacovani

Zakladna zlozka potraviny je zlozka alebo zlozky potraviny, ktoré predstavuje viac
ako 50% tejto potraviny alebo ktorl spotrebitel zvyCajne spdja s nGzvom potraviny
a v pripade ktorej sa vo vacsine pripadov vyzaduje kvantitativne oznacenie.

Mdasovy vyrobok méze mat jednu, ale aj niekol'ko zakladnych zloziek.
Ako sa oznacuje zakladna zlozka?

1. ,EU” ,mimo EU” alebo ,EU a mimo EU”

Priklad pre prax

® Krajina pévodu zakladnej zlozky (bravéové méaso): EU
e Krajina pévodu hovadzieho mdsa: mimo EU
® VzloZeni vyrobku: bravéové méso X% (pévod EU)

2. regién alebo akukolvek int zemepisni oblast, bud vo viacerych ¢lenskych
Statoch alebo v tretich krajindch, ak s vymedzené ako také v stlade s me-
dzinGrodnym prévom verejnym, alebo su bezne informovanému priemer-
nému spotrebitelovi dobre znédm

Priklad pre prax

Krajina pévodu zakladnej zlozky (bravéové mdso): Katalénsko.
3. Clensky Stat Eurdpskej Gnie alebo tretiu krajinu

Priklad pre prax

Krajina pévodu zdkladnej zlozky: Turecko.
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Krajina pévodu alebo miesto pévodu zdkladnej zlozky:

® musibyt uvedené v strednej vyske pisma véésiu alebo sa rovné 1,2 mm

e uvdadza sa v rovnakom zornom poli (&itatelné z jedného uhla pohladu) ako
oznacenie krajiny pévodu alebo miesta pévodu potraviny

® strednd vyska pisma predstavuje najmenej 75 % strednej vysky pisma
oznacenia krajiny pévodu alebo miesta pdévodu potraviny

V pripade, Ze sa krajina pévodu alebo miesto pévodu potraviny neuvedie v pisom-
nej podobe (napr. uvedie sa vo forme vlajky), informdcie o krajine pdvodu alebo
mieste pdvodu zakladnej zlozky potraviny sa musia uviest v rovnakom zornom poli
ako oznagenie krajiny pédvodu alebo miesta pdvodu potraviny (v rovnakom zornom
poli ako je uvedenad viajka).

b) Dobrovol'né oznaéenie krajiny pévodu alebo miesta pévodu

Vyrobca méze na vyrobku uvédzat krajinu pévodu alebo miesto pévodu aj dobro-
vol'ne.

Osobitné pravidld stanovuje vo vztahu k pévodu polnohos-
poddarskych produktov a potravin v Slovenskej republike.

Pévod v Slovenskej republike a regiondiny pévod mozno vyjadrit slovami, prostred-
nictvom mapy alebo iného symbolu (napr. viajka) len pri tych vyrobkoch, ktoré spi-
naja podmienky ustanovené uvedenou vyhlaskou.

VSeobecné informacie
o oznacovani

Mdso a vedrlajsie jatoéné produkty (napr. vnatornosti) mozno oznagit slovami
~Slovensky polnohospodarsky produkt”, ak boli ziskané v Slovenskej republike zo
zabitych chovanych zvierat alebo z volne Zijlcich zvierat lovom alebo z farmového
chovu zveri.

Potravinu, mozno oznacit slovami ,Slovenska potravina”, ak najmenej 75 % surovin
a prisad z celkového mnoiZstva pouZitych na jej vyrobu pochddza zo Slovenskej re-
publiky a vSetky fdzy jej vyrobného procesu sa uskuto€nujd v Slovenskej republike.

Ak sa vSetky fazy vyrobného procesu potraviny uskuto€fiuju v Slovenskej republike,
potravinu mozno oznacit slovami ,Vyrobené na Slovensku”.

Mdso a vedrlajsie jatoéné produkty (napr. vnatornosti) mozno oznagit slovami ,Re-
giondiny polnohospodérsky produkt z...”, ak boli ziskané v Slovenskej republike zo
zabitych chovanych zvierat alebo z volne Zijlcich zvierat lovom alebo z farmového
chovu zveri.

Priklad pre prax

.Regiondalny polnohospoddrsky produkt z Gemeru.”

Potravinu, mozno oznacit slovami ,Regiondlna potravina z...”, v ktorych sa uvedie
dany region, ak obsahuje zdkladni zlozku pochdadzajlcu z daného regiénu a pri jej
vyrobe sa vyuZivaju postupy a metddy charakteristické a typické pre dany region.
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14. Meno a adresa prevadzkovatela

Prevadzkovatel potravindrskeho podniku znamena fyzické alebo pravnické osoby
zodpovedné za zabezpecenie toho, aby sa v potravindrskom podniku pod ich kon-
trolou plnili poziadavky potravinového prava (&l. 3 ods. 3 nariadenia &.178/2002).

Potravinarsky podnik znamend akykol'vek podnik, &i uz pre zisk alebo nie, §tat-
ny alebo stkromny, vykondvajdci ktorakolvek z €¢innosti stvisiacich s ktorymkol-
vek stuphom vyroby, spractvania a distribGcie potravin (&l. 3 ods. 2 nariadenia &.
178/2002).

Na potravine musi byt ako povinny Gdaj podla &lanku 9 ods. 1 pism. h) nariadenia &.
1169/2011 uvedené meno (obchodné meno) a adresa prevadzkovatela potravindr-
skeho podniku. Prevadzkovatelom méze byt prdvnickd osoba alebo fyzickd osoba
(podnikater).

Priklad pre prax

® pravnickd osoba: ,Slovmaso, s.r.o., Vyrobna I, Bratislava”
e fyzicka osoba (podnikatel): ,Jan Maly, Vyrobnd I, Bratislava”

K menu a adrese prevadzkovatela potravindrskeho podniku nie je povinnost uva-
dzat dalSie opisné slova ako napriklad ,vyrobca”, ,baliaren”, ,distribator” a pod. Tieto
informdcie su len dobrovolné.

Ak ma prevdadzkovatel viac vyrobnych zavodov, jeho povinnostou je uviest na po-
travine meno a adresu (zapisana v obchodnom registri alebo zivnostenskom regis-
tri), nie je povinnost uvédzat aj adresu zavodu, v ktorom bola potravina vyrobena.

VSeobecné informacie
o oznacovani

Meno, obchodné meno alebo adresa prevadzkovatela potravindrskeho podniku na
etikete nepredstavuje oznaé&enie krajiny pévodu ani miesto pévodu potraviny (&l. 2
ods. 2 pism. g) nariadenia &.1169/2011).
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15. VyZivové adaje

Povinnymi vyzivovymi Gdajmi sa (&l. 30 ods. 1 nariadenia &. 1169/2011):

@ energetickd hodnota a
® mnoistvo tuku, nasytenych mastnych kyselin, sacharidov, cukrov, bielkovin
a soli.

Povinné vyzivové Gdaje sa musia uviest v jednom zornom poli (Gdaje musia byt
gitatelné z jedného uhla pohradu) (&l. 34 ods. 1 nariadenia &. 1169/2011).

Prezentuju sa spolu v zrozumitelnej podobe.

Udaije sa prezentuju v podobe tabulky s &islami pod sebou, ak to priestor dovoluje.
Ak to priestor nedovoluije, Gdaje sa uvadzaja v riadkoch (&l. 34 ods. 2 nariadenia &.
1169/201).

Obsah povinnych vyzivovych Gdajov sa méZe doplnit o uvedenie mnozstva jednej
alebo viacerych z tychto latok (&l. 30 ods. 2 nariadenia &. 1169/2011):

mononenasytené mastné kyseliny

polynenasytené mastné kyseliny

alkoholické cukry (polyoly)

skrob

vldknina

ktorykol'vek z vitaminov alebo ktordkolvek z minerdainych Iatok

VSeobecné informacie
o oznacovani

Na vyjadrenie energetickej hodnoty sa vo vyzivovych Gdajoch pouZivajd merné
jednotky kilojouly (kJ) a kilokalérie (kcal), na vyjadrenie hmotnosti gramy (g), mi-
ligramy (mg) alebo mikrogramy (pg) a poradie uvedenia informdcii je v pripade
potreby takéto:

Energia kJ/kcal
tuky g
z toho:

— nasytené mastné kyseliny

— mononenasytené mastné kyseliny
— polynenasytené mastné kyseliny
sacharidy

ztoho:

— cukry

— alkoholické cukry (polyoly)

— Skrob

vldknina

bielkoviny

sol’

vitaminy a minerdline latky

(@ (0 (Q (@

(Q (@ (0 (O (Q (@

Povinné Udaje st uvedené bold pismom.
Energetickd hodnota a mnoiZstvo Zivin sa vyjadruji na 100 g.

Pravna Gprava nestanovuje pravidla pre zaokrahlovanie iselnych hodnét.
Pravidla si uréuje vyrobca.

Energetickd hodnota a mnozstva Zivin musia zodpovedat hodnotém potravin pri predaji.
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VSeobecné informacie
o oznacovani

Uvadzané hodnoty sa v jednotlivych pripadoch priemerné hodnoty zalozené na:

e analyze potraviny vyrobcom
® vypocte zo zndmych alebo skutocnych priemernych hodnét pouzitych zlo-

Ziek alebo
® vypocte vychdadzajidcom zo vSeobecne ustanovenych a akceptovanych

udajov
Vyzivové Gdaje sa nemusia uviest povinne:

® nespracované produkty, ktoré pozostavaju z jedinej zlozky alebo kategoérie
zloziek (napr. chladené mdso)

® spracované vyrobky, ktoré boli spracované len zrenim a ktoré pozostavaja
z jedinej zlozky alebo kategérie zloziek (napr. vyzreté hovédzie méso)

® potraviny v obaloch alebo nddobdch, ktorych najvéésia plocha je mensia
ako 25 cm?
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VSeobecné informacie
o oznacovani

16. Oznaéenie vyrobnej davky (Sarze)

Davka, do ktorej potravina patri sa v praxi sa ozna¢uje aj ako Sarza.

Pravna Gprava oznacenia davky je uvedend vo

Davka je mnoizstvo potraviny jedného druhu vyrdbané, spractvané alebo balené za
rovnakych podmienok (§ 4 ods. 1 vyhlasky &.243/2015 Z. z.).

Oznacenie davky sa uvadza na obale, ak ide o balenl potravinu; ak ide o nebalenu
potravinu, na vonkajSom obale alebo v sprievodnej dokumentdcii.

Ak oznacenie davky nie je jasne rozliSitel'né od ostatnych Gdajov a je mozina jeho
z&mena s inymi Gdajmi, pred ozna¢enim davky sa musi umiestnit pismeno ,L".
Za oznacenie davky sa povazuje aj oznaéenie datumu spotreby alebo datumu mi-

nimdalnej trvanlivosti, ak tento Udaj obsahuje najmenej den a mesiac v uvedenom
poradi; pred tymto oznac¢enim sa nemusi umiestnit pismeno L.

Davka sa nemusi oznac¢ovat, ak ide o nebalend potravinu, ktord sa bali bez-
prostredne pri predaji (napr. pultovy predaj chladeného masa).



17. Oznacenie spésobu balenia

Potraviny, ktorych trvanlivost bola predizend pomocou baliacich plynov povolenych
podla

, musia byt povinne oznaéené dodato¢-
nym povinnym Gdajom ,Balené v ochrannej atmosfére.”.

Uvedené sa tyka chladeného mdsa, chladenych vedlajsich jato€nych produktov,
mdsovych pripravkov a mdsovych vyrobkov, ktoré boli balené pomocou baliacich
plynov. Mrazené a hlbokozmrazené mdéso nemozno uvadzat na trh ako balené

v ochrannej atmosfére (§ 2 ods. 4 pism. d) vyhlasky &. 423/2012 Z. z. o mdse jato&-
nych zvierat).

Baliace plyny su plyny iné ako vzduch, ktoré sa vhanaja do obalu pred, po¢as alebo
po umiesteni potraviny do tohto obalu (Priloha | Bod 20 nariadenia &.1333/2008),
pricom pravna Uprava nestanovuje povinnost deklardcie pouzitych baliacich ply-
nov.

Mdso a mdasové vyrobky mdzu byt uvédzané na trh aj ako vakuovo balené.

Ak ide o mdso a vedlajsie jatoéné produkty Gdaj o vékuovom baleni tohto mdsa je
d'al§im povinnym Gdajom podla vyhlasky &. 423/2012 Z. z. o mdse jato&nych zvierat
(8 3 ods. 2 pism. d) vyhlasky &. 423/2012 Z. z. o mdse jato&nych zvierat). Pri méso-
vych produktoch a mésovych vyrobkoch sa tento Gdaj uvédza len dobrovolne.

Priklad pre prax

,Vakuovo balené.”

VSeobecné informacie
o oznacovani

Iné sposoby balenia nie je povinnost deklarovat na oznaéeni. Mozno ich viak uvé-
dzat dobrovolne.

Jedlé erevo (napr. baranie &revo) je saéastou potraviny, nie jej balenia, preto sa
uvadza v zlozeni vyrobku ako jeho zlozka.

Ak Crevé na vyrobu nie sa jedlé, musi to byt uvedené (Priloha VI Cast C nariadenia
¢. 1169/2011).

Priklad pre prax

.Crevo nie je jedlé.”

e W



18. Identifikaénd znacka

Identifikac¢nd znacku mézu pouzivat len schvalené prevadzkarne podla

Pred tym, ako produkt (méso, vedlajsie jatoéné produkty, mésové polotovary
a mdsové vyrobky) opusti vyrobné zariadenie, musi sa oznaéit identifikaénou
znackou tohto vyrobcu.

V pripade, ak sa produkt dalej spractva v dalsej prevadzkarni, musi sa produkt
oznacit novou identifikaénou znackou. V tychto pripadoch musi nové zna¢ka ob-
sahovat schvalovacie Cislo prevadzkarne, v ktorej sa tieto €innosti vykonavaja. Vy-
robok nemé&ze preto byt oznaceny viac ako jednou identifikanou znackou.

Identifikac¢nd zna¢ka musi byt Eitatelna a nezmazatelna a znaky musia byt fahko
rozpoznatel'né. Musi byt jasne viditelnd pre prislugné organy (Priloha Il Oddiel | Bod
5 nariadenia &. 853/2004).

Znacka musi uvadzat nazov krajiny, v ktorej je prevadzkaren umiestneng, ktory
mdZe byt uvedeny plnym ndzvom alebo kédom z dvoch pismen v stlade s prislus-
nou normou ISO. V pripade Slovenskej republiky je to kod SK.

Znacka musi uvadzat schvalovacie €islo prevadzkarne.

Ak prevadzkaren vyrdba potraviny, také na ktoré sa vztahuje toto nariadenie ako qgj
potraviny, na ktoré sa nevztahuje, mdze prevadzkovatel potravindrskeho podniku
pouzivat rovnaku identifikaénd zna¢ku na obidva druhy potravin.

Ak sa znacka aplikuje v prevadzkarni nachddzajdcej sa v Eurdpskej Unii, musi mat
ovdlny tvar a musi obsahovat skratku Eurépskej Gnie v jednom z tychto Gradnych

VSeobecné informacie
o oznacovani

jozykov: EC, EU, EL, UE, EE, AE, ES, EU. Tieto skratky nesmu byt sG¢astou znagiek, ktoré
aplikujd prevadzkarne nachédzajice sa mimo Eurépskej Unie na produkty dovaza-
né do EU.

Identifikaénd znacka sa mébze uviest:

® priamo na produkt,

® na priamy obal alebo na druhy obal,

® mobze byt vytlaCend na etikete upevnenej na produkt, na priamy obal alebo
na druhy obal

Znackou méze byt aj neoddelitel'na visacka z odolného materidlu.

Priklad pre prax

Zoznam schvdlenych prevadzkarni:

o ©



Oznacovanie
masa

Mdsom sU jed|é Easti domécich kopytnikov (hovédzi dobytok, osipané, ovce, kozy Mé&so mozno umiestiiovat na trh (§ 2 ods. 2 vyhlasky MPRV SR ¢&. 423/2012 Z. 2.):
a doméce nepdarnokopytniky), hydiny, zajacovitych, volne Zjacej zveri, zveri z farmo-
vych chovov, malej a velkej volne Zijcej zveri, vratane krvi (Bod 1.1. Prilohy | nariade-
nia ¢. 853/2004).

e vchladenom stave, chladené md&so musi byt skladované pri teplote 0 C az +5 °C
® mrazenom stave, mrazené mdso musi byt skladované pri teplote najviac

-12°C
Podl'a druhu a vekovej kategérie zvierata, z ktorého mdso pochdadza, sa méso ozna- ® hlbokozmrazenom stave, hibokozmrazené mdso musi byt skladované pri
¢uje ako (§ 3 ods. 1 vyhlasky MPRV SR €. 423/2012 Z. 2.): teplote -18 °C alebo nizsej
@ hovddzie mdso, Mdso mozno zmrazovat len raz (§ 2 ods. 5 vyhlasky MPRV SR &. 423/2012 Z. z.). Na
e telacie méaso (mdso zo zvierat vo veku do 8 mesiacov pri zabiti), mrazenom a hlbokozmrazenom mdse a vedlajSich jatoénych produktoch musi byt
® maso mladého hovadzieho dobytka (vo veku od 8 do 12 mesiacov pri zabi- uvedené nasledovné upozornenie: ,Po rozmrazeni znovu nezmrazovat.” (§ 3 ods. 2
ti), pism. c) vyhlasky MPRV SR &. 423/2012 Z. .).

® brav€ové maso,
® baranie mdso,
® jahnacie mdso,
@ zmliecnych jahniat do veku najviac 6smych tyzdnov s hmotnostou
jatocne opracovaného tela 3 kg az 9 kg,
® zvykrmovych jahniat s hmotnostou 25 kg az 43 kg a to do hmot-
nosti jato¢ne opracovanych tiel 10 kg az 22 kg,
® kozie mdso,
e kozlacie maso (mdso z jatoéne opracovanych tiel kozliat do veku najviac
piatich mesiacov),
® maso zdomdcich nepdrnokopytnikov,
® krdlicie mdso.
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Oznacovanie
masa

Na trh mozno umiestiiovat méso (§ 2 ods. 4 vyhlasky MPRV SR &. 423/2012 7. 2.):

e nebalené (volne ulozené do prepravného obaly, volne ulozené v chladiacej
vitrine alebo volne zavesené), nebalené méso mozno umiestiiovat na trh
len ako chladené madso,

® balené,

e vdkuovo balené, na vakuovo balenom mdse a vedlajsich jatoénych pro-
duktoch v musi byt uvedend informdcia o tom, Ze st vakuovo balené (§ 3
ods. 2 pism. d) vyhlasky MPRV SR &. 423/2012 Z. z.).

Priklad pre prax

® ,Vdkuovo balené.”
® ,vakuovo balené”

® balené v ochrannej atmosfére plynu, méso balené v ochrannej atmosfére
plynu mozno umiestnovat na trh len ako chladené mdéso, na mdése alebo
vedlajSich jato¢nych produktoch, ktoré boli balené v ochrannej atmosfére
plynu, musi byt uvedend informdcia o tom, Ze st balené v ochrannej atmo-
sfére plynu (§ 3 ods. 2 pism. d) vyhlasky MPRV SR &. 423/2012 Z. z.).

Priklad pre prax

,Balené v ochrannej atmosfére.”

Cerstvé méso je mdso vratane vékuovo baleného mésa alebo mdsa baleného v
kontrolovanej atmosfére, ktoré nebolo podrobené ziadnemu procesu na predizenie
trvanlivosti okrem chladenia, zmrazenia alebo rychleho zmrazenia (Bod 1.10 Prilohy

| nariadenia &. 853/2004).

Suché zrenie je skladovanie Cerstvého mésa v aerébnych podmienkach formou za-
vesenia tiel alebo dielov, ktoré st nebalené alebo balené vo vreciach priepustnych
pre vodnu paru v chladiarenskej miestnosti alebo v boxe a ktoré sa nechdvajd nie-
kol'ko tyzdnov zriet v kontrolovanych podmienkach prostredia, pokial ide o teplotu,
relativnu vihkost a pradenie vzduchu (Bod 2a Kapitoly VIl Oddielu | Prilohy Iil naria-
denia &. 853/2004).

Vedl'ajSie jato€né produkty su Cerstvé mdso iné, ako je mdso z tela vratane vna-
tornosti a krvi (Bod 1.1 Prilohy | nariadenia &. 853/2004).

Vn(tornosti st organy hrudnej dutiny, brusnej dutiny a panvovej dutiny, ako aj prie-
dusnicu a pazerék a u vtakov, hrvol (Bod 1.1 Prilohy | nariadenia &. 853/2004).

Vedlajsie jato&né produkty musia byt skladované pri teplote najviac 3 °C (§ 2 ods. 3
vyhlasky MPRV SR &. 423/2012 Z. z.).

Clenenie vedrajsich jato¢nych produktov je uvedené v § 11 vyhlasky MPRV SR &.
423/2012 Z. z. SG4 nimi napriklad vnatornosti (pecen, srdce, jazyk), chrbtova slanina
bez kozZe, chrbtovd slanina s kozou, kosti.
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Oznacovanie

oz:)ygoévl'égkggi 'l:;e;i:sﬁs'.ti — Nazov potraviny — povinny Gdaj Br avé ov é k a r é
a) nariadenia &. 1169/2011 ®
bez kosti

-
chladené - Povinny sprievodny Gdaj ndzvu potraviny podla PLAT KY
Prilohy VI Cast A Bod 1 nariadenia &. 1169/2011 (uvedeny na > > - >
dobrovolnom zéaklade) chladené, balené v ochrannej atmosfére

o Spotrebujte po dokladnej tepelnej Gprave.

balené v ochrannej atmosfére — Povinny
adaj o potravine podfa § 3 ods. 2 pism. d)
Spotrebujte po dokladnej tepelnej Gprave. — Osobitné pod- vyhlasky &. 432/2012 Z. z.
mienky skladovania a podmienky pouZzitia
— povinny Gdaj podra &l. 9 ods. 1 pism. g) nariadenia &. 1169/2011

Hmotnost: Spotrebujte do

Spotrebujte do 10.1.2025 —
10.1.2025 Datum spotreby — povinny tdaj podla &l.
e 9 ods. 1 pism. f) nariadenia &. 1169/2011
Hmotnost: 700 g — Netto mnozstvo potraviny — skladuite pri teplote do +5 °C o
ovinny Gdaj podla &l. 9 ods. 1 e) nariadenia ¢. . . . : . . . o
S Po naruseni obalu spotrebujte do 48 hodin. Skladuijte pri teplote do +5 °C. — Osobitné

el podmienky skladovania a podmienky pouZzitia —
povinny Gdaj podfa &l. 9 ods. 1 pism. g) nariade-
. ) . nia ¢&. 1169/2011
e Chovaneé v: Slovenska republika
Oznacenie kraiiny pévod o Zabité v: Slovenska republika
r4 I I voau — povinny udaq, 2 P
e b e Kéd dévky: 250101 (9]

podl'a vykondavacieho nariadenia Komisie €.
Kod davky: 250101 — Oznacenie davky, do ktorej po-

1337/2013
@ travina patri — povinné informécia podla vyhlasky C.
) . 243/2015 Z. z.
Vyrobca: Slovmaso s.r.o, Vyrobna 1, 010 01 Bratislava — Vyrobca: Slovmaso s.r.o, m
Meno alebo obchodné meno a adresa prevadzkovatela Vyrobna 1, 010 01 Bratislava Identifikaéné znaéka (ovél) - povinnd informdcia

podra ¢l. 5 ods. 1 nariadenia &. 853/2004

o @

potravinarskeho podniku — povinny Gdaj podl'a &l. 9 ods.
1 pism. h) nariadenia &. 1169/2011. Informécia o vyrobcovi —
slovo ,vyrobca” je nepovinnou informdciou o potravine.




Hovadzia vysokd rostenka — Nazov potraviny — povinny
adaj podra &l. 9 ods. 1 pism. a) nariadenia &. 1169/2011

chladené - Povinny sprievodny Gdaj ndzvu potraviny podla
Prilohy VI Cast A Bod 1 nariadenia &. 1169/2011 (uvedeny na
dobrovolnom zéklade)

(4]

Spotrebujte po dékladnej tepelnej Gprave.
— Osobitné podmienky skladovania a podmienky pouZzitia
— povinny Gdaj podla &l. 9 ods. 1 pism. g) nariadenia &. 1169/2011

©

Hmotnost: 500 g — Netto mnoZstvo potraviny — povinny
Gdaj podla &l. 9 ods. 1 e) nariadenia &. 1169/2011

Skladujte pri teplote do +5 °C. — Osobitné podmienky sklado-
vania a podmienky pouZzitia — povinny Gdaj podla ¢l. 9 ods. 1
pism. g) nariadenia &. 1169/2011

o

Referenéné €islo - povinna informdcia podla él. 13 ods. 1 nar-
iadenia &. 1760/2000, ktord zaistuje spojenie medzi mdsom a
zvieratom alebo zvieratami. Toto Cislo méZe byt identifikacnym
¢islom zvierata z ktorého sa hovdzie mdso zisalo, alebo identi-
fikacné Cislo, ktoré sa vztahuje na skupinu zvierat.

o

Vyrobca: Slovmaso s.r.o, Vyrobna 1, 010 01 Bratislava —
Meno alebo obchodné meno a adresa prevéadzkovatela
potravinarskeho podniku — povinny Gdaj podla ¢l. 9 ods.

1 pism. h) nariadenia &. 1169/2011. Informdcia o vyrobcovi —
slovo ,vyrobca” je nepovinnou informdciou o potravine.

Oznacovanie

Hovc¢idzia vysoka
rostenka

chladené, vakuovo balené
Spotrebujte po dokladnej tepelnej Gprave.

Hmotnost: Spotrebujte do
5009 1.1.2025

Skladuijte pri teplote do +5 °C.
Po naruseni obalu spotrebujte do 48 hodin.

Referencné Cislo: Kéd davky:
SK123456789 1

Narodené: Slovenska republika
Chované: Slovenska republika
Zabité v Slovenska republika, SK 001 EU
Rozrdbané v Slovenska republika, SK 002 EU

Vyrobca: Slovmaso s.r.o,
Vyrobna 1, 010 01 Bratislava

vdakuovo balené — Povinny Gdaj o potra-
vine podl'a § 3 ods. 2 pism. d) vyhlasky &.
432/2012 7 z.

©

(6]

Spotrebuijte do 1.1.2025 - Datum spotreby

— povinny Gdaj podla &l. 9 ods. 1 pism. f)

nariadenia & 1169/2011

o

Kéd davky: 1111111 — Oznacenie davky, do ktorej po-
travina patri — povinné informécia podla vyhlasky C.
243/2015 Z. z.

(10)

Oznacenie krajiny pévodu — povinné informacia podla
nariadenia &. 1760/2000

12)

Identifikaéné znaéka (ovél) - povinnd informdcia
podla ¢l. 5 ods. 1 nariadenia ¢. 853/2004
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Oznacovanie mletych mias
a masovych pripravkov

Mleté mdsé mozno oznagdit nizsie uvedenymi vyrazmi, len ak spifiaja nasledovné

” (X
1. Mleté maso poZiadavky na zloZenie (Bod 1 Cast B Prilohy VI nariadenia &. 1169/2011):
Mleté mdso je vykostené mdso, ktoré bolo rozomleté na kisky a obsahuje menej Obsah Pomer
ako 1% soli (Bod 1.13. Prilohy | nariadenia &. 853/2004). tuku kolagén/ma-
sové bielkoviny

Poziadavky na mleté mésé si uvedené v Prilohe Ill Oddiely V nariadenia 853/2004. chudé mleté mdaso <7% <12%
Ihned’ po spracovani sa mleté méso musi zabalit do priameho obalu alebo do mlet? hqud2|e MUSO T , €20% <15 %

) P p P p ) < . mleté mdso s obsahom brav€ového mdsa <30 % <18 %
druhého obalu a musi byt vychladené na vnatornd teplotu, ktord neprevysuje 2 °C . , -

mieté mdso z ostatnych druhov zvierat <25% <15 %

(Bod 2 pism. c) Kapitoly Il Oddielu V Prilohy Il nariadenia &. 853/2004). Tieto teplot-

né poziadavky sa musia dodrziavat pocas skladovania a prepravy. Pomer kolagén/masové bielkoviny sa vyjadruje ako percentudliny podiel kolagénu v

masovych bielkovindch. Obsah kolagénu znamend obsah hydroxyprolinu vynaso-
Mleté mdso sa nesmie po rozmrazeni opakovane zmrazovat (Bod 5 Kapitoly Il Od- beny koeficientom 8.

dielu V Prilohy Il nariadenia &. 853/2004).
Na ozna¢eni mletych mias sa povinne deklaruje pévod bravéového mésa podla

Na oznageni mletého mdsa sa musia povinne uviest tieto vyjadrenia (Bod 2 Cast B vykondvacieho nariadenia Komisie (EU) &.1337/2013 7 13. decembra 2013, ktorym
Prilohy VI nariadenia &. 1169/201): sa stanovuja pravidlé pre uplatiovanie nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady
(EU) &.1169/201, pokial ide o uvedenie krajiny pédvodu alebo miesta pévodu pre &er-
stvé, chladené a mrazené mdéso z oSipanych, oviec, kdz a hydiny. Vynimky vztahuja-
ce sa na mleté maso st uvedené v Cl. 7 tohto vykondavacieho nariadenia.

® percentudiny podiel obsahu tuku menej ako...
e pomer kolagén/mésové bielkoviny menej ako...

Priklad pre prax

.percentudlny podiel obsahu tuku menej ako 20%", ,pomer kolagén/mdsové
bielkoviny menej ako 18%"

o @



Oznacovanie mletych mias
a masovych pripravkov
©

chladené - povinny sprievodny Gdaj ndzvu
potraviny podla Prilohy VI Cast A Bod 1 nari-
adenia &. 1169/2011.

o

Balené v ochrannej atmosfére.

Mleté hovddzie mdso — ndzov potraviny — povinny Gdaj
podla ¢&l. 9 ods. I pism. a) nariadenia &. 1169/2011

leté hovdidzie
maso

max 10% tuku, chladené - dodatoény povinny tdaj podfla prilohy il
e Balené v.ochrunnej atmosfére. nariadenia ¢. 1169/2011.
percentudlny podiel obsahu tuku menej ako 10%,
max 10% tuku — nepovinna informdcia o potravine podla Kapi- pomer kolagén/mésové bielkoviny menej ako 15%.

toly V nariadenia &. 1169/2011 Po naru$eni obalu spotrebujte do 24 hodin. . . . »
Spotrebujte po dékladnej tepelnej Gprave. Spotrebl'the, po dokk’:d.nej tepelneJ Gprave.
e Pred pouzitim odstrdrite podlozny papier. — nepovinnd informdcia o potravine podia
Kapitoly V nariadenia &. 1169/201I.

Po naruseni obalu spotrebujte do 24 hodin. Hmotnost: 500 g : Spotrebujte do 1.1.2025

— nepovinnd informdcia o potravine podl'a Kapitoly V nari-
adenia &. 1169/2011. S cielom umoznit primerané skladovanie
alebo spotrebu potravin po otvoreni balenia sa mézu uviest
podmienky skladovania alebo lehota na spotrebu (&l. 25 ods. 2
nariadenia &. 1169/2011)

(8]

Kladuite pri teplote do +2 © Pred pouZitim odstrarite podlozny papier. —
skladujte pri teplote do +2 °C nepovinnd informécia o potravine podra Kapi-
toly V nariadenia &. 1169/201I.

Spotrebujte do 1.1.2025 — datum spotreby — po-
vinny Gdaj podla &l. 9 ods. 1 pism. f) nariadenia
¢. 1169/2011.

e 06 © ©

Hmotnost: 500 g — netto mnoZstvo potraviny — povinny Gdaj

podra ¢l. 9 ods. 1 e) nariadenia &. 1169/2011
Skladuijte pri teplote do +2 °C. — osobitné pod-
mienky skladovania — povinny tdaj podla ¢l. 9 ods.
1 pism. g) nariadenia &. 1169/2011.

(11

Visivové Gdaie e e 6L B e T ) . Zabité v Slovenska republika SK 001 EU Referenéné éislo:
VAT QELe][S = [eleviningy Wrele]) [eteiie) @b &) @1k, i felkin [ (neli Rozrabané v Slovenska republika SK 002 EU skoooonm

adenia &. 1169/2011. Narodené: Pol'sko Kéd déavky:

Chované: Pol'sko mm Kéd davky: 1111111 — Oznacenie davky, do ktorej

potravina patri — povinnd informacia podla vyhlasky ¢.
243/2015 Z. z.

@ Slovmaso s.r.o,
Vyrobnd 1, 010 01 Bratislava
Slovmaso s.r.o, Vyrobna 1, 010 01 Bratislava — meno alebo
obchodné meno a adresa prevéadzkovatela
potravinarskeho podniku — povinny Gdaj podla ¢l. 9 ods. 1

pism. h) nariadenia &. 1169/2011

Identifikaéné znagka (ovél) — povinnd informacia
podla &l. 5 ods. I nariadenia & 853/2004.
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Oznacovanie mletych mias
a masovych pripravkov

2. Mdasovy pripravok
Mésové pripravky sa (Bod 1.15. Prilohy | nariadenia &. 853/2004):

® Cerstvé mdso, ku ktorému boli pridané potraviny, prisady alebo pridavné
latky (napr. marinované méso),

® Cerstvé mdso, ktoré bolo posekané na kisky ku ktorému boli pridané
potraviny, prisady alebo pridavné latky (napr. ochutené pomleté mdso),

® cCerstvé maso, ktoré bolo podrobené procesu, ktory nepostacuje na zmenu
vnutornej Struktary svalového vidkna mdsa a tym na eliminovanie znakov
gerstvého masa (napr. mlety méasovy pripravok z vyzretého masa)

Poziadavky na mésové pripravky st uvedené v Prilohe Ill Oddiely V nariadenia
853/2004.

Ihned' po spracovani sa mdsové pripravky musia zabalit do priameho obalu alebo
do druhého obalu a musia byt vychladené na vnatornud teplotu, ktoré neprevysuje
4 °C (Bod 2 pism. c) Kapitoly Il Oddielu V Prilohy Il nariadenia &. 853/2004). Tieto
teplotné poziadavky sa musia dodrziavat pocas skladovania a prepravy.

Mésové pripravky sa nesmi po rozmrazeni opakovane zmrazovat (Bod 5 Kapitoly il
Oddielu V Prilohy Il nariadenia &. 853/2004).

Na ozna&eni mdsovych pripravkov nie je povinnostou deklarovat pévod bravéové-
ho masa podla vykonavacieho nariadenia Komisie (EU) &.1337/2013 z 13. decembra
2013, ktorym sa stanovuju pravidlé pre uplatiiovanie nariadenia Eurépskeho parla-
mentu a Rady (EU) &. 1169/2011, pokial ide o uvedenie krajiny pévodu alebo miesta
povodu pre Cerstvé, chladené a mrazené mdso z oSipanych, oviec, kdz a hydiny,
kedZe to sa vztahuje len na Cerstvé, chladené a mrazené mdso.



Oznacovanie mletych mias
a masovych pripravkov

Mdasovy pripravok z bravéového mésa — ndzov potravi-
ny — povinny Gdaj podla ¢&l. 9 ods. 1 pism. a) nariadenia é&.

Mcéisovy pripravok o

~ 2 oo Balené v ochrannej atmosfére. — dodatocny
1169/2011. zbravcovehomasa povinny adaj podl'a prilohy Il nariadenia €.
milety, chladeny 169/200.

e Balené v ochrannej atmosfére. e

milety, chladeny — povinny sprievodny Gdaj ndzvu potraviny

Po naruseni obalu spotrebujte do 24 hodin. — nepovin-
podla Prilohy VI Cast A Bod 1 nariadenia &. 1169/2011.

na informacia o potravine podla Kapitoly V nariadenia ¢.
1169/2011. S cielom umoznit primerané skladovanie alebo

Zlozenie: bravéové maso (98%), sol,

o o Zmes ,koge';in v rizngmtpzmth i spotrebu potravin po otvoreni balenia sa mézu uviest pod-
0 harusentoba u spotrebujte do 22 hodin. mienky skladovania alebo lehota na spotrebu (&l. 25 ods. 2
Zlozenie: — povinny Udaj podla &l. 9 ods. 1 pism. b) nariadenia S[PEEEIR 0 L S el T nariadenia & 1169/2011).
& 1169/201I. Pred pouzitim odstrarite podlozny papier.
Spotrebujte po dokladnej tepelnej Gprave. — nepo-
Hmotnost: 500 g : Spotrebujte do 1.1.2025 vinnd informacia o potravine podla Kapitoly V nari-
e adenia ¢&. 1169/201.
Pred pouzitim odstrarite podlozny papier. — nepovinna . .
A P ; ; A ] o kladujt teplot 4°C.
informdcia o potravine podl'a Kapitoly V nariadenia ¢. Skladujte priteplote do + o
1169/2011. Spotrebujte do 1.1.2025 — datum spotreby
Vyzivové hodnot - povinny Gdaj podla &l. 9 ods. 1 pism. f)
0O nariadenia ¢. 1169/2011
Hmotnost: 500 g — netto mnozstvo potraviny — povinny o tené 6
Udaj podla &l. 9 ods. 1 e) nariadenia &. 1169/2011. selin @
_‘;‘";Zﬂgiukr Skladujte pri teplote do +4 °C. — osobitné pod-
Viaknina 09 mienky skladovania — povinny tdaj podlfa ¢l. 9
o Bielkovin 02g ods. 1 pism. g) nariadenia &. 1169/2011.
Vyzivoveé Gdaje — povinny Gdaj podfa ¢l. 9 ods. 1 pism. Sof 0l4g

1) nariadenia ¢&. 1169/2011. @
@ Slovmaso s.r.o, L . . . .
Vyrobna 1, 010 01 Bratislava Identifikaéné znaéka (ovél) — povinna informdcia
Slovmaso s.r.o, Vyrobna 1, 010 01 Bratislava — meno alebo

podra &l. 5 ods. I nariadenia & 853/2004.
obchodné meno a adresa prevadzkovatela potra-
vindrskeho podniku — povinny tdaj podla ¢l. 9 ods.
51 ‘;’T

1 pism. h) nariadenia ¢&. 1169/2011.



Oznacovanie
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1. Rozdelenie mésovych vyrobkov do skupin

Mdsovy vyrobok

1. Makky masovy - 3. Vareny 4. Peceny 6. Mdasové
9 2. Trvanliv o s . P S X 7
vyrobok masovy vyro)l;ok mdsovy vyrobok mdsovy vyrobok 5. Solené mésa polokonzerva a md:o?/;ts;?gbok
(82 pism. f) (82 pism. v) (82 pism. m) mdésova konzerva
C A [ N
( X4 2 e p3 \ ( = g o - R P P
a. Trvanlivy tepelne b. Trvanlivy tepelne Q. pastéeta, mdsova a. PeCeny mdsovy a. Suroveé solené a. Mdsova b. Masova
opracovany masovy neopracovany || natierka, mésovy vyrobok (z mésového mdso polokonzerva konzerva
vyrobok mdsovy vyrobok krém, mdsovéa pena | | diela, mletého mdasa (82 pism. s) (82 pism. w) (82 pism. x)
(52 pism. q) (82 pism. j, k) alebo zo"sekcmeho )
: N J mésa)
" h s ~N (82 pism. m) S
Fermentovany . b. Tepelne Hovdadzie mé&so vo
5 U TNV b. tiagenka, N < opracované solené viastnej stave
I (pH meneyj 6 55) — aspikovy vyrobok e ~N méso vrétane sunky
L ) (82 pism. aij) b. PeGené maso (82 pism. o) e S
. J Y ) BravEové mdso vo
s N p N (82 pism. 1) < viastnej stave
suseny TINMV c. jaternica, N J c. Tepelne
] (pH 5,502 6,2) - krvavnicka, kasa opracované slanina
! ! . ’ ) Luncheon meat
L ) (82 pism. ai) (82 pism. p)
. J J
N\ Ve ~ ~N —( Pecefova pastéta )
q Susené mdso el Y d. Udend slanina
) N mdsovy vyvar, - I —
(82 pism. u) mdsova polievka (82 pism.t) OCikova pasteta
N J (82 pism. al, am) Y,
~ - Ostatné masové
konzervy
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2. Ako zaradit mésovy vyrobok do spravnej skupiny?

Mdasovy vyrobok

VYROBENY Z MASOVEHO DIELA PLNENY DO PEVNEHO OSTATNY
OBALU konzerva, MASOVY
polokonzerva VYROBOK
2 pism. f,
tepelne tepelne tepelne tepelne (82p )
opracovany neopracovany opracovany neopracovany
V4 L L [ [ A
4 N
Trvanlivy tepelne Iny ako trvanlivy tepelne Trvanlivy tepelne Iny ako trvanlivy vyrobeny zo vyrobeny zo vyrobeny z trvanlivy - vyrobené z
opracovany opracovany mésovy vyrobok, ktory neopracovany tepelne stehennej TEPELNE stehennej kostrovej susené mdso: nasolenych
masovy nespliia poziadavky na trvanlivy maésovy vyrobok (§2 neopracovany svaloviny alebo OPRACOVANE svaloviny svaloviny (okrem hodnota vodnej celych kusov
vyrobok (par.11) mésovy vyrobok ak je pism.r) mdsovy vyrobok, prsnej svaloviny SOLENE MASO - 4 stehennej) aktivity (aw) surovej chrbtovej
st Fennentovancd ktory nespliia hydiny SUNKA (e ) (82 pism. s) najviac 0,90 a slaniny, laloku
22307 I . ny poziadavky na (82 pism. o) pism. hodnota pomeru alebo
celkovych I suseny : mnozstvo gy 5 o
ErEia e ST 2 G et trvanlivy masovy mnozstva vody vykostenych
IEO|Z‘§’]£nueZ vyrobené zo mésové dielo peceny bie\kgovin najvic:cvl\é % vyrobok SU}_?OVE §OLEN|'E - - k mnozstvu bokov bez koze
nojmene] T1% spojky alebo giastogne zlozené (82 pism. m) e e e (g4, ods10) MASO - SUNKA SUROVE SOLENE celkovych alebo s kozou
s i pratu s mésovou z varenej alebo pomeru mnozstva MAsSO bielkovin Udeny teplym
kolagénu z viozkou alebo surovej mdsovej vody k mnozstvu vyrobenyz TEPELNE najviac 3,4 dymom alebo
celkovych nemasovou suroviny RS celkovych bielkovin OSTATNY MASOVY H Tgiﬁ;ﬁ?@ﬁ;z:‘g OPRACOVANE (82 pism. u) s;uiizrnm
bielkovin najviac viozkou alebo len (82 pism. v) b OBO najviac 3,0, hodnota VYROBOK (52 pi ) ) SOLENE MASO V!
18 % hmot., z kaskov mésa pomeru mnozstva S2/pISINiC) (82 pism. t)

tuku k mnozstvu N

celkovych bielkovin

roznej velkosti
;honogénna alebo
heterogénna

hodnota pomeru

mnozstva vody k SUSENE MAsO |

SUSENA SUNKA

VARENY MASOVY

mnozstvu b ! v najviac 3,0, hodnota L B
celkovjch Struktara diela, ViroBoK aktivity vody (aw) i (ak vyrobené zo UDENA SLANINA
bielkovin najviac (82 pism. f) najviac 0,93, hodnota peceny, PECENE steheqne{
3.2, hodnota - pH menej ako 5,5 (82 pism. 1) MAsO svaloviny.
pomeru mnozstva a) Pf’S“etF'rk alebo
P mdsova natierka,
(Y MAKKY masovy krém Suseny: mnozstvo
celkovych A v y 2 2 .
. VYRR MASOVY mdsové pena kolagénu z celkovych
bielkovin najviac VYROBOK P bielkovin najviac 11 % v
3,4, hodnota vyrobeny z

hmot, hodnota
pomeru mnozstva

vody k mnozstvu
celkovych bielkovin

celych kusov
surovej chrbtovej
slaniny alebo

aktivity vody (aw),

b) tlagenka,
aspikovy vyrobok

. e vykostenych TEPELNE
TRVANLIVY TEPELNE najviac 18, hodnota bokov; tepelne OPRACOVANA
OPRACOVANY pomeru mnozstva opracovanou SLANINA

MASOVY VYROBOK c) jaternica, tuku k mnozstvu BRG]

celkovych bielkovin

najviac 2,3, hodnota

aktivity vody (aw)
najviac 0,89, hodnota
PH 5,5 az 6,2.

krvavnicka, kasa vareny bravéovy
lalok,

(82 pism. p).

d) koncentrovany
masovy vyvar,

mdsova polievka

TRVANLIVY TEPELNE

NEOPRACOVANY
MASOVY VYROBOK
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3. Makky mdsovy vyrobok

Mdakkym mésovym vyrobkom je tepelne opracovany mdsovy vyrobok vyrébany zo
spojky alebo pratu s mésovou viozkou alebo nemésovou vliozkou alebo len z kiskov
mésa rdznej velkosti jemne homogénnej az nehomogénnej struktary (8§ 2 pism. f)
vyhlasky &. 83/2016 Z.z.).

Priklad pre prax

e Sunkovd saléma
® SpiSské parky
® Spekacky

Parkom je mdsovy vyrobok z jemne homogenizovaného mésového diela alebo zo
zrneného mdésového diela s velkostou ¢astic do 2 mm alebo spojky a vliozky, spra-
vidla plneny do technologického obalu s priemerom najviac 34mm (8§ 2 pism. g)
vyhlasky &. 83/2016 Z.z.).

Klobdsou je mdasovy vyrobok z jemne homogenizovaného mésového diela alebo zo
zrneného mdésového diela alebo spojky a viozky plneny do technologického obalu
s priemerom najviac 40 mm (§ 2 pism. h) vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Saldmou je mdsovy vyrobok z mésového diela, ktory sa skladd z jemne homogeni-
zovaného zrneného mdésového diela alebo zo spojky a vlozky, plneny do technolo-
gického obalu (§ 2 pism. i) vyhlasky &. 83/2016 7. z.).

Makky mdésovy vyrobok sa po vyrobe ochladi a pri dalsej manipuldcii a umiest-
fiovani na trh sa udrziava pri teplote najviac 7 °C (§ 3 ods. 3 pism. a) vyhlésky &.
83/2016 Z. z.).

Makky mdasovy vyrobok sa vystavi vo vSetkych €astiach tepelnému Gcinku zodpo-

Oznacovanie
masovych vyrobkov

vedajlcemu pdsobeniu teploty najmenej 70 °C v trvani najmenej 10 mindt (§ 3 ods.
4 vyhlasky €. 83/2016 Z. z.).

Ak sa na vyrobu méakkého mésového vyrobku pouzije mechanicky separova-
né mdso, uvedie sa v zloZzeni jeho mnoZstvo v % hmotnosti (§ 4 ods. 6 vyhléasky &.
83/2016 7. 2.).

Mechanicky separované mdso z jatocnych zvierat a zo zveri mozno pouzit len do
jemne homogenizovaného mékkého mésového vyrobku v mnoZstve najviac 10 %
hmotnosti z mé&sového diela alebo do vyrobku s viozkou v mnoiZstve najviac 5%
hmotnosti zo spojky.

Hydinové mechanicky separované méso mozno pouzit na vyrobu mékkého mé-
sového vyrobku v mnoZstve najviac 70% hmotnosti z mésového diela (§ 6 ods. 3
vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Pri vyrobe vybraného mdkkého mésového vyrobku podra Prilohy ¢.1Tabulky ¢.1
(napr. Bratislavské parky) nemozno pouzivat mechanicky separované maso (§ 10
ods. 2 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Na&zov ,mdkky mdsovy vyrobok” sa uvedie priamo v ndzve na obale vyrobku alebo
za nim (§ 10 ods. 3 vyhlasky &. 83/2016 Z. 2.).

Na&zvy vybranych makkych mésovych vyrobkov a uréenych makkych mésovych
hydinovych vyrobkov, ktoré st uvedeny v Prilohe &. 1 vyhlasky &. 83/2016 Z. z. (napr.
Spekacky, Sunkova saléma) sa nesmu poutzit pre vyrobok, ktory nespifia poziadav-
ky na vybrany makky mdésovy vyrobok alebo uréeny makky mdésovy hydinovy vyro-
bok, a to ani v odvodenej podobe vratane zdrobnenin a priviastkov, ktoré by mohli
uviest spotrebitela do omylu (§ 10 ods. 4 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Makky mdésovy vyrobok vyrobeny z jedného druhu hydinového mésa sa oznaci na-
zvom druhu pouzitého mdsa. Mékky mdésovy vyrobok vyrobeny z viacerych druhov hy-
dinového mdsa mozno oznagit slovom ,hydinovy” (§ 4 ods. 5 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).
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Vybranymi méakkymi mésovymi vyrobkami sa (Priloha &. 1 Tabulka &. 1 vyhlasky €.
83/2016 2. 2.):

Spekaciky
Bratislavské parky
Jemné parky
Domadaca klobdasa
Sarovska klobdasa
Pohronska klobasa
Sunkové salédma
Parizska saléma
Slia¢ska salédma

PoZiadavky na vybrané médkké mdsové vyrobky sl uvedené v Prilohe €.1Tabulke €.
1vyhlasky &. 83/2016 Z. z.
Uréenymi mékkymi mésovymi hydinovymi vyrobkami sa (Priloha ¢. 1 Tabulka &. 2
vyhlésky ¢&. 83/2016 Z.z.):

® Hydinova Sunkovéd saléma

® Hydinové parky vyberové

PoZiadavky na uréené médkké mdsové hydinové vyrobky sl uvedené v Prilohe €. 1
Tabulke &. 2 vyhlésky &. 83/2016 Z. z.
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Bratislavské parky — nazov potraviny — povinny Gdaj
podla ¢&l. 9 ods. 1 pism. a) nariadenia &. 1169/2011.

mdkky mdsovy vyrobok — dalsi povinny Gdaj podla § 10 ods.

3 vyhlasky &. 83/2016 Z. z. Nazov ,mdkky mdsovy vyrobok” sa
uvedie priamo v ndzve na obale vyrobku alebo za nim.

Zlozenie: — povinny Gdaj podla &l. 9 ods. 1 pism. b) nariadenia

&. 1169/2011.1169/2011.

Navod na pripravu: Vyrobok pred konzumdciou zohrejte vo
vode s teplotou niz§ou ako 100 °C. — ndvod na pouZitie. po-
vinny Gdaj podla &l. 9 ods. 1 pism. j) nariadenia &. 1169/2011.

PInené do nejedlych €riev. — povinnd informdcia o potra-
vine podla Prilohy VI nariadenia &. 1169/2011. Ak &revd na
vyrobu Gdenin nie su jedlé, musi to byt uvedené.

Hmotnost: 500 g — netto mnoZstvo potraviny — povinny
Udaj podla él. 9 ods. 1 e) nariadenia &. 1169/2011. Pri méskkom
mdsovom vyrobku sa netto mnoZzstvo potraviny vyjadruje
podra &l. 23 ods. 1 pism. b) nariadenia &. 1169/2011 v kilo-
gramoch (kg) alebo gramoch (g). Prevadzkovatel’ potra-
vinarskeho podniku si mézZe vybrat, ¢i uvedie tdaj v kilo-
gramoch alebo gramoch.

Kéd davky: 111111 — oznacenie davky, do ktorej potravina
patri — povinnd informdcia podla vyhlasky & 243/2015 Z. z.

Oznacovanie
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Bratislavske park

mdakky mésovy vyrobok, deny
Balené v ochrannej atmosfére.

ZloZenie: bravéové mdso 56%, hovadzie mdso 28%, voda, bravégva
slaning, jedld sol, stabilizétor E45], dextroza, kvasni€ny extrakt,
antioxidant E315, koreniny (obsahuje zeler), koreninové extrdtky,
paprikovy extrakt, cesnak suseny, konzervacna latka E 260.

Po naruseni obalu spotrebujte do 48 hodin.

Ndavod na pripravu: Vyrobok pred konzumdéciou zohrejte vo vode
s teplotou nizSou ako 100 °C.

Plnené do nejedlyc|

Skladujte pri teplote do + 7 °C.
Kéd davky: 111 |  Vyrobené na Slovensku.
Krajina pévodu zakladnej zlozky:
bravéové mdso: EU, hovédzie méso: EU.

- z toho nasytené mastné kyselin
Sacharid

Vyrobca: Slovmaso s.r.o,
Vyrobna 1, 010 01 Bratislava

Vyrobca: Slovmaso s.r.o, Vyrobna 1, 010 01 Bratislava — meno alebo obchodné meno a adresa
prevadzkovatela potravindrskeho podniku — povinny Gdaj podia &l. 9 ods. 1 pism. h) nariadenia
&. 1169/2011. Informécia o vyrobcovi — slovo ,vyrobca” je nepovinnou informaciou o potravine.

Gdeny — povinny sprievodny Gdaj ndzvu
potraviny podla Prilohy VI Cast A Bod 1 nari-
adenia &. 1169/201.

Balené v ochrannej atmosfére. — dodatocny povinny tdaj
podra prilohy lll nariadenia &. 1169/2011.

Po naruseni obalu spotrebujte do 48 hodin. — nepovin-

na informacia o potravine podla Kapitoly V nariadenia .
1169/2011. S cielom umoznit primerané skladovanie alebo
spotrebu potravin po otvoreni balenia sa mézu uviest pod-
mienky skladovania alebo lehota na spotrebu (&l. 25 ods. 2
nariadenia ¢&. 1169/2011).

Spotrebujte do 1.2.2025 - datum spotreby
- povinny Gdaj podfa &l. 9 ods. 1 pism. f)
nariadenia & 1169/2011.

Skladuijte pri teplote do + 7 °C. — osobitné podmienky
skladovania — povinny tdaj podia &l. 9 ods. 1 pism. g) na-
riadenia &. 1169/2011. Mékky mdsovy vyrobok sa po vyrobe
ochladi a pri dalSej manipulécii a umiestriovani na trh sa

udrziava pri teplote najviac 7 °C (§ 3 ods. 3 pism. a) vyhlasky
¢.83/2016 Z. z.).

Vyrobené na Slovensku. — nepovinnd informdcia o
potravine, ktord predstavuje oznacenie krajiny pévodu
potraviny.

Krajina pévodu zdkladnej zlozky: bravéové méso: EU,
hovédzie méso: EU. — krajina pévodu zdkladnej ziozky
— povinny Gdaj podla &l. 9 ods. 1 pism. i) nariadenia ¢.
1169/2011, kedZe potravina je oznacend krajinou pévodu.

Vyzivové Gdaje — povinny tdaj podla ¢l. 9 ods. 1 pism. 1)
nariadenia &. 1169/2011.

Identifikaénéa znaéka (oval) — povinnd informdcia podla
¢él. 5 ods. 1 nariadenia & 853/2004.

o
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4. Trvanlivy tepelne opracovany mdésovy
vyrobok

Trvanlivy tepelne opracovany mdsovy vyrobok je tepelne opracovany a suseny
vyrobok z mletého mdsového diela rézneho stupna zrnitosti a menej homogénne;j
alebo nehomogénnej struktary (§ 2 pism. q) vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Klobdasou je mdsovy vyrobok z jemne homogenizovaného mésového diela alebo zo
zrneného mdsového diela alebo spojky a vliozky plneny do technologického obalu
s priemerom najviac 40 mm (§ 2 pism. h) vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Salédmou je mésovy vyrobok z mdsového dielq, ktory sa skladd z jemne homogeni-
zovaného zrneného mdésového diela alebo zo spojky a vlozky, plneny do technolo-
gického obalu (§ 2 pism. i) vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Trvanlivy mdésovy vyrobok mozno skladovat a uchovdvat pri teplote okolitého pros-
tredia (§ 3 ods. 8 pism. b) vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Trvanlivy tepelne opracovany mdésovy vyrobok sa vystavi vo vietkych Castiach te-
pelnému U¢inku zodpovedajicemu posobeniu teploty najmenej 70 °C v trvani naj-
menej 10 minat (§ 3 ods. 4 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Trvanlivy tepelne opracovany mésovy vyrobok musi spifiat tieto poziadavky (§ 11
ods. 1 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

mnoZstvo celkovych bielkovin bez kolagénu najmenej 11% hmotnosti,
mnozstvo kolagénu z celkovych bielkovin najviac 18% hmotnosti,

hodnota pomeru mnozstva vody k mnozstvu celkovych bielkovin najviac 3,2,
hodnota pomeru mnoizstva tuku k mnozstvu celkovych bielkovin najviac 3,4,
hodnota aktivity vody (aw) najviac 0,95.

Oznacovanie
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Mechanicky separované mdéso nemozno spracuvat do trvanlivého masového vy-
robku (§ 6 ods. 4 vyhléasky &. 83/2016 Z. z.).

Zoznam vybranych trvanlivych tepelne opracovanych mésovych vyrobkov s opi-
som ich zloZenia a organoleptickych poziadaviek je uvedeny v
V tychto vyrobkoch nemozno pouzit mechanicky separované mdso.

Vybranymi trvanlivymi tepelne opracovanymi masovymi vyrobkami sa (Priloha &. 2
vyhlasky &. 83/2016 Z.z.):

Cingovskd saléma
Strézovskd salédma
Inoveckd salédma
Turistickd saldma
PreSovska salédma
Vysoc€ina saldma
Oby¢ajnd suchd saléma

Né&zov vybraného trvanlivého tepelne opracovaného mésového vyrobku sa nesmie
nepoutzit pre vyrobok, ktory nesplifia poziadavky uvedené v Prilohe &. 2 vyhlasky &.
83/2016 Z. z, a to ani v odvodenej podobe vratane zdrobnenin a priviastkov, ktoré by
mohli uviest spotrebitela do omylu (§ 11 ods. 5 vyhlasky &. 83/2016 Z.z.).

V ndzve trvanlivého tepelne opracovaného mésového vyrobku alebo za nim sa
uvadzaija slovéa ,trvanlivy tepelne opracovany médsovy vyrobok” (§ 11 ods. 4 vyhlasky
&.83/2016 2. z.).

Priklad pre prax

Turistickd saléma, trvanlivy tepelne opracovany mdsovy vyrobok
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Oznacovanie
masovych vyrobkov

Vysocina saldma — nézov potraviny — povinny tdaj podla
¢l. 9 ods. I pism. a) nariadenia &. 1169/201I.

veo - (4]
VYSOCI na sa Iu ma vakuovo baleny — nepovinnd informdcia o potravine podfa

Kapitoly V nariadenia &. 1169/2011.

trvanlivy tepelne opracovany mésovy vyrobok — dalsi povinny trvanlivy tepelne opracovany mésovy vyretsok, o
adaj podfa § 11 ods. 4 vyhlasky &. 83/2016 Z. z. V ndzve trvanliv- adeny, vakuovo baleny
ého tepelne opracovaného mdsového vyrobku alebo za nim sa
uvadzaja slova ,trvanlivy tepelne opracovany mdsovy vyrobok®.

Skladuijte pri teplote do + 7 °C. — osobitné pod-
mienky skladovania — povinny Gdaj podla ¢l. 9

ZloZenie: bravéové mdso, hovadzie mdso, bravéovy tuk, pitnd ods. 1 pism. g) nariadenia ¢. ”69/20”'

o

Plnené do nejedlého obalu. — povinnd informacia

bravéového a 5 g hovédzieho mdsa. — vyjadrenie mnozZstva
Zlozky ako povinny udaij.

Hmotnost: 0,5 k Minimdlna t livostd ) " ; iy
Krgg dn:vsky, m"? ' fnima nla] zrgg; (ostdo o potravine podla Prilohy VI nariadenia ¢&. 1169/2011.

Gdeny — povinny sprievodny Gdaj nézvu potraviny podia voda, jedId sol, stabilizGtory: trifosforeénan pentasodny, difos- e

Prilohy Vi Cast A Bod 1 nariadenia ¢. 1169/201I. forecnan disodny, °';2‘:]’;2322:2"2%0&;?”?’ extrakty korepif, Po naruseni obalu spotrebuijte do 48 hodin. - nepovin-
e Na 100 g koneéného vyrobku bolo pouzitych 135 g brayéového g 7;; g};Cg’r’n gi‘liz I%ﬁ) Ogg)‘g?’fif Or?rlr?efgﬁ étzza‘:jgsggiieggb%

ZloZenie: — povinny Gdaj podla &l. 9 ods. 1 pism. b) nariadenia 5 g hovadzieho masa. ’ p p ) s vt

& 1169/201 skladujte pri teplote do + 7 °C spotrebu potravin po otvoreni balenia sa mézu uviest pod-
e ’ ’ Po naruseni obalu spotrebujte do 48 hodin. mienky skladovania alebo lehota na spotrebu (¢l. 25 ods. 2

Na 100 g koneéného vijrobku bolo pouzitych 135 g PInené do nejedlého obalu. nariadenia ¢. 1169/2011).

Hmotnost: 0,5 g — netto mnoZstvo potraviny — povinny Gdaj Ak ¢reva na vyrobu tdenin nie sd jedlé, musi to byt
podla ¢&l. 9 ods. 1 e) nariadenia ¢. 1169/2011. Pri trvanlivom — . uvedené.
tepelne opracovanom mdsovom vyrobku sa netto mnoZst- @
vo potraviny vyjadruje podla ¢l. 23 ods. 1 pism. b) nariadenia Minimaina trvanlivost do 1.2.2025 - datum min-
¢. 1169/2011 v kilogramoch (kg) alebo gramoch (g). Prevadz- |- 2 toho nasytené mastné kyseliny |15 ~— imdinej trvanlivosti - povinny adaj podia &l. 9 ods. 1
kovatel’ potravinarskeho podniku si mézZe vybrat, ¢i uvedie pism. f) nariadenia ¢&. 1169/2011.
udaj v kilogramoch alebo gramoch. @

Bielkovin 23g Vyzivové Gdaje — povinny Gdaj podla &l. 9 ods. 1 pism. [)

Kéd davky: 111111 — oznacenie davky, do ktorej potravina nariadenia ¢. 1169/2011

patri — povinnd informdcia podla vyhlasky ¢. 243/2015 Z. z.

@ . S[ovmaso s.r.o,. @
Vyrobnal, 010 01 Bratislava Identifikaéné znaéka (ovél) — povinna informacia podra

Slovmaso s.r.o, Vyrobna 1, 010 01 Bratislava — meno &l. 5 ods. I nariadenia & 853/2004.

alebo obchodné meno a adresa prevadzkovatela po-

travinarskeho podniku — povinny Gdaj podla ¢l. 9 ods. 1

pism. h) nariadenia &. 1169/2011. ‘;j:
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Oznacovanie

5. Trvanlivy tepelne neopracovany mésovy
vyrobok

Definicia trvanlivého tepelne neopracovaného mésového vyrobku vo vyhlaske €.
83/2016 Z. z. nie je uvedend, definovany je len tepelne neopracovany mésovy vyro-
bok. Tepelne neopracovany mdsovy vyrobok je vyrobok vyrabany pdsobenim fer-
mentdcie, susenia, tdenia studenym dymom, solenia alebo okyslenia alebo kombi-
ndciou tychto technologickych operécii (§ 2 pism. r) vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Klobdsou je mdsovy vyrobok z jemne homogenizovaného mésového diela alebo zo
zrneného mdsového diela alebo spojky a vliozky plneny do technologického obalu
s priemerom najviac 40 mm (§ 2 pism. h) vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Salédmou je mdsovy vyrobok z mdsového dielq, ktory sa skladd z jemne homogeni-
zovaného zrneného mdésového diela alebo zo spojky a vlozky, plneny do technolo-
gického obalu (§ 2 pism. i) vyhlasky &. 83/2016 Z. 2.).

Trvanlivy mdésovy vyrobok mozno skladovat a uchovdvat pri teplote okolitého pros-
tredia (§ 3 ods. 8 pism. b) vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Fermentovany a suseny trvanlivy tepelne neopracovany mésovy vyrobok spifia
tieto poziadavky (§ 12 ods. 1 vyhlésky &. 83/2016 Z. z.):

mnoZstvo kolagénu z celkovych bielkovin najviac 16% hmotnosti,

hodnota pomeru mnozstva vody k mnozstvu celkovych bielkovin najviac 3,0,
hodnota pomeru mnozstva tuku k mnozstvu celkovych bielkovin najviac 3,0,
hodnota aktivity vody (aw) najviac 0,93,

hodnota pH menej ako 5,5.

mdasovych vyrobkov

suseny trvanlivy tepelne neopracovany mésovy vyrobok spifia tieto poziadavky (§
12 ods. 2 vyhlasky &. 83/2016 Z.z.)

mnozstvo kolagénu z celkovych bielkovin najviac 11% hmotnosti,

hodnota pomeru mnoistva vody k mnozstvu celkovych bielkovin najviac 1,8,
hodnota pomeru mnoizstva tuku k mnozstvu celkovych bielkovin najviac 2,3,
hodnota aktivity vody (aw) najviac 0,89,

hodnota pH 5,5 az 6,2.

susené maso spiia tieto poziadavky (§ 12 ods. 3 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.):

® hodnota pomeru mnozstva vody k mnozstvu celkovych bielkovin najviac 3,4,
e hodnota vodnej aktivity (aw) najviac 0,90.

Zoznam vybranych trvanlivych tepelne neopracovanych mésovych vyrobkov
s opisom ich zloZzenia a organoleptickych poziadaviek je uvedeny v
(812 ods. 4 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Vybranymi trvanlivymi tepelne neopracovanymi mésovymi vyrobkami sa (Priloha
&. 3 vyhlasky &. 83/2016 Z.z.):

Nitran

Malokarpatska saldma
Loveckd saldma
Bratislavskd klobdsa
Gombaseckd klobdsa
Tokajskéa saldma
Pachovské saldma

.



Oznacovanie
masovych vyrobkov

Nazov vybraného trvanlivého tepelne neopracovaného mdsového vyrobku nemoz-
no poutzit pre vyrobok, ktory nespifia poziadavky uvedené v Prilohe &. 3 vyhlasky ¢&.
83/2016 Z.z.atov akejkol'vek odvodenej podobe vratane zdrobnenin a privlastkov,
ktoré by mohli uviest spotrebitela do omylu (§ 12 ods. 10 vyhlésky &. 83/2016 Z. z.).

Trvanlivy tepelne neopracovany mdésovy vyrobok s hodnotou pH 5,5 a menej mozno
vyrdbat s pridavkom $tartovacej kultary (§ 12 ods. 5 vyhlasky €. 83/2016 Z. z.).

Mechanicky separované mdéso nemozno spracavat do trvanlivého masového vy-
robku (§ 6 ods. 4 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Do trvanlivého tepelne neopracovaného mdsového vyrobku nemozno pouzit vidk-
ninu, nemdsova bielkovinu a mechanicky separované méso (§ 12 ods. 7 vyhlasky &.
83/2016 Z.z.).

Slova ,trvanlivy tepelne neopracovany mdsovy vyrobok” alebo ,susené mdso” sa
uvadzaja priamo na obale vyrobkuy, a to v jeho nézve alebo za nim (§ 12 ods. 8 vy-
hiasky &. 83/2016 Z. z.).

SuSené mdaso mozno oznacovat ako susend Sunku, ak sa mdésovy vyrobok vyraba
z celého bravéového stehna s kostou alebo bez kosti (§ 12 ods. 9 vyhlasky &. 83/2016
Z.2.).
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Bratislavska klobésa — ndzov potraviny — povinny tGdaj
podla ¢l. 9 ods. 1 pism. a) nariadenia &. 1169/2011.

Trvanlivy tepelne neopracovany mésovy vyrobok — dalsi
povinny Gdaj podla § 12 ods. 8 vyhlasky ¢&. 83/2016 Z. z. Slova

Ltrvanlivy tepelne neopracovany mdsovy vyrobok” sa uvadzaju

priamo na obale vyrobku, a to v jeho nazve alebo za nim.

Zlozenie: — povinny Gdaj podla él. 9 ods. 1 pism. b) nariadenia

&. 1169/2011.

Hmotnost: 250 g — netto mnoZstvo potraviny — povinny
Udaj podla &l. 9 ods. 1 e) nariadenia &. 1169/2011. Pri trvanliv-
om tepelne neopracovanom mdsovom vyrobku sa netto
mnoZstvo potraviny vyjadruje podla &l. 23 ods. 1 pism. b)
nariadenia &. 1169/2011 v kilogramoch (kg) alebo gramoch
(9). Prevadzkovatel potravindrskeho podniku si méze vybrat,
¢i uvedie adaj v kilogramoch alebo gramoch.

Kéd davky: 111111 — oznacenie davky, do ktorej potravina
patri — povinnd informacia podla vyhlasky &. 243/2015 Z. z.

Vyrobené na Slovensku. — nepovinnd informacia o
potravine, ktord predstavuje oznacenie krajiny pévodu
potraviny.

Slovmaso s.r.o, Vyrobna 1, 010 01 Bratislava — meno alebo
obchodné meno a adresa prevadzkovatela potra-
vindrskeho podniku — povinny tdaj podla ¢l. 9 ods. 1 pism.
h) nariadenia &. 1169/2011.

Oznacovanie
masovych vyrobkov

Bratislavskéa klobéasa

trvanlivy tepelne neopracovany mdsovy vyrobok,
Gdeny, fermentovany

ZloZenie: bravcové mdso, bravéova slanina, hovadzie mdéso,
jedla sol, zmes korenin, dextréza, cukor, extrakty korenin, Starto-
vacia kultdra, konzervaéna latka: dusitan sodny.

Na 100 g kone&ného vyrobku bolo pouzitych 145 g mdsa.
Skladuijte pri teplote do + 25 °C.

Hmotnost: 250 g Minimalna trvanlivost do 1.2.2026

Krajina pévodu zakladnej zlozky:
bravéové mdso: EU, hovédzie méso: EU.

Slovmaso s.r.o,
Vyrobnd 1, 010 01 Bratislava

Udeny, fermentovany — povinny sprievodny Gdaj ndz-
vu potraviny podla Prilohy VI Cast A Bod 1 nariadenia &.
1169/2011.

©

Na 100 g koneéného vyrobku bolo pouzitych 145 g mdsa.
- vyjadrenie mnoZstva zlozky ako povinny adaij.

Skladuijte pri teplote do + 25 °C. — osobitné podmienky
skladovania — povinny tdaj podfa ¢l. 9 ods. 1 pism. g)
nariadenia &. 1169/2011. Trvanlivy mdsovy vyrobok mozno
skladovat a uchovavat pri teplote okolitého prostredia (§
3 ods. 8 pism. b) vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

o

Minimadlna trvanlivost do 1.2.2026 — datum minimal-
nej trvanlivosti — povinny tdaj podla &l. 9 ods. 1 pism. f)
nariadenia &. 1169/2011.

Krajina pévodu zdkladnej zlozky: bravéové maso: EU,
hovéadzie méso: EU. - krajina pévodu zékladnej zlozky
— povinny Gdaj podla &l. 9 ods. 1 pism. i) nariadenia ¢.
1169/2011, kedZe potravina je oznacend krajinou pévodu.

Vyzivové Gdaje — povinny tdaj podla ¢l. 9
ods. 1 pism. I) nariadenia &. 1169/201I.

[14)

Identifikaéné znagka (ovél) — povinna informécia
podla ¢l. 5 ods. 1 nariadenia &. 853/2004.
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6. Vareny mésovy vyrobok

Vareny mdsovy vyrobok je mdsovy vyrobok z mdsového diela ¢iastocne zlozeného z va-
renej alebo surovej mdsovej suroviny, ktorou je pecen, krv, slaning, hydinové mechanicky
separované mdso, a prisad, pridavnych latok a technologickych pomocnych Iatok, ktory
sa pred skongenim technologického procesu vyroby tepelne opracuje (§ 2 pism. v) vy-
hiasky &.83/2016 Z. z.).

Varené mdsové vyrobky sa &lenia na tieto podskupiny (§ 3 ods. 11 vyhlésky €. 83/2016 Z.

z):

® pastéta, masova nétierka, mésovy krém, mdésova pena,
® tlacenka, aspikovy vyrobok,

® jaternicq, krvavnicka, kasa,

® koncentrovany mdésovy vyvar, mésova polievka.

Pastétou je krjatelny vareny mdsovy vyrobok, mésova polokonzerva alebo mésova
konzerva (8§ 2 pism. k) vyhlasky &.83/2016 Z.z.).

Natierkou je pastovity roztieratelny vareny mdsovy vyrobok, do ktorého méze byt prida-
nd nemdsova vlozka, alebo mésovd konzerva z jemne homogenizovaného mdsového
diela, do ktorého méze byt pridand nemdsova viozka (§ 2 pism. j) vyhlasky &. 83/2016 Z.

z).

Tlaéenkou a aspikovym vyrobkom s varené mésové vyrobky z nehomogénneho mad-
sového diela zloZzeného z varenej mdsovej suroviny alebo mdésovych vyrobkov viazanych
aspikom alebo gélom, ktoré sa krgjatelné vo vychladenom stave (§ 2 pism. aj) vyhlasky
&.83/2016 Z.2.).

Jaternicou, krvavnickou, kasou, pastétou, mésovou ndtierkou, mésovym krémom
amdsovou penou sU roztieratelné alebo krdjatelné varené mdésové vyrobky jemne ho-

Oznacovanie
masovych vyrobkov

mogénnej aZ nehomogénnej Struktdry vyrdbané predovsetkym z varenych mdésovych
surovin alebo vnatornosti, do ktorych mozno pridat obilie a vyrobky z obilia, a chladenej
krvi alebo susenej krvi (§ 2 pism. ai) vyhléasky €. 83/2016 Z.z.).

Koncentrovany mésovy vyvar je mdsovy vyrobok z hovédzich kosti alebo telacich kos-
ti, ktory moze byt s pridavkom korerovej zeleniny a ochuteny jedlou sofou, koreninami,
vinom alebo inymi deklarovanymi zlozkami vratane kiskov mdésa, a ktory je pripravova-
ny redukciou objemu varom s cielom dosiahnutia résolovitej konzistencie; na oznacenie
koncentrovaného mésového vyvaru je mozné pouzit aj pojem demiglace (§ 2 pism. al)
vyhlésky €. 83/2016 Z.2.).

Mdsova polievka je mésovy viyrobok z mésa alebo kosti zvierat uréenych na produkciu
potravin, ktory méze byt ochuteny jedlou solou, koreninami alebo inymi deklarovanymi
zlozkami (§ 2 pism. am) vyhlasky €. 83/2016 Z.z.).

Vareny mdsovy vyrobok sa po vyrobe ochladi a pri dal$ej manipuldcii a umiesthovani
na trh sa udrziava pri teplote najviac 7 °C (§ 3 ods. 3 pism. a) vyhlasky &. 83/2016 Z.z.).
Vareny mdsovy vyrobok sa vystavi vo vSetkych Castiach tepelnému G¢inku zodpove-

dajacemu pésobeniu teploty najmenej 70 °C v trvani najmenej 10 minat (§ 3 ods. 4 vy-
hlasky ¢. 83/2016 Z. z.).

Ak sa na vyrobu vareného mdésového vyrobku pouzije mechanicky separované mdso,
uvedie sa v zlozeni jeho mnozstvo v % hmotnosti (§ 4 ods. 6 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Mechanicky separované mdso z jatoénych zvierat a zo zveri mozno pouzit do vareného
mdsového vyrobu v mnozstve najviac 10 % hmotnosti z mésového diela.

Hydinové mechanicky separované méso mozno pouzit na vyrobu vareného mdsové-
ho vyrobku v mnozstve najviac 70% hmotnosti z mdsového diela (§ 6 ods. 3 vyhlasky &.
83/2016 Z.2.).

o



Oznacovanie
masovych vyrobkov

Ak sa na vyrobu mésového vyrobku pouziji vnatornosti, v oznaceni zloZenia sa uvedie V ndzve vareného mdsového vyrobku alebo v blizkosti jeho ndzvu sa slovne uvedie
druh zvierata, z ktorého boli vnatornosti ziskané (§ 4 ods. 2 vyhléasky €. 83/2016 2. 2.). néazov podskupiny podla § 3 ods. 11 vyhlésky &. 83/2016 Z. z.

Oznacenie vareného mdsového vyrobku v ndzve slovom ,peceriovy” mozno pouzit, ak na
jeho vyrobu bolo pouzitych aspori 15 % hmotnosti pecene jato¢nych zvierat, hydiny, krdli- Priklad pre prax
kov alebo zveri z md@sového diela (§ 4 ods. 4 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

e Udenad tlagenka

Do vareného mésového vyrobku mozno pouzit bravéovi, husaciu alebo kacaciu krv e Trencianska jaternica
a krvni plazmu v mnozstve (§ 8 ods. 1 vyhlasky €.83/2016 Z.2.). e Husacia pastéta

® ndjviac 20 % hmotnosti krvi z hmotnosti mésového diela, e Sunkové pena

® najviac 10 % krvnej plazmy z hmotnosti mésového diela.
Vareny mdsovy vyrobok vyrobeny z jedného druhu hydinového mésa sa oznaci ndzvom Okrem tlacenky, aspikového vyrobku, jaternice, krvavnicky, kase, pastéty, mésovej
druhu pouzitého mdsa. Makky mésovy vyrobok vyrobeny z viacerych druhov hydinové- natierky, mésového krému a mdésovej peny v ndzve alebo v blizkosti ndzvu mésové-
ho méasa mozno oznagit slovom ,hydinovy” (§ 4 ods. 5 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.). ho vyrobku sa uvedd slova ,vareny mésovy vyrobok” (§ 4 ods. 12 vyhlasky ¢&. 83/2016

2.2).

Priklad pre prax

e Kuracia tlagenka Priklad pre prax

® Hydinova tlacenka @ Demiglace, vareny mdsovy vyrobok
® Husacia pastéta e Hovadzi vyvar, vareny mdsovy vyrobok
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Bravéovd tlaéenka — ndzov potraviny — povinny Gdaj
podla &l. 9 ods. 1 pism. a) nariadenia &. 1169/2011. V nézve
vareného mdsového vyrobku alebo v blizkosti jeho ndzvu
sa slovne uvedie nazov podskupiny podla § 3 ods. I vy-
hlasky ¢&. 83/2016 Z. z. (napr. tladenka).

ZloZenie: — povinny Udaj podla él. 9 ods. 1 pism. b) nariadenia
¢. 1169/2011.

PInené do nejedlého obalu. — povinnd informdcia o po-
travine podla Prilohy VI nariadenia ¢. 1169/2011. Ak éreva na
vyrobu Udenin nie su jedlé, musi to byt uvedené.

Spotrebujte do 1.2.2025 — datum spotreby — povinny
Udaj podla &l. 9 ods. 1 pism. f) nariadenia &. 1169/2011.

Hmotnost: 250 g — netto mnoZstvo potraviny — povinny
Udaj podla &l. 9 ods. 1 e) nariadenia &. 1169/2011. Pri vare-
nom mdsovom vyrobku sa netto mnoZstvo potraviny vy-

jadruje podra ¢&l. 23 ods. 1 pism. b) nariadenia &. 1169/2011

v kilogramoch (kg) alebo gramoch (g). Prevadzkovatel
potravinérskeho podniku si méze vybrat, ¢i uvedie Gdaj v
kilogramoch alebo gramoch.

Slovmaso s.r.o, Vyrobna 1, 010 01 Bratislava — meno alebo
obchodné meno a adresa prevadzkovatela potra-
vindrskeho podniku — povinny tdaj podla ¢l. 9 ods. 1 pism.
h) nariadenia &. 1169/2011.

Oznacovanie
masovych vyrobkov

Bravéova tlaéenka

vakuovo balend

ZloZenie: varené bravéové mdso 55%, varené bravcéové koze,
varené bravcoveé srdce 20%, pitnd voda, jedld sol, cesnak,
koreniny (obsahuje zeler), extrakty korenin v réznom pomere.

Plnené do nejedlého obalu.
Po naruseni obalu spotrebujte do 48 hodin.

Slovmaso s.r.o,
Vyrobnd 1, 010 01 Bratislava

Vakuovo balenda — nepovinné informacia o potravine
podla Kapitoly V nariadenia &. 1169/2011.

Po naruseni obalu spotrebujte do 48 hodin. — nepovin-
na informacia o potravine podla Kapitoly V nariadenia ¢.
1169/2011. S cielom umoznit primerané skladovanie alebo
spotrebu potravin po otvoreni balenia sa mézu uviest
podmienky skladovania alebo lehota na spotrebu (&l. 25
ods. 2 nariadenia é&. 1169/2011).

Skladujte pri teplote do + 7 °C. — osobitné podmienky
skladovania — povinny Gdaj podfa &l. 9 ods. 1 pism. g)
nariadenia ¢&. 1169/2011. Vareny mdsovy vyrobok sa po

vyrobe ochladi a pri dalSej manipuldcii a umiestriovani
na trh sa udrZiava pri teplote najviac 7 °C (§ 3 ods. 3
pism. a) vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

o

Kod davky: 1111 — oznacenie davky, do
ktorej potravina patri — povinnd informacia
podla vyhlasky & 243/2015 Z. z.

[10)

Vyzivové Gdaje — povinny tdaj podla ¢l. 9
ods. 1 pism. I) nariadenia &. 1169/201I.

[13)

Identifikaéné znagka (ovél) — povinna informécia
podla ¢l. 5 ods. 1 nariadenia &. 853/2004.

w ©
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7. Peceny madsovy vyrobok
Pedené mdsoveé vyrobky sa ¢lenia na tieto podskupiny (§ 3 ods. 12 vyhlasky ¢&.
83/2016 Z.z.):
® peceny mdsovy vyrobok z mésového diela, mletého mdsa alebo zo seka-
ného mdsa
Priklad pre prax

® Pecend sekand
® pecené mdso

Priklad pre prax

® Peceny bravcovy bok
® Pecené bravcové koleno

Pec¢eny mdsovy vyrobok je vyrobok tepelne opracovany pe¢enim alebo inou tepel-
nou Gpravou v kombindcii s pe&enim (§ 2 pism. m) vyhlasky &. 83/2016 Z. z.)

® zmdsového diela jemnej homogénnej az nehomogénnej Struktury,
® zmletého mdsa alebo sekaného mdsa vyrobeny zo zrneného mdésového
diela menej homogénnej az nehomogénnej Struktdry.

Pe&ené mdso je vyrobok upeceny z jedného kusa mésa (§ 2 pism. 1) vyhlasky &.
83/2016 Z.z.).

Peceny mdasovy vyrobok sa po vyrobe ochladi a pri dalsej manipuldacii a umiest-

Oznacovanie
masovych vyrobkov

fiovani na trh sa udrziava pri teplote najviac 7 °C (§ 3 ods. 3 pism. a) vyhlasky &.
83/2016 . 2.).

Peceny mdsovy vyrobok sa vystavi vo vietkych €astiach tepelnému G¢€inku zodpo-
vedajucemu pdsobeniu teploty najmenej 70 °C v trvani najmenej 10 minit (§ 3 ods.
4 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Ak sa na vyrobu pe¢eného mdsového vyrobku pouzije mechanicky separova-
né mdéso, uvedie sa v zloZzeni jeho mnoZstvo v % hmotnosti (§ 4 ods. 6 vyhlasky &.
83/2016 . 2.).

Mechanicky separované mdso z jatocnych zvierat a zo zveri mozno pouzit do pece-
ného mdsového vyrobu v mnozstve najviac 10 % hmotnosti z mésového diela.

Hydinové mechanicky separované méso mozno pouzit na vyrobu pe¢eného ma-
sového vyrobku v mnoZstve najviac 70% hmotnosti z mésového diela (§ 6 ods. 3
vyhlasky &. 83/2016 Z.2.).

Ak v oznaceni ndzvu mdsového vyrobku je uvedeny konkrétny druh Casti jatoéne
opracovaného tela zvierata, vyrobok sa vyrdba z tejto anatomickej Casti tela zviera-
ta (8§ 3 ods. 5 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Priklad pre prax

Pecené bravcové koleno, pe¢eny mdasovy vyrobok

V ndzve peceného mdasového vyrobku alebo v blizkosti jeho ndzvu musia byt uve-
dené slova ,peceny mdsovy vyrobok” (§ 4 ods. 11 vyhlésky ¢. 83/2016 Z. z.).

Priklad pre prax

Lahédkova sekand, peceny mdsovy vyrobok

.



Pec¢end sekand — ndzov potraviny — povinny Gdaj podia
¢l. 9 ods. 1 pism. a) nariadenia &. 1169/2011.

o

(8]

Pec¢eny mdsovy vyrobok — dalsi povinny Gdaj podla
§ 4 ods. 11 vyhlasky &. 83/2016 Z. z. V ndzve peéeného

mdsového vyrobku alebo v blizkosti jeho ndzvu musia byt

uvedené slova ,peceny mdsovy vyrobok®.

ZloZenie: — povinny Gdaj podla &l. 9 ods. 1 pism. b) nariadenia

&. 1169/2011.

Spotrebujte do 1.2.2025 — datum spotreby — povinny tdaj
podra &l. 9 ods. 1 pism. f) nariadenia &. 1169/201I.

Hmotnost: 500 g — netto mnozstvo potraviny — povinny
Udaj podla &l. 9 ods. 1 e) nariadenia &. 1169/2011. Pri pecen-
om mdsovom vyrobku sa netto mnoZstvo potraviny vy-
jadruje podla ¢&l. 23 ods. 1 pism. b) nariadenia &. 1169/2011
v kilogramoch (kg) alebo gramoch (g). Prevadzkovatel
potravinérskeho podniku si méze vybrat, ¢i uvedie Gdaj v
kilogramoch alebo gramoch.

Slovmaso s.r.o, Vyrobna 1, 010 01 Bratislava — meno alebo

obchodné meno a adresa prevadzkovatela potra-

vindrskeho podniku — povinny tdaj podla ¢l. 9 ods. 1 pism.

h) nariadenia &. 1169/2011.

Oznacovanie
masovych vyrobkov

Peéena sekana

peceny mdsovy vyrobok, vakuovo baleny

Zlozenie: brav€éové mdso 75%, bravcovy tuk, jedla sol, koreniny,
stabilizator E450, antioxidant E300, konzervaénd latka E250.

Vhodné pre tepla aj studeni kuchyriu.
Po naruseni obalu spotrebujte do 48 hodin.

Spotrebujte do 1.2.2025 Skladujte pri teplote do + 7 °C.

Hmotnost: 500 g

VyZivové hodnot j
Enerio [

Tuk

- z toho nasytené mastné kyselin

Vidknina
Bielkovin
Sol

Slovmaso s.r.o,
Vyrobna 1, 010 01 Bratislava

Vakuovo baleny — nepovinnd informacia o potravine
podra Kapitoly V nariadenia &. 1169/2011.

Vhodné pre tepli aj studena kuchynu. — nepovinnd
informdcia o potravine podl'a Kapitoly V nariadenia ¢.
1169/2011.

Po naruseni obalu spotrebujte do 48 hodin. — nepovin-
na informacia o potravine podla Kapitoly V nariadenia €.
1169/2011. S ciefom umoznit primerané skladovanie alebo
spotrebu potravin po otvoreni balenia sa mézZu uviest
podmienky skladovania alebo lehota na spotrebu (&l. 25
ods. 2 nariadenia ¢&. 1169/2011).

Skladujte pri teplote do + 7 °C. — osobitné podmienky
skladovania — povinny tdaj podfa ¢&l. 9 ods. 1 pism. g)
nariadenia &. 1169/2011. Vareny mdsovy vyrobok sa po

vyrobe ochladi a pri dalSej manipuléacii a umiestriovani
na trh sa udrZiava pri teplote najviac 7 °C (§ 3 ods. 3
pism. a) vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

L1 - oznacenie davky, do ktorej potravina patri —
povinnd informécia podla vyhlasky ¢&. 243/2015 Z. z.

VyZivové udaje — povinny Gdaj podla &l. 9
ods. 1 pism. I) nariadenia &. 1169/201.

©

o

[10)

©

Identifikaéné znagka (ovél) — povinna informécia
podla ¢l. 5 ods. 1 nariadenia &. 853/2004.
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Oznacovanie

8. Surové solené mdso

Surové solené mdso je vyrobok z nasolenych celych kusov mésa a vyldeny stude-
nym dymom alebo teplym dymom do zlatohnedej az syto gastanovo hnedocerve-
nej farby; surovym solenym médsom je aj tepelne neopracované $unka (§ 2 pism. s)
vyhlésky &. 83/2016 Z.z.).

Sunka je tepelne opracovany alebo tepelne neopracovany mésovy vyrobok vyra-
bany zo stehennej svaloviny jatoénych zvierat, hydiny, kralikov alebo zveri; ak ide
o Sunku z hydinového mdsa, méze byt vyrobend aj z pfs (§ 2 pism. af) vyhlasky &.
83/2016 7. 2.).

Tepelne neopracovand sunka je mdsovy vyrobok opracovany idenim studenym
dymom alebo teplym dymom a vyrdbany z nasoleného celého kusa stehna alebo
jeho ucelenej €asti, a ak ide o §unku z hydinového mdsa, aj z pfs; mozno ju susit (§ 2
pism. ah) vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Surové solené mdso sa po vyrobe ochladi a pri dalsej manipuldcii a umiesthovani
na trh sa udrziava pri teplote najviac 7 °C (§ 3 ods. 3 pism. a) vyhlasky &. 83/2016 Z.

z).

Ndazvom ,$unka” mozno oznadit mésovy vyrobok podla § 2 pism. af) vyhlésky &.
83/2016 Z. z.

Surové solené mdso sa musi oznaéit nGzvom podskupiny ako ,surové solené
mdso” (§ 13 ods. 2 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

mdasovych vyrobkov

Ak v ozna€eni ndzvu mdsového vyrobku je uvedeny konkrétny druh €asti jatoéne
opracovaného tela zvierata, vyrobok sa vyrdba z tejto anatomickej asti tela zvie-
rata (§ 3 ods. 5 vyhlasky &. 83/2016 2. z.).

Priklad pre prax

Bravc€ova krkovicka, surové solené mdso — toto surové solené mdso musi byt
vyrobené z krkovicky

Ak sa dany druh vyrobku Gdi alebo dekoruje, uvedie sa v obchodnom nézve aj tato
technologickd operdcia (§ 13 ods. 3 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Priklad pre prax

Udend bravéova krkovigka, surové solené mdso
Ak obchodny ndzov nezahfia informéciu o tom, Ze vyrobok nie je tepelne opraco-
vany, informdcia o surovom stave vyrobku sa uvedie v blizkosti jeho obchodného
ndzvu a zaroven sa uvedie upozornenie na potrebu tepelného opracovania pred
konzumaciou.

Priklad pre prax

Udené rolované plece, surové solené méso. Pred konzumdciou vyrobok uvarte.

-



Oznacovanie
masovych vyrobkov

Udené rolované plece — ndzov potraviny — povinny udaj
podla ¢l. 9 ods. 1 pism. a) nariadenia &. 1169/2011. Ak v
oznaceni nazvu mdsového vyrobku je uvedeny konkrétny P > >
druh &asti jatoéne opracovaného tela zvierata (napr. plece), Ud I I :
vyrobok sa vyraba z tejto anatomickej dasti tela zvierata (§ ene ro ova ne P e e
3 ods. 5 vyhlasky ¢&. 83/2016 Z. z.). Ak sa dany druh vyrobku

udi alebo dekoruje, uvedie sa v obchodnom nézve aj tato surové solené mdso, vakuovo balené
technologickd operdcia (§ 13 ods. 3 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

vakuovo balené — nepovinné informécia o potravine
podra Kapitoly V nariadenia &. 1169/2011.

©

Pred konzumaciou vyrobok uvarte. — dalsi povinny
Gdaj podfa § 13 ods. 3 vyhlasky ¢. 83/2016 Z. z. Ak ob-
chodny nézov nezahfna informéciu o tom, Ze vyrobok
nie je tepelne opracovany, informacia o surovom stave
vyrobku sa uvedie v blizkosti jeho obchodného nazvu a
z&roven sa uvedie upozornenie na potrebu tepelného
opracovania pred konzumdciou.

©

Zlozenie: bravcové plece bez kosti 70%, pitnd voda, jedla sol,
stabilizatory: difosfore€nany, trifosfore€nany, dextréza, aréma,
extrakty korenin, konzervaéna latka: dusitan sodny.

Pred konzumdciou vyrobok uvarte. p . . PR p
Vyrobok konzumuite po odstréneni sietky. Vyrobok konzumujte po odstraneni sietky. — navod na

Zlozenie: — povinny Gdaj podla &l. 9 ods. 1 pism. b) nariade- Po naruseni obalu spotrebujte do 48 hodin. pouzite — povinny Gdaj podl'a &l. 9 ods. 1 pism. j) nari-
nia ¢. 1169/2011.c adenia &. 1169/2011.

o

Skladujte pri teplote do + 7 °C. — osobitné podmienky
skladovania — povinny tdaj podfa ¢&l. 9 ods. 1 pism. g)
nariadenia &. 1169/2011. Vareny mdsovy vyrobok sa po

vyrobe ochladi a pri dalSej manipulécii a umiestriovani
na trh sa udrZiava pri teplote najviac 7 °C (§ 3 ods. 3
P pism. a) vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).
Spotrebujte do 1.2.2025 — datum spotreby — povinny tdaj Tuk @
podla &l. 9 ods. 1 pism. f) nariadenia &. 1169/201I.

Surové solené mdso - dalsi povinny Gdaj podla § 13 ods. 2
vyhlasky &. 83/2016 Z. z. Surové solené mciso sa musi oznadit
nézvom podskupiny ako ,surové solené mdciso”.

Po naruseni obalu spotrebujte do 48 hodin. — nepovinna in-
formdcia o potravine podla Kapitoly V nariadenia ¢&. 1169/2011. S
cielom umoznit primerané skladovanie alebo spotrebu potravin
po otvoreni balenia sa mézu uviest podmienky skladovania
alebo lehota na spotrebu (&l. 25 ods. 2 nariadenia &. 1169/2011).

VyZivové hodnot

111111 — oznacenie davky, do ktorej potravina patri —
9 povinnd informacia podla vyhlasky ¢. 243/2015 Z. z.
Hmotnost: 500 g — netto mnozstvo potraviny — povinny
Udaj podra él. 9 ods. 1 e) nariadenia &. 1169/2011. Pri pecen-
om mdsovom vyrobku sa netto mnoZstvo potraviny vy-
jadruje podla ¢&l. 23 ods. 1 pism. b) nariadenia &. 1169/2011
v kilogramoch (kg) alebo gramoch (g). Prevadzkovatel
potravindrskeho podniku si mézZe vybrat, Ci uvedie udaj v ey EES S @

kilogramoch alebo gramoch. Vyrobnd 1, 010 01 Bratislava

o

VyZivové udaje — povinny tdaj podla ¢&l. 9
ods. 1 pism. I) nariadenia &. 1169/201I.

Identifikaéné znagka (ovél) — povinna informécia
podla ¢l. 5 ods. 1 nariadenia &. 853/2004.
Slovmaso s.r.o, Vyrobna 1, 010 01 Bratislava — meno alebo
obchodné meno a adresa prevadzkovatela potra-
vinarskeho podniku — povinny Gdaj podla ¢l. 9 ods. 1 pism.
h) nariadenia &. 1169/2011. 68 ‘;‘jﬁ




9. Tepelne opracované solené méso

Tepelne opracované solené mdso je vyrobok z nasolenych celych kusov mdsa;
tepelne opracovanym solenym mé&som je aj tepelne opracovand sunka, (§ 2 pism.
o) vyhlasky &. 83/2016 Z.z.).

Sunka je tepelne opracovany alebo tepelne neopracovany mésovy vyrobok vyra-
bany zo stehennej svaloviny jatoénych zvierat, hydiny, kralikov alebo zveri; ak ide
o 8unku z hydinového mdsa, méze byt vyrobend aj z pfs (§ 2 pism. af) vyhlasky &.
83/2016 7. 2.).

Tepelne opracovand sunka je mdsovy vyrobok opracovany adenim horlcim dy-
mom alebo varenim a vyrdbany z nasoleného celistvého kusa stehennej svaloviny,
a ak ide o Sunku z hydinového mdsa, aj z pfs; ak sa pIni do technologického obaluy,
méze sa upravit na mensie kusy (§ 2 pism. ag) vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Tepelne opracované solené mdso sa po vyrobe ochladi a pri dalSej manipuldcii
a umiestiiovani na trh sa udrziava pri teplote najviac 7 °C (§ 3 ods. 3 pism. a) vy-
hlasky &. 83/2016 Z.z.).

Tepelne opracované solené mdso sa vystavi vo vSetkych ¢astiach tepelnému GEin-
ku zodpovedajicemu pdsobeniu teploty najmenej 70 °C v trvani najmenej 10 minat
(8 3 ods. 4 vyhlasky &. 83/2016 Z.2.).

Ak v oznageni ndzvu mdsového vyrobku je uvedeny konkrétny druh Easti jatoéne
opracovaného tela zvierata, vyrobok sa vyrdba z tejto anatomickej ¢asti tela zvie-
rata (§ 3 ods. 5 vyhlasky &. 83/2016 7. 2.).

Ndazvom ,$unka” mozno oznagdit mésovy vyrobok podla § 2 pism. af) vyhlésky &.
83/2016 Z. z.

Oznacovanie
masovych vyrobkov

Tepelne opracované solené mdso sa musi oznacit nGzvom podskupiny ako ,tepel-
ne opracované solené maso” (§ 13 ods. 2 vyhléasky &. 83/2016 Z. z.).

Tepelne opracované solené mdso vyrobené z jedného druhu hydinového mdsa sa
oznaéi ndzvom druhu pouzitého mdsa.

Priklad pre prax
® Morcacia Sunka

® Kuracia Sunka

Tepelne opracované solené mdso vyrobené z viacerych druhov hydinového mdsa
mozno oznagit slovom ,hydinovy” (§ 4 ods. 5 vyhléasky &. 83/2016 Z. z.).

Priklad pre prax

Hydinova Sunka
V ndzve tepelne opracovanej Sunky alebo v blizkosti jej ndzvu sa uvedie jej kvalita-
tivna trieda, a to ,Sunka Special’, ,Sunka vyberova” alebo ,Sunka standard”. Podla

mnozstva obsahu Eistych svalovych bielkovin sa tepelne opracovand Sunka oznaci
ako sunka (§ 13 ods. 4 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.):

® Specidl, ktord obsahuje najmenej 16 % hmotnosti Cistych svalovych

bielkovin

® vyberovd, ktord obsahuje najmenej 13 % hmotnosti Cistych svalovych
bielkovin

e Standard, ktoré obsahuje najmenej 10 % hmotnosti Cistych svalovych
bielkovin

o



Oznacovanie
masovych vyrobkov

Cista svalovéd bielkovina je rozdiel medzi mnozstvom celkovej bielkoviny a mnoz-
stvom bielkoviny spojivového tkaniva a pridanej nemésovej bielkoviny (§ 2 pism. z)
vyhlasky &. 83/2016 Z. z.). Obsah &istych svalovych bielkovin sa stanovuje laboratér-
nym rozborom.

Priklad pre prax

® Detskd Sunka, Sunka Specidl, tepelne opracované solené mdéso
e Sunka Orion, Sunka vyberova, tepelne opracované solené mdso
® Zvolenskd Sunka, Sunka Standard, tepelne opracované solené mdso

Pri vyrobe Sunky §pecidl a §unky vyberovej nemozno pouzit viakninu a nemésovi
bielkovinu (§ 13 ods. 1 vyhlésky &. 83/2016 Z. z.).

Nemdsova bielkovina je bielkovina pridand do mésového vyrobku, ktoré nepocha-
dza z &asti jato&ného zvierata alebo hydiny (§ 2 psim. y) vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Ak sa dany druh vyrobku Gdi alebo dekoruje, uvedie sa v obchodnom ndzve aj tato
technologickd operdcia.

Priklad pre prax

Udend 8unka, $unka $pecidl, tepelne opracované solené mdso



(1]
©

(4]

(o)

Detskd Sunka — ndzov potraviny — povinny tdaj podila él. 9
ods. | pism. a) nariadenia &. 1169/2011.

Sunka $pecidl — dalsi povinny Gdaj podfa § 13 ods. 4 vyhlasky
. 83/2016 Z. z. V nézve tepelne opracovanej $unky alebo v
blizkosti jej ndzvu sa uvedie jej kvalitativna trieda, a to ,Sun-

ka Special, ,Sunka vyberova” alebo ,sunka standard”. Podla
mnozZstva obsahu ¢istych svalovych bielkovin sa tepelne opra-
covand Sunka oznaci ako sunka.

Balené v ochrannej atmosfére — dodato¢ny povinny ddaj
podla prilohy Il nariadenia &. 1169/2011.

ZloZenie: — povinny Gdaj podla &l. 9 ods. 1 pism. b) nariadenia &.
1169/2011.

Spotrebujte do 1.2.2025 — datum spotreby — povinny tdaj
podra ¢l. 9 ods. 1 pism. f) nariadenia &. 1169/2011.

Hmotnost: 100 g — netto mnoZstvo potraviny — povin-

ny udaj podla ¢&l. 9 ods. 1 e) nariadenia &. 1169/2011. Pri
tepelne opracovanom solenom mdse sa netto mnozstvo
potraviny vyjadruje podla &l. 23 ods. 1 pism. b) nariad-
enia ¢&. 1169/2011 v kilogramoch (kg) alebo gramoch (g).
Prevadzkovatel potravindrskeho podniku si méze vybrat,
Ci uvedie adaj v kilogramoch alebo gramoch.

Slovmaso s.r.o, Vyrobna 1, 010 01 Bratislava — meno alebo
obchodné meno a adresa prevadzkovatela potra-
vinarskeho podniku — povinny Gdaj podla ¢l. 9 ods. 1 pism.
h) nariadenia &. 1169/2011.

Oznacovanie
masovych vyrobkov

Sunka Specidl, krajana
Balené v ochrannej atmosfére.

Zlozenie: : bravEové stehno 92%, voda, sol, stabilizatory: dusitan
sodny, difosforecnany, antioxidanty: mlie€nan sodny, askorban
sodny, arémy, modifikovany skrob, dextréza, kvasnicny extrakt.

Po naruseni obalu spotrebujte do 48 hodin

Slovmaso s.r.o,
Vyrobnd 1, 010 01 Bratislava

krdjand — povinny sprievodny Gdaj ndzvu potraviny podia
Prilohy VI Cast A Bod 1 nariadenia &. 1169/2011 poskytovany
ako nepovinna informdcia o potravine.

Po naruseni obalu spotrebujte do 48 hodin. — nepovin-
nd informacia o potravine podla Kapitoly V nariadenia
¢. 1169/2011. S cielom umoznit primerané skladovanie
alebo spotrebu potravin po otvoreni balenia sa mézu
uviest podmienky skladovania alebo lehota na spotre-
bu (&l. 25 ods. 2 nariadenia &. 1169/2011).

Skladujte pri teplote do + 7 °C. — osobitné podmienky
skladovania — povinny Gdaj podia &l. 9 ods. 1 pism. g)
nariadenia ¢. 1169/2011. Vareny mdsovy vyrobok sa po

vyrobe ochladi a pri dalsej manipuldcii a umiestriovani
na trh sa udrziava pri teplote najviac 7 °C (§ 3 ods. 3
pism. a) vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Kéd davky: 111111 — oznacenie davky, do ktorej potravina patri
— povinnd informdcia podia vyhlasky ¢&. 243/2015 Z. z.

o

Vyrobok je vhodny pre deti od troch rokov - nepovinné
informdcia podla nariadenia 1169/2011. Odporaéa sa uviest z
dévodu jasného odliSenia vyrobku od potravin uréenych pre

dojéatd a malé deti (Vynos z 25.07.2007 ¢. 16826/2007-0L)

VyZivové Udaje — povinny tdaj podia &l. 9
ods. I pism. |) nariadenia ¢&. 1169/2011.

Identifikaéné znagka (ovél) — povinna informécia
podla ¢l. 5 ods. 1 nariadenia &. 853/2004.
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Udené bravéové karé — ndzov potraviny — povinny Gdaj
podla ¢&l. 9 ods. 1 pism. a) nariadenia &. 1169/2011.

Tepelne opracované solené mdso — dalsi povinny ddaj
podla § 13 ods. 2 vyhlasky ¢&. 83/2016 Z. z. Tepelne opracované

solené mdso sa musi oznacit ndzvom podskupiny ako ,tepelne

opracované solené mdso”.

ZloZenie: — povinny Udaj podla ¢l. 9 ods. 1 pism. b)
nariadenia &. 1169/2011.

Spotrebujte do 1.2.2025 — datum spotreby — povinny tGdaj
podra ¢&l. 9 ods. 1 pism. f) nariadenia ¢&. 1169/2011.

Hmotnost: 1,2 g — netto mnoZstvo potraviny — povin-

ny Gdaj podla &l. 9 ods. 1 e) nariadenia &. 1169/2011. Pri
tepelne opracovanom solenom mdse sa netto mnoZzstvo
potraviny vyjadruje podla &l. 23 ods. 1 pism. b) nariad-
enia ¢&. 1169/2011 v kilogramoch (kg) alebo gramoch (g).
Prevadzkovatel potravindrskeho podniku si méze vybrat,
Ci uvedie udaj v kilogramoch alebo gramoch.

Slovmaso s.r.o, Vyrobna 1, 010 01 Bratislava — meno alebo
obchodné meno a adresa prevadzkovatela potra-
vindrskeho podniku — povinny Gdaj podla ¢l. 9 ods. I pism.
h) nariadenia &. 1169/2011.

Oznacovanie
masovych vyrobkov

Udene bravéove kare

tepelne opracované solené mdse
vakuovo balené

Zlozenie: bravcové plece bez kosti 70%, pitné voda, jedla sol, sta-
bilizGtory: difosforecnany, trifosfore€nany, dextréza,
zahustovadld: karagénan, guma tara, antioxidant: erythorban
sodny, Zelirujaca latka: chlorid draselny, aréma, extrakty korenin,
konzervaénd latka: dusitan sodny.

Po naruseni obalu spotrebujte do 48 hodin

Hmotnost: 1,2 kg Kod davky: 1111

Vyzivové hodnot

nergia
6,6 g

- ztoho nasytené mastné kyselin 274
acharid <059

- z toho cukr <0549

Vlaknina
ielkovin 13 g

Sol 319

Slovmaso s.r.o,
Vyrobna 1, 010 01 Bratislava

vdkuovo balené - nepovinné informécia o potravine
podla Kapitoly V nariadenia &. 1169/2011.

©

Po naruseni obalu spotrebujte do 48 hodin. — nepovin-
nd informdcia o potravine podl'a Kapitoly V nariadenia
&. 1169/2011. S cielom umoznit primerané skladovanie
alebo spotrebu potravin po otvoreni balenia sa mézu
uviest podmienky skladovania alebo lehota na spotre-
bu (&l. 25 ods. 2 nariadenia &. 1169/2011).

Skladuijte pri teplote do + 7 °C. — osobitné podmien-
ky skladovania — povinny adaj podla ¢l. 9 ods. 1 pism.
g) nariadenia &. 1169/2011. Tepelne opracované solené
mdso sa po vyrobe ochladi a pri dal$ej manipulacii

a umiestniovani na trh sa udrzZiava pri teplote najviac 7
°C (8 3 ods. 3 pism. a) vyhlasky ¢&. 83/2016 Z. z.).

o

Kéd davky: 111111 — oznacenie davky, do ktorej
potravina patri — povinnd informécia podla vyhlasky
&.243/2015 Z. z.

[10)

Vyzivové Gdaje — povinny Gdaj podla &l. 9
ods. 1 pism. I) nariadenia ¢&. 1169/201.

12)

Identifikaéné znaéka (ovél) — povinnd informdcia
podla ¢&l. 5 ods. 1 nariadenia ¢. 853/2004.
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Oznacovanie

10. Tepelne opracovand slanina

Tepelne opracovana slanina je vyrobok vyrabany tepelnym opracovanim z naso-
lenych celych kusov surovej chrbtovej slaniny alebo vykostenych bokov; tepelne
opracovanou slaninou je aj vareny bravéovy lalok (§ 2 pism. p) vyhlasky &. 83/2016
7.2.).

Tepelne opracovanou slaninou méze byt:

® tepelne opracovand chrbtova slaning,
® tepelne opracovany vykosteny bravcovy bok alebo
® vareny bravcovy lalok.

Podmienky skladovania nie s stanovené pravnou Upravu, uréuje ich vyrobca.

Tepelne opracované solené mdso sa vystavi vo vSetkych ¢astiach tepelnému G¢in-
ku zodpovedajicemu pdsobeniu teploty najmenej 70 °C v trvani najmenej 10 minat
(8 3 ods. 4 vyhlasky &. 83/2016 Z. 2.).

Ak v oznageni ndzvu mdsového vyrobku je uvedeny konkrétny druh €asti jatoéne
opracovaného tela zvierata, vyrobok sa vyrdba z tejto anatomickej ¢asti tela zvie-
rata (§ 3 ods. 5 vyhlasky &. 83/2016 2. z.).

Priklad pre prax

Bravcovy lalok, tepelne opracovana slanina — tento vyrobok musi byt vyrobeny
z bravéového laloku.

mdsovych vyrobkov

Tepelne opracovand slanina sa musi oznaéit nGzvom podskupiny ako ,tepelne
opracovand slanina” (§ 13 ods. 2 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Priklad pre prax

Paprikovy lalok, tepelne opracovand slanina

Namiesto oznagenia ,mdso” mozno uvédzat aj oznacenie konkrétneho trhového
druhu mdésa.

Priklad pre prax

Udeny bravéovy bok bez kosti, tepelne opracovand slanina

_—



Paprikovy lalok — ndzov potraviny — povinny Gdaj podfa ¢l. 9

ods. 1 pism. a) nariadenia ¢&. 1169/2011.

tepelne opracovana slanina — dalsi povinny tGdaj podia § 13
ods. 2 vyhlasky ¢&. 83/2016 Z. z. Tepelne opracovand slanina sa
musi oznacit ndzvom podskupiny ako ,tepelne opracovand
slanina”.

ZloZenie: — povinny Udaj podla ¢l. 9 ods. 1 pism. b)
nariadenia &. 1169/2011.

Spotrebujte do 1.2.2025 — datum spotreby — povinny tGdaj
podra ¢&l. 9 ods. 1 pism. f) nariadenia ¢&. 1169/2011.

Hmotnost: 0,350 g — netto mnozstvo potraviny — po-
vinny Gdaj podfa &l. 9 ods. 1 e) nariadenia ¢&. 1169/2011. Pri
tepelne opracovanej slanine sa netto mnoZstvo potra-
viny vyjadruje podla ¢l. 23 ods. 1 pism. b) nariadenia &.
1169/2011 v kilogramoch (kg) alebo gramoch (g). Prevadz-
kovatel potravinarskeho podniku si méZe vybrat, i uvedie
udaj v kilogramoch alebo gramoch.

Slovmaso s.r.o, Vyrobna 1, 010 01 Bratislava — meno alebo
obchodné meno a adresa prevadzkovatela potra-
vindrskeho podniku — povinny Gdaj podla ¢l. 9 ods. I pism.
h) nariadenia &. 1169/2011.

Oznacovanie
masovych vyrobkov

Paprikovy lalok

tepelne opracovand slanina, vakuovo balena

ZloZenie: vareny bravcovy lalok 97%, jedla sol,

paprika sladkd mleté 1%.

Po naruseni obalu spotrebujte do 48 hodin.

- z toho nasytené mastné kyselin
Sacharid

- z toho cukr
Bielkoviny

Bielkovin

Slovmaso s.r.o,
Vyrobnd 1, 010 01 Bratislava

vdakuovo balend - nepovinné informécia o potravine
podla Kapitoly V nariadenia &. 1169/2011.

©

Po naruseni obalu spotrebujte do 48 hodin. — nepovin-
nd informdcia o potravine podl'a Kapitoly V nariadenia
&. 1169/2011. S cielom umoznit primerané skladovanie
alebo spotrebu potravin po otvoreni balenia sa mézu
uviest podmienky skladovania alebo lehota na spotre-
bu (&l. 25 ods. 2 nariadenia &. 1169/2011).

Skladujte pri teplote do + 7 °C. — osobitné podmienky
skladovania — povinny tdaj podfa ¢l. 9 ods. 1 pism. g)
nariadenia &. 1169/201. Podmienky skladovania nie st

stanovené pravnou Upravu, urcuje ich vyrobca.

o

Kéd davky: 1111 — oznacenie davky, do ktorej po-
travina patri — povinnd informacia podla vyhlasky ¢.
243/2015 Z. z.

[10)

Vyzivové Gdaje — povinny Gdaj podla &l. 9
ods. 1 pism. I) nariadenia ¢&. 1169/201.

12)

Identifikaéné znaéka (ovél) — povinnd informdcia
podla ¢&l. 5 ods. 1 nariadenia ¢. 853/2004.
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Oznacovanie
masovych vyrobkov

Ak sa dany druh vyrobku adi alebo dekoruje, uvedie sa v obchodnom ndzve gj tato
technologickd operacia.

1. Udend slanina

Udena slanina vratane Gdeného bravéového laloku je vyrobok z nasolenych celych
kusov surovej chrbtovej slaniny alebo vykostenych bokov bez koze alebo s kozou Priklad pre prax

Gdeny teplym dymom alebo studenym dymom (§ 2 pism. t) vyhlasky &. 83/2016 Z. z.). lidend braviové slaning s rascou

Udenou slaninou méze byt:

® Udeny bravcovy lalok,
® vykosteny Gdeny bravcovy bok bez koze alebo s kozou alebo
® Udend chrbtové slanina.

Udend slanina sa po vyrobe ochladi a pri daldej manipulécii a umiestiiovani na trh
sa udrziava pri teplote najviac 12 °C (§ 3 ods. 3 pism. b) vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Udend slanina sa musi oznagit ndzvom podskupiny ako ,Gdend slanina”, okrem
pripadu, ak nézov vyrobku uz obsahuje vyraz ,ddend slanina” (§ 13 ods. 2 vyhlasky &.
83/2016 Z. z.).

Priklad pre prax

e Udeny bravéovy lalok, dend slanina
® Domdci tdeny bok, Gdend slanina
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Udené slanina s koZou s rascou — ndzov potraviny —
povinny Gdaj podl'a é&l. 9 ods. I pism. a) nariadenia &.
1169/2011. Udena slanina sa musi oznadit ndzvom pod-
skupiny ako ,adend slanina”, okrem pripadu, ak ndzov
vyrobku uZ obsahuje vyraz ,Gdend slanina” (§ 13 ods. 2
vyhlésky & 83/2016 7. z.).

ZloZenie: — povinny Udaj podla ¢&l. 9 ods. 1 pism. b)
nariadenia ¢&. 1169/2011.

Spotrebujte do 1.2.2025 — datum spotreby — povinny tGdaj
podla &l. 9 ods. 1 pism. f) nariadenia &. 1169/201I.

Hmotnost: 0,5 g — netto mnoZstvo potraviny — povinny
Gdaj podla &l. 9 ods. 1 e) nariadenia &. 1169/2011. Pri Gdenej
slanine sa netto mnozstvo potraviny vyjadruje podla ¢l.
23 ods. I pism. b) nariadenia &. 1169/2011 v kilogramoch
(kg) alebo gramoch (g). Prevadzkovatel potravindrske-
ho podniku si méze vybrat, ¢i uvedie tdaj v kilogramoch
alebo gramoch.

Slovmaso s.r.o, Vyrobna 1, 010 01 Bratislava — meno alebo
obchodné meno a adresa prevadzkovatela potra-

vindrskeho podniku — povinny Gdaj podla ¢l. 9 ods. I pism.

h) nariadenia &. 1169/2011.

Oznacovanie
masovych vyrobkov

Udena slanina
s kozou s rascou

Zlozenie: chrbtova slanina 98%, jedlé sol, rasca celé 0,5%.,

Po naruseni obalu spotrebujte do 72 hodin.

100g obsahuje
3454 kJ /840 kcal

- z toho nasytené mastné kyselin 3250

Sacharid

- z toho cukr

VIdknina

Bielkovin

Sol

Slovmaso s.r.o,
Vyrobnd 1, 010 01 Bratislava

Po naruseni obalu spotrebujte do 72 hodin. — nepovin-
nd informdcia o potravine podl'a Kapitoly V nariadenia
&. 1169/2011. S cielom umoznit primerané skladovanie
alebo spotrebu potravin po otvoreni balenia sa mézu
uviest podmienky skladovania alebo lehota na spotre-
bu (&l. 25 ods. 2 nariadenia &. 1169/2011).

©

Skladuijte pri teplote do +12 °C. — osobitné podmien-
ky skladovania — povinny adaj podla ¢l. 9 ods. 1 pism.
g) nariadenia &. 1169/2011. Udend slanina sa po vyrobe
ochladi a pri dal$ej manipulécii a umiestriovani na trh
sa udrZiava pri teplote najviac 12 °C (§ 3 ods. 3 pism. b)
vyhlasky & 83/2016 7. z.).

Kéd davky: 1111 — oznacenie davky, do ktorej po-
travina patri — povinnd informacia podla vyhlasky ¢.
243/2015 Z. z.

o

Vyzivové Gdaje — povinny Gdaj podla &l. 9
ods. 1 pism. I) nariadenia ¢&. 1169/201.

[10)

Identifikaéné znaéka (ovél) — povinnd informdcia
podla ¢&l. 5 ods. 1 nariadenia ¢. 853/2004.
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12. Masova polokonzerva a mdsova
konzerva

Mdsovd polokonzerva je pasterizovany mdsovy vyrobok nepriedusne uzavrety
v pevnom obale (§ 2 pism. w) vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

V oznageni mésovej polokonzervy sa uvédzajd aj podmienky jej skladovania (§ 14
ods. 5 vyhlésky &. 83/2016 Z. z.).

Mdsovd polokonzerva sa po vyrobe ochladi a pri dalsej manipulécii a umiesthovani
na trh sa udrziava pri teplote najviac 7 °C (§ 3 ods. 3 pism. a) vyhlasky &. 83/2016 Z.

z).

V ndzve mdsovej polokonzervy alebo v blizkosti jej ndzvu sa musi uviest oznacenie
slovom ,polokonzerva” alebo ,pasterizované” (§ 14 ods. 2 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Priklad pre prax

® PecCefnovad pastéta, polokonzerva
® Pecenova pastéta, pasterizované

Ak v oznageni ndzvu mdsového vyrobku je uvedeny konkrétny druh Easti jatoéne
opracovaného tela zvierata, vyrobok sa vyrdba z tejto anatomickej ¢asti tela zvie-
rata (§ 3 ods. 5 vyhlasky &. 83/2016 7. 2.).

Ak sa na vyrobu mdésového vyrobku pouzija vnatornosti, v oznaceni zlozenia
sa uvedie druh zvierata, z ktorého boli vnatornosti ziskané (8§ 4 ods. 2 vyhlasky &.
83/2016 7. 2.).

Oznacovanie
masovych vyrobkov

Priklad pre prax

Pecenova pastéta, polokonzerva.
ZloZenie: bravEova slaning, bravéova pecen 20%,...

Oznacenie masovej polokonzervy v ndzve slovom ,pecerovy” mozno pouzit, ak na
jeho vyrobu bolo pouzitych aspori 15 % hmotnosti pe¢ene jato&nych zvierat, hydiny,
kralikov alebo zveri z masového diela (§ 4 ods. 4 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Ak sa na vyrobu mdsovej polokonzervy pouzije mechanicky separované mdso,
uvedie sa v zloZeni jeho mnoZstvo v % hmotnosti (§ 4 ods. 6 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Mésovy vyrobok pouzity ako naplii mésovej polokonzervy spifia poziadavky iden-
tické s individuainymi poziadavkami pre kazdy druh mésového vyrobku (§ 14 ods. |
vyhlasky &. 83/2016 Z.z.).

Priklad pre prax

Utopence v polokonzerve. Utopence musia spifiat poziadavky pre mékké maso-
vé vyrobky.

Ak je mdasova polokonzerva s ndlevom alebo s inym tekutym alebo visk6znym
prostredim, v obchodnom nézve sa uvedie oznagenie tohto prostredia (8§14 ods. 3
vyhlasky &. 83/2016 Z. z.). V oznageni mésovej polokonzervy s ndlevom alebo s inym
tekutym alebo viskdznym prostredim sa uvedie pevny podiel po odkvapkani ndlevu
alebo iného prostredia; ak je prostredie také viskbézne, Ze samo neodkvapkava, tento
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Oznacovanie

Gdaj sa uviest nemusi (§ 14 ods. 4 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Mdsova konzerva je mésovy vyrobok nepriedusne uzavrety v pevnom obale a ste-
rilizovany s hodnotou Gé&innosti sterilizacie (Fo) vy$sou ako 3 (§ 2 pism. x) vyhlasky &.
83/2016 Z. ).

Mdsova konzervu mozno skladovat a uchovévat pri teplote okolitého prostredia,
pri¢om je chrédnend pred mrazom (§ 8 ods. 8 pism. c) vyhlasky €. 83/2016 Z. z.).

Mdsova konzerva sa skladuje v €istom, suchom, vetranom sklade chrdnenom pred
priamym slnec¢nym ziarenim a pred mrazom (& 15 ods. 3 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Priklad pre prax

Skladujte v suchu, chrénte pred priamym slne¢nym Ziarenim.

V ndzve mdasovej konzervy alebo v blizkosti jej ndzvu sa uvedie oznacenie ,konzerva”
alebo ,sterilizované” (§ 15 ods. 5 vyhlasky &. 83/2016 Z.z.).

Mdasové konzerva sa oznacuje povinne ndzvom podskupiny podla § 3 ods. 14 vy-
hiasky &. 83/2016 Z. z. (§ 15 ods. 4 vyhlasky ¢&. 83/2016 Z. z.).

Mdésové konzervy sa &lenia na tieto druhy (§3 ods. 14 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.):

hové&dzie mdso vo viastnej stave,

bravéové mdaso vo viastnej stave,

luncheon meat,

pecenovd pastéta,

boécikova natierka,

ostatné mdasové konzervy, napriklad mésova natierka, mésovy krém.

mdasovych vyrobkov

Ak sa na vyrobu mésového vyrobku pouzija vnatornosti, v oznageni zlozenia sa uve-
die druh zvierata, z ktorého boli vnitornosti ziskané (§ 4 ods. 2 vyhlasky &. 83/2016 Z.z.)

Oznacenie masovej konzervy v ndzve slovom ,peceriovy” mozno pouZzit, ak na jeho
vyrobu bolo pouzitych aspon 15 % hmotnosti pecene jatocnych zvierat, hydiny, kra-
likov alebo zveri z mésového diela (§ 4 ods. 4 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Ak sa na vyrobu mdsovej konzervy pouzije mechanicky separované mdso, uvedie
sa v zloZeni jeho mnozstvo v % hmotnosti (§ 4 ods. 6 vyhlasky &. 83/2016 Z. z.).

Hydinové mechanicky separované méso mozno pouZzit na vyrobu mdésovej kon-
zervy v mnozstve najviac 70% hmotnosti z mésového diela (§ 6 ods. 3 vyhlasky &.
83/2016 Z. z.).

Zoznam vybranych mésovych konzerv s opisom ich zloZenia a poziadaviek na
ich vyrobu je uvedeny v (815 ods. 1 vyhlasky ¢.
83/2016 Z. .).

Vybranymi mdasovymi konzervami sa (Priloha &. 4 vyhlasky ¢. 83/2016 Z. z.):

Hovddzie mdso vo viastnej Stave
Brav€ové mdso vo viastnej Stave
Luncheon meat

Pecenovd pastéta

BbcCikova natierka

Suroviny sa naplnia do obalov, ktoré sa po uzatvoreni sterilizuja a ochladia; vyrobok
mozno skladovat pri teplote prostredia (§ 15 ods. 2 vyhlésky &. 83/2016 Z. z.).

V oznaceni hovédzieho mdésa vo vliastnej stave a bravéového mdésa vo viastnej Sta-
ve sa musi uviest hmotnost pevného mésového podielu pred sterilizaciou (8§ 15 ods.
6 vyhlésky &. 83/2016 Z.z.).
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Pecenova pastéta — nazov potraviny — povinny tdaj
podla ¢&l. 9 ods. 1 pism. a) nariadenia &. 1169/2011. Oznade-
nie mdsovej polokonzervy v ndzve slovom ,pecenovy”
mozno pouZzit, ak na jeho vyrobu bolo pouZitych aspor

15 % hmotnosti pe¢ene jatocnych zvierat, hydiny, krd-
likov alebo zveri z méisového diela (§ 4 ods. 4 vyhlasky &.
83/2016 7. z.).

ZloZenie: — povinny udaj podla ¢l. 9 ods. 1 pism. b)
nariadenia ¢&. 1169/2011.

Spotrebujte do 1.2.2025 — datum spotreby — povinny tGdaj
podla &l. 9 ods. 1 pism. f) nariadenia &. 1169/201I.

Hmotnost: 140 g —netto mnoZstvo potraviny — povin-

ny Gdaj podra él. 9 ods. 1 e) nariadenia &. 1169/2011. Pri
mdisovej polokonzerve sa netto mnozstvo potraviny vy-
jadruje podra ¢l. 23 ods. 1 pism. b) nariadenia ¢&. 1169/2011
v kilogramoch (kg) alebo gramoch (g). Prevadzkovatel
potravinarskeho podniku si méze vybrat, ¢i uvedie adaj v
kilogramoch alebo gramoch.

Slovmaso s.r.o, Vyrobna 1, 010 01 Bratislava — meno alebo
obchodné meno a adresa prevadzkovatela potra-
vindrskeho podniku — povinny Gdaj podla ¢l. 9 ods. I pism.
h) nariadenia &. 1169/2011.

Oznacovanie
masovych vyrobkov

ecenova pas
polokonze

ZloZenie: braveova slanina 52%, bravéovéa pecen 26%, voda
jedla sol, stabilizator: E1450, antioxidant E300, koreniny, extra
korenin.
Po otvoreni spotrebujte do 48 hodin.

Slovmaso s.r.o,
Vyrobnd 1, 010 01 Bratislava

©

polokonzerva — dalsi povinny tdaj podla § 14 ods. 2
vyhlasky ¢. 83/2016 Z. z. V ndzve mdsovej polokonzervy
alebo v blizkosti jej nGzvu sa musi uviest oznacenie
slovom ,polokonzerva” alebo ,pasterizované” .

Po otvoreni spotrebujte do 48 hodin. — nepovinna
informdcia o potravine podla Kapitoly V nariadenia

&. 1169/2011. S cielom umoznit primerané skladovanie
alebo spotrebu potravin po otvoreni balenia sa mézu
uviest podmienky skladovania alebo lehota na spotre-
bu (&l. 25 ods. 2 nariadenia &. 1169/2011)..

Skladujte pri teplote do +7 °C. — osobitné podmien-
ky skladovania — povinny tdaj podla ¢l. 9 ods. 1 pism.
g) nariadenia & 1169/2011. Podmienky skladovania nie
st stanovené pravnou dpravu, urcuje ich vyrobca. V
oznaceni mdsovej polokonzervy sa uvadzajd aj pod-
mienky jej skladovania (§ 14 ods. 5 vyhlasky ¢. 83/2016
Z z.). Mdsova polokonzerva sa po vyrobe ochladi a pri
dalsej manipuldcii a umiestniovani na trh sa udrZiava
pri teplote najviac 7 °C (§ 3 ods. 3 pism. a) vyhlasky &.
83/2016 Z. z.).

Kod davky: 1111 - oznacenie davky, do ktorej po-
travina patri — povinnd informdcia podia vyhlasky ¢.
243/2015 Z. z.

Vyzivové Gdaje — povinny Gdaj podla &l. 9
ods. 1 pism. I) nariadenia ¢&. 1169/201.

o

Identifikaéné znaéka (ovél) — povinnd informdcia
podla ¢&l. 5 ods. 1 nariadenia ¢. 853/2004.

w



Oznacovanie
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13. Ostatny mdsovy vyrobok

Mdsovy vyrobok, ktory nemozno zaradit do skupin podla § 3 ods. 9 vyhlasky €.
83/2018 Z.z. sa v ndzve alebo v blizkosti ndzvu musi oznagit slovami ,ostatny mé-
sovy vyrobok” (§ 4 ods. 10 vyhlasky &. 83/2016 Z.z.).

Priklad pre prax

Vianocna klobdsa, ostatny mdésovy vyrobok.

Podmienky skladovania nie s stanovené prdvnou Upravuy, uréuje ich vyrobca.

Odporlc¢a sa na oznaceni ostatného mésového vyrobku uviest i sa jednd o tepel-
ne opracovany alebo tepelne neopracovany mdésovy vyrobok. V pripade tepelne
neopracovanych vyrobkov je vhodné uviest aj informaciu pre spotrebitelq, Zze vyro-
bok je potrebné pred konzumdciou tepelne upravit.

Priklad pre prax

Udend viano&na klobdsa, ostatny mésovy vyrobok, tepelne neopracovany.
~Spotrebujte po uvareni.” alebo ,Pred konzumdciou vyrobok uvarte.”



Vianoénd klobasa — nézov potraviny — povinny tdaj
podla ¢&l. 9 ods. 1 pism. a) nariadenia &. 1169/2011.

ostatny mdsovy vyrobok — dalsi povinny Gdaj podla § 4 odis.
10 vyhlasky ¢. 83/2016 Z. z. Masovy vyrobok, ktory nemozno
zaradit do skupin podla § 3 ods. 9 vyhlasky & 83/2016 Z. z .sa
v ndzve alebo v blizkosti nGzvu musi oznacit slovami ,ostatny
mdisovy vyrobok” .

ZloZenie: — povinny Udaj podla ¢l. 9 ods. 1 pism. b)
nariadenia ¢&. 1169/2011.

Spotrebujte do 1.3.2025 — datum spotreby — povinny Gdaj
podla &l. 9 ods. 1 pism. f) nariadenia &. 1169/201I.

Hmotnost: 250 g — netto mnoZstvo potraviny — povinny
Gdaj podla &l. 9 ods. 1 e) nariadenia &. 1169/2011. Pri ostat-
nom mdsovom vyrobku sa netto mnoZstvo potraviny vy-
jadruje podra ¢l. 23 ods. 1 pism. b) nariadenia ¢&. 1169/2011
v kilogramoch (kg) alebo gramoch (g). Prevadzkovatel
potravinarskeho podniku si méze vybrat, ¢i uvedie Gdaj
v kilogramoch alebo gramoch.

Slovmaso s.r.o, Vyrobna 1, 010 01 Bratislava — meno alebo
obchodné meno a adresa prevadzkovatela potra-
vindrskeho podniku — povinny Gdaj podla ¢l. 9 ods. I pism.
h) nariadenia &. 1169/2011.

Oznacovanie
masovych vyrobkov

Vianoéna klobéasa

ostatny mdasovy vyrobok, tepelne neopracovany,
Gdeny, suseny

Zlozenie: bravéové mdso 75%, bravcovy tuk, jedla sol, zmes ko-
renin, dextréza, extrakty korenin, suseny cesnak, aromy,
konzervacnad latka E250, bravéové ¢revo.

Pred konzumdciou vyrobok uvarte.

Hmotnost: 250 g Kod davky: 111111

nergia
uk' 50,09
- z toho nasytené mastné kyselin ‘18 2

acharid

VyZivové hodnot

Vidknina og |
Bielkovin

Sol 3249

29
- 2 toho cukr
g
2

Slovmaso s.r.o,
Vyrobnd 1, 010 01 Bratislava

tepelne neopracovany — nepovinnd informacia o
potravine podl'a Kapitoly V nariadenia &. 1169/2011.
Odpordca sa na oznaceni ostatného mdsového

vyrobku uviest &i sa jednd o tepelne opracovany alebo

tepelne neopracovany mdsovy vyrobok.

Gdeny, suseny — povinny sprievodny Gdaj ndzvu
potraviny podla Prilohy VI Cast A Bod 1 nariadenia ¢.
1169/2011.

(6]

Pred konzuma@ciou vyrobok uvarte. — nepovinna
informdcia o potravine podl'a Kapitoly V nariadenia ¢.
1169/2011. V pripade tepelne neopracovanych vyrobkov
je vhodné uviest informdciu pre spotrebitela, Ze vyrobok
je potrebné pred konzumaciou tepelne upravit.

o

Skladujte pri teplote do + 7 °C. — osobitné podmien-
Ky skladovania - povinny Gdaj podla ¢l. 9 ods. 1 pism.
g) nariadenia &. 1169/2011. Podmienky skladovania nie

st stanovené pravnou Upravu, urcuje ich vyrobca.

Kod davky: 1111 - oznacenie davky, do ktorej po-
travina patri — povinnd informdcia podia vyhlasky ¢.
243/2015 Z. z.

Vyzivové Gdaje — povinny Gdaj podla &l. 9
ods. 1 pism. I) nariadenia ¢&. 1169/201.

®

Identifikaéné znaéka (ovél) — povinnd informdcia
podla ¢&l. 5 ods. 1 nariadenia ¢. 853/2004.

-



Slovo
na zaver

Co dodat na zaver?

Predovsetkym verime, Ze tato priru¢ka pre oznacovanie mésa, mésovych pripravkov
a mdasovych vyrobkov si ndjde svojich priaznivcov a bude dobre slUzit pre potreby Sirokej
odbornej praxe. S tymto cieflom sme ju vypracovali, a preto verime, Ze naplni svoj Ucel.

Spracovanie prirucky pritom nebolo vébec jednoduché. Vyzadovalo si dlhé hodiny préce,
a to vratane narocnych diskusii, pri ktorych sme ako autori vzdy hfadali rovnovahu medzi
pravnickym pohladom na vyklad a aplikaciu prévnej Upravy v oblasti oznacovania

a vnimanim tejto problematiky o€ami potravinarskej praxe.

Na zaver sa patri preto aj podakovat.

V mene Slovenského zvézu spracovatelov mésa chceme predovsetkym vyslovit Gprimna
vdaku odbornému garantovi a spoluautorovi tejto prirucky Mgr. Samuelovi Rybnikérovi,
PhD. z Pravnickej fakulty Trnavskej univerzity v Trnave. Bez jeho erudicie v oblasti
potravinového prdva, invenénosti a ochoty vzdy diskutovat a riesit problematické aspekty
ozna¢ovania mdsa a produktov z neho, by tato odbornd prirucka nevznikla.

Na tomto mieste chceme tiez zdéraznit, ze si vazime finanénd podporu, ktorld poskytlo
Ministerstvo pédohospoddrstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky Slovenskému zvézu
spracovatelov mdasa za Gcelom realizdcie tohto projektu.

Napokon, podakovanie patri aj vSetkym nasim kolegom z radov spracovatelov mdsa,
ktori svojimi skGsenostami z potravindrskej praxe, podnetnymi pripomienkami a ¢asto
nelahkymi otézkami vyznamne prispeli k tvorbe obsahu tejto odbornej prirucky.

KedZe ide o prvua priru¢ku svojho druhu na trhu, budeme vdacéni za vSetky podnety, ktoré
prispejd v budlcnosti k jej zlepSeniu. Verime totiz, Ze tento projekt nebude nasim poslednym
spolo¢nym projektom, a Ze Slovensky zvéz spracovatelov mdasa ako stavovska organizdécia,
ktoré presadzuje a chrani zaujmy slovenskych spracovatelov mésa, bude aj nadalej pinit
svoje poslanie a svojou €innostou prispievat k rozvoju odvetvia spracovania mdsa.

Dakujeme.

2 O
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